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INABIE eleva consumo de carne de pollo a mas de 1.5 millones de libras en
tres semanas ante el cierre fronterizo

El director ejecutivo Victor Castro indico que esto ha permitido que la produccion nacional
tenga un mercado dinamico a través de los proveedores de alimentacion. Al concluir esta
semana también se habran adquirido alrededor de 18 millones de huevos

Santo Domingo.- Debido al aumento en el consumo de proteina proveniente del pollo, el
Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE) informod que al finalizar esta semana
estima haber consumido mas de 1.5 millones de libras de esa carne en respuesta al cierre de
la frontera entre Haiti y Republica Dominicana.

En las ultimas dos semanas iniciadas a partir del 25 de septiembre el consumo de carne de
pollo en las escuelas fue de 1,070,513 libras, las cuales se distribuyen cocidas en las escuelas
del sistema educativo publico nacional a través del Programa de Alimentacion Escolar
(PAE).

A este consumo se suma la proyeccion establecida para esta semana de clases en la que se
consumiran aproximadamente 521,916 libras de carne de pollo en la preparacion del menu
escolar. Con esto la inclusion de la carne blanca aumentara a mas de 1.5 millones de libras.

Ademas, la institucion detalld que en las ultimas dos semanas se han consumido unos 11.8
millones de huevos cifra que aumentara a cerca de 18 millones de unidades al cierre de esta
semana, los cuales son preparados en diversas recetas, que incluyen huevos revueltos con
tomate, aji y cebolla, asi como huevo hervido con papa, zanahoria y cebolla picada.

El director ejecutivo Victor Castro explico que esta accion se enmarca en las medidas
adoptadas por el Gobierno del presidente Luis Abinader para garantizar la alimentacion
nutritiva de todos los escolares del pais al tiempo que asegura un impacto positivo en los
productores avicolas locales.

Con el aumento en la entrega de proteina proveniente del pollo y el huevo se ha sustituido
la sardina, la carne de res, entre otros.

Este cambio en el menu escolar ha sido resultado de una cuidadosa evaluacién nutricional
realizada por especialistas de INABIE, garantizando que cada plato servido contenga la
adecuada proporcion de proteina, carbohidratos y vegetales, siempre priorizando el
bienestar de los estudiantes.



