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Prefacio

Este pliego de condiciones especificas ha sido estructurado a partir del modelo estandar de Pliego de
Condiciones Especificas para Compras y Contrataciones de Servicios y/o Servicios conexos, elaborado
por la Direccion General de Contrataciones Publicas, para ser utilizado en los Procedimientos de
Licitaciones regidos por la Ley Num. 340-06, de fecha dieciocho (18) de agosto del afio dos mil seis
(2006), sobre Compras y Contrataciones de Servicios, Servicios, Obras y Concesiones, su modificatoria
contenida en la Ley NUm. 449-06, de fecha seis (6) de diciembre del afio dos mil seis (2006), y su
Reglamento de Aplicacion emitido mediante el Decreto Num. 543-12 de fecha seis (6) de septiembre del
afio dos mil doce (2012). Ademas, en su estructuracién se incorporan las directrices contenidas en la Ley
NUam. 488-08, su Reglamento de Aplicacion Num. 284-12 y el Decreto Nim.164-13 de fecha 10 de junio
de 2013; en el cual se considera el fomento de la produccion nacional y el fortalecimiento competitivo de
las Micros, Pequefias y Medianas Empresas (MIPYMES).

A continuacién, se incluye una descripcién de su contenido.

PARTE 1 - PROCEDIMIENTOS DE LICITACION

Seccion 1. Instrucciones a los Oferentes (1AO)
Esta seccidn proporciona informacion para asistir a los Oferentes en la preparacion de sus
Ofertas. También incluye informacion sobre la presentacion, apertura y evaluacion de las
ofertas y la adjudicacion de los contratos. Las disposiciones de la Seccidn | son de uso
estdndar y obligatorio en todos los procedimientos de Licitacion para Compras y
Contrataciones de Bienes y/o Servicios conexos regidos por la Ley Num. 340-06 sobre
Compras y Contrataciones con modificaciones de Ley NUm. 449-06 y su Reglamento de
aplicacion aprobado mediante Decreto Num. 543-12.

Seccion I1. Datos de la Licitacion (DDL)

Esta seccién contiene disposiciones especificas para cada Compra y Contratacién de
Bienes y/o Servicios conexos, y complementa la Seccion |, Instrucciones a los Oferentes.

Seccion I1l.  Aperturay Validacién de Ofertas

Esta seccion incluye el procedimiento de apertura y validacion de Ofertas, Técnicas y
Econdmicas, incluye los criterios de evaluacién y el procedimiento de Estudio de Precios.

Seccion IV.  Adjudicacion

Esta seccion incluye los Criterios de Adjudicacion y el Procedimiento para
Adjudicaciones Posteriores.
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PARTE2- CONTRATO
Seccion V. Disposiciones sobre los Contratos

Esta seccidn incluye el Contrato, el cual, una vez perfeccionado no deberé ser modificado,
salvo los aspectos a incluir de las correcciones o modificaciones que se hubiesen hecho a
la oferta seleccionada y que estan permitidas bajo las Instrucciones a los Oferentes y las
Condiciones Generales del Contrato.

Incluye las clausulas generales y especificas que deberan incluirse en todos los contratos.
PARTE 3—- ENTREGA Y RECEPCION
Seccion V1. Recepcion de los Productos

Esta seccion incluye los requisitos de la entrega, la recepcion provisional y definitiva de
los bienes, asi como las obligaciones del proveedor.

Seccion VII.  Formularios

Esta seccion contiene los formularios de informacion sobre el oferente, presentacién de
oferta y garantias que el oferente debera presentar conjuntamente con la oferta.

PARTE |
PROCEDIMIENTOS DE LA LICITACION

Seccion |
Instrucciones a los Oferentes (IAO)

1.1 Objetivos y Alcance

El presente documento establece el conjunto de clausulas juridicas, econdmicas, técnicas y administrativas,
de naturaleza reglamentaria, por el que se fijan los requisitos, exigencias, facultades, derechos vy
obligaciones de las personas juridicas y fisicas, nacionales, dedicadas a la elaboracion de los servicios
referidos y que deseen participar en la Licitacién para el Suministro de Raciones Alimenticias del
Almuerzo Escolar y su Distribucién a los Centros Educativos Publicos durante los periodos escolares
2022-2023 y 2023-2024, llevado a cabo por el Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, Ministerio
de Educacion; Jornada Escolar Extendida, dirigido a Micro, Pequefias y Medianas Empresas
(MIPYMES) nacionales con cocinas instaladas en la Provincia Azua. (Referencia: INABIE-CCC-
LPN-2022-0034).
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Este documento ha sido preparado para la exclusiva participacidn de las empresas nacionales registradas
como Micros, Pequerias y Medianas Empresas (MIPYMES). Considerando este requerimiento de compra
como Caso de Excepcion en atencidn a lo que se establece en el numeral 7 del Parrafo del articulo Nam.
6 de la Ley Num. 340-06 sobre Compras y Contrataciones Publicas; en el numeral 9 del articulo Nim. 3
y articulo Num. 5 del Reglamento de Aplicacion Num. 543-12. Ademas, se considera lo indicado en el
articulo Nam. 1 del Decreto Nim. 164-13 de fecha 10 de junio de 2013.

Este documento constituye la base para la preparacion de las Ofertas. Si el Oferente/Proponente omite
suministrar alguna parte de la informacién requerida en el presente Pliego de Condiciones Especificas o
presenta una informacion que no se ajuste sustancialmente en todos sus aspectos al mismo, el riesgo estara
a su cargo y el resultado podré ser el rechazo de su Oferta o Propuesta.

1.2 Definiciones e Interpretaciones

A los efectos de este Pliego de Condiciones Especificas, las palabras y expresiones que se inician con letra
mayuscula y que se citan a continuacién tienen el siguiente significado:

Acto Administrativo: son actos juridicos que suponen una declaracién de la Administracion Publica. En
la mayor parte de los casos una declaracion de voluntad, pero también de simple conocimiento
(certificados) o juicio (dictdmenes, informes, consultas, etc.).

Adjudicatario: Oferente/Proponente a quien se le adjudica el Contrato u Orden de Compra.

Buenas Préacticas de Manufactura (BPM). Son las reglas y procedimientos establecidos por los
organismos internacionales reguladores del sector alimentario (en especial La Comisién del CODEX
ALIMENTARIUS/Cddigo CAC-RCP1-1969-Rev. 2003) que deben ejecutarse en la industria de alimentos
para elaborar productos inocuos y saludables.

Comités _de Alimentacidon y Nutricién Escolar (CANE): Conjunto de personas de la comunidad
educativa (estudiantes, maestros, director, padres, madres, amigos de la escuela), que se organizan para
vigilar y colaborar en todas las fases del proceso de la Alimentacion Escolar en su Centro Educativo, con
la finalidad de que el PAE se ejecute adecuadamente.

Caso Fortuito: Acontecimiento que no ha podido preverse, o que previsto no ha podido evitarse, por ser
extrafio a la voluntad de las personas.

Circular: Aclaracion que el Comité de Compras y Contrataciones emite de oficio o para dar respuesta a
las consultas planteadas por los Oferentes/Proponentes con relacién al contenido del Pliego de
Condiciones, formularios, otra Circular o0 anexos, y que se hace de conocimiento de todos los
Oferentes/Proponentes.
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Codex Alimentarius. Organizacién establecida por la Organizacion para la Agricultura 'y la Alimentacion
(FAO) y la Organizacion Mundial para la Salud (OMS) que se encarga de elaborar normas, directrices y
cddigos de practicas alimentarias internacionales armonizadas, destinadas a proteger la salud de los
consumidores y garantizar practicas leales en el comercio de alimentos.

Comité de Compras y Contrataciones: Organo Administrativo de caracter permanente responsable de la
designacién de los peritos que elaboraran las especificaciones técnicas del bien a adquirir y del servicio u
obra a contratar, la aprobacion de los Pliegos de Condiciones Especificas, del Procedimiento de Seleccion
y el dictamen emitido por los peritos designados para evaluar ofertas.

Consorcio: Asociacion de personas juridicas que no constituyen un ente con personalidad juridica
independiente y que se establece con el objeto de participar en la Licitacion.

Consulta: Proceso realizado mediante comunicacion escrita, remitida por un Oferente/Proponente
conforme al procedimiento establecido y recibida por el Comité de Compras y Contrataciones, solicitando
aclaracién, interpretacion o modificacion sobre aspectos relacionados exclusivamente con el Pliego de
Condiciones Especificas.

Contaminacion: Presencia de cualquier material o sustancia objetable en un determinado producto
alimenticio que afecta su inocuidad. Puede ser: fisica, quimica o biolégica. La contaminacién bioldgica se
determina basicamente mediante analisis microbioldgicos.

Contrato: Documento suscrito entre la institucion y el Adjudicatario elaborado de conformidad con los
requerimientos establecidos en el Pliego de Condiciones Especificas, el articulo 28 de la Ley Num. 340-
06, y el modelo estandar establecido por el Organo Rector.

Credenciales: Documentos que un Oferente/Proponente presenta en la forma establecida en el Pliego de
Condiciones, donde demuestren las calificaciones profesionales y técnicas que aseguren la competencia,
capacidad financiera y experiencia de los mismos, para ser evaluados y calificados por el Comité de
Compras y Contrataciones con el fin de seleccionar los Proponentes Calificados, para participar en el
proceso de Licitacion.

Criterio_de Ubicacién: Distancia relativa entre el lugar geografico en que se encuentra instalada la
empresa y el lugar en que se encuentra establecido el centro, que no implica desplazamientos mayores a
10 kilémetros.

Cronograma de Actividades: Cronologia del Proceso de Licitaciones.

Departamento Aseguramiento de Calidad de los Alimentos: Departamento del Instituto Nacional de
Bienestar Estudiantil responsable de velar por la calidad de los alimentos del Programa de Alimentacion
Escolar.
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Departamento_Gestion Alimentaria: Departamento del Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil
responsable de garantizar el servicio de entrega de la alimentacidn escolar en los centros educativos.

Departamento de Nutricion: Departamento del Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil encargado de
elaborar los mends, recetario y lineamientos nutricionales del Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

Dias Habiles: Significa dia sin contar los sdbados, domingos ni dias feriados.

Dias Calendario: Significa todos dias del afio, incluyendo los domingos y los dias feriados.

Duracion del producto: Es el tiempo que puede durar el alimento en condiciones de inocuidad.

Energia: Es el combustible utilizado por el organismo humano para su funcionamiento y lo encontramos
principalmente en los macronutrientes presentes en los alimentos que ingerimos.

Enmienda: Comunicacién escrita, emitida por el Comité de Compras y Contrataciones, con el fin de
modificar el contenido del Pliego de Condiciones Especificas, formularios, anexos u otra Enmienda y que
se hace de conocimiento de todos los Oferentes/Proponentes.

Entidad Contratante: El organismo, drgano o dependencia del sector publico, del &mbito de aplicacion
de la Ley Num. 340-06, que ha llevado a cabo un proceso contractual y celebra un Contrato.

Estado: Es la forma de organizacion politica, dotada de poder soberano e independiente, que integra la
poblacién de un territorio. En lo adelante, al utilizar esta palabra se hace referencia al Estado Dominicano.

Fabricante Nacional: Persona fisica 0 moral que produce en la Republica Dominicana los Servicios
ofertados y suministrados en el procedimiento de contratacion correspondiente.

Fichas Técnicas: Documentos contentivos de las Especificaciones Técnicas requeridas por la Entidad
Contratante. Estas contienen la informacion necesaria para la fabricacion de un producto. Al ser
documentos que seran consultados en distintos procesos de produccion los datos a incluir son detallados
con rigurosidad.

Fuerza Mayor: Cualquier evento o situacion que escapen al control de la Entidad Contratante,
imprevisible e inevitable, y sin que esté envuelta su negligencia o falta, como son, a manera enunciativa
pero no limitativa, epidemias, guerras, actos de terroristas, huelgas, fuegos, explosiones, temblores de
tierra, catastrofes, inundaciones y otras perturbaciones ambientales mayores, condiciones severas e
inusuales del tiempo.

Grupo Etario: Numero de personas que se clasifica ponderadamente de acuerdo con su edad.
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Inocuidad: Es la garantia de que un alimento no causard dafios al consumidor cuando el mismo sea
preparado o ingerido de acuerdo con el uso a que se destine. Un producto es inocuo, cuando no esta
contaminado con agentes fisicos, quimicos o biologicos que afectan la salud del consumidor. La inocuidad
se determina por medio de evaluaciones fisico-quimicas y microbioldgicas.

Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE): Instituto descentralizado adscrito al Ministerio
de Educacidn responsable por los servicios de apoyo a los estudiantes del sistema educativo pablico y que
ejecuta el Programa de Alimentacion Escolar a nivel nacional.

Interesado: Cualquier persona natural o juridica que tenga interés en cualquier procedimiento de compras
gue se esté llevando a cabo.

Jornada Escolar Extendida: Modalidad Educativa en la que los Centros Educativos imparten la docencia
en jornadas de 8 horas diarias continuas.

Licitacién Publica Nacional: Es el procedimiento administrativo mediante el cual las entidades del
Estado realizan un llamado publico y abierto, convocando a los interesados para que formulen propuestas,
de entre las cuales seleccionard la mas conveniente conforme a los Pliegos de Condiciones
correspondientes. Va dirigida a los Proveedores nacionales o extranjeros domiciliados legalmente en el
pais.

Lider del Consorcio: Persona natural o juridica del Consorcio que ha sido designada como tal.

Lineamientos Nutricionales: Son herramientas para difusién de normas, reglamentos y poder fomentar
una alimentacién saludable, asi como las de prevencion de enfermedades.

Macronutrientes: Son los nutrientes que suministran la mayor parte de la energia metab6lica del
organismo. Estos son: carbohidratos, proteinas y lipidos o grasas.

Maxima Autoridad Ejecutiva: El titular o el representante legal de la Entidad Contratante o quien tenga
la autorizacion para celebrar Contrato.

Menu Ciclico: Conjunto de Recetas elaboradas que componen el Almuerzo Escolar. Para los fines de la
presente licitacion el departamento de Nutricion ha elaborado mends ciclicos (rotativos) especificados en
la Descripcion de los Servicios.

Micronutrientes: Son nutrientes que se requieren en pequefias proporciones para el funcionamiento del
organismo. Estos son las vitaminas y minerales.

MIPYMES: Son las siglas de las Micros, Pequefias y Medianas Empresas. Se entiende por micro, pequefia
y mediana empresa, toda unidad de explotacion econémica, realizada por persona natural o juridica, en
actividades empresariales, agropecuarias, industriales, comerciales o de servicio rural o urbano.
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Moho: Nombre comun de tipos de hongos que se desarrollan sobre la materia organica, en condiciones de
humedad y descomposicidn.

Notificacion de la Adjudicacion: Notificacion escrita al Adjudicatario y a los demés participantes sobre
los resultados finales del Procedimiento de Licitacion, dentro de un plazo de cinco (05) dias habiles
contados a partir del Acto de Adjudicacion.

Oferta Econdmica: Precio fijado por el Oferente en su Propuesta.

Oferta Técnica: Estd compuesta por los elementos de solvencia, idoneidad y capacidad del oferente, que
deberan ser presentados mediante documentacion contentiva de las especificaciones de caracter técnico,
legal y financiero de los Servicios a ser adquiridos.

Oferente/Proponente: Persona natural o juridica legalmente capacitada para participar en el proceso de
compra.

Oferente/Proponente Calificado: Aquel que participa en el proceso de Licitacion y que resulta conforme
al mismo en la fase de Evaluacién Técnica del Proceso.

Oferente/Proponente mas Cercano: Aquel cuya planta o centro de distribucion se encuentre ubicado a
una distancia menor que cualquiera otro oferente para acceder a determinado centro educativo a ser
adjudicado.

Peritos: Expertos de la Entidad Contratante, de otra entidad publica o contratados para el efecto y que
colaboraran asesorando, analizando y evaluando propuestas, confeccionando los informes que contengan
los resultados y sirvan de sustento para las recomendaciones que habra de presentar el Comité de Compras
y Contrataciones a la Méaxima Autoridad.

Planta fisica: Construccion con paredes y techos compuestos por materiales adecuados para cubrir y
conservar en buen estado materias primas, Servicios o articulos; con espacio dedicado exclusivamente
para estos fines y con una ubicacién determinada.

Pliego de Condiciones Especificas: Documento que contiene todas las condiciones por las que habran de
regirse las partes en la presente Licitacion.

Précticas Coercitivas: Es dafiar o perjudicar, 0 amenazar con dafar o perjudicar directa o indirectamente
a cualquier parte, 0 a sus propiedades para influenciar inapropiadamente la actuacion de una parte.

Préacticas de Colusion: Es un acuerdo entre dos o mas partes, disefiado para obtener un propésito
impropio, incluyendo el influenciar inapropiadamente la actuacion de otra parte.
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Préacticas Obstructivas: Es destruir, falsificar, alterar u ocultar en forma deliberada pruebas importantes
respecto de su participacion en un proceso de compra o incidir en la investigacién o formular declaraciones
falsas a los investigadores con la intencion de impedir sustancialmente una investigacién de la Entidad
Contratante referente a acusaciones sobre practicas corruptas, fraudulentas, coercitivas, o colusorias y/o
amenazar, acosar o intimidar a una parte con el propdésito de impedir que dicha parte revele lo que sabe
acerca de asuntos pertinentes a la investigacion, o que lleve adelante la investigacion, o la ejecucién de un
Contrato.

Productos o Servicios de Produccién Nacional: Para los fines de este Pliego, de acuerdo al articulo 2,
Parrafo B, del Decreto NUm. 164-13, se consideran “Servicios de produccion nacional” a todos aquellos
productos manufacturados o industriales cuyo valor total de insumos importados no supere el 65% del
precio de venta del producto. Este porcentaje se obtiene dividiendo el valor total de los insumos de origen
externo que participan en la confeccion del bien entre el precio de venta.

Programa de Alimentacién Escolar (PAE): Programa social responsable de entregar alimentos a los
estudiantes de los centros educativos publicos, cumpliendo con un porcentaje estandarizado de los
requerimientos nutricionales diarios del estudiante.

Proveedor: Oferente/Proponente que, habiendo participado en la Licitacién Pablica, resulta adjudicatario
del contrato y suministra productos de acuerdo a los Pliegos de Condiciones Especificas.

Racién de Almuerzo Escolar: Conjunto de diferentes alimentos cocidos y no cocidos (ensaladas) que se
combinan de acuerdo al menU y la tabla de raciones por grupo etario, elaborados por el Departamento de
Nutricion del INABIE, que se sirve como almuerzo escolar en los centros educativos.

Racién por Grupo Etario: Es la cantidad de alimentos que se entrega por grupo de edades.

Recetario Nutricional: Documento adjunto a este Pliego de Condiciones y de cumplimiento obligatorio
para los oferentes que resulten adjudicados en el presente proceso, en el que se especifica y estandariza la
confeccidn de las recetas que forman los menus de la Alimentacidn Escolar en los Centros Educativos de
Jornada Escolar Extendida (JEE).

Requerimientos Nutricionales: Son las cantidades de todos y cada uno de los nutrientes que necesitamos
para lograr un estado nutricional correcto.

Representante Legal: Persona fisica o natural acreditada como tal por el Oferente/Proponente para que
lo represente juridica y legalmente antes la institucion contratante.

Requisitos fisico-quimicos: Son los requisitos que debe tener un producto en cuanto a su composicion y
propiedades fisico-quimicas, segln sea especificado por la Entidad Contratante.
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Requisitos organolépticos: Son los requisitos que debe tener el producto alimenticio, concerniente al
aspecto, color, sabor y olor, seglin sea especificado por la Entidad Contratante.

Requisitos microbioldgicos: Son los requisitos que debe cumplir un producto en cuanto a la cantidad
permitida microorganismos presentes (de acuerdo a las normas nacionales e internacionales) y la ausencia
de microrganismos patégenos.

Resolucién de la_Adjudicacion: Acto Administrativo mediante el cual el Comité de Compras y
Contrataciones procede a la Adjudicacidn al/los oferentes(s) del o los Contratos objeto del procedimiento
de compra o contratacion.

Servicios: Consiste en el servicio de suministro de raciones alimenticias en los centros educativos del
sector publico, conforme a las tablas nutricionales, menis y demas fichas técnicas que componen el
presente Pliego de Condiciones Especificas, dentro del marco del programa alimentacién escolar para
centros de jornada extendida (PAE-JEE).

Sobre: Paquete que contiene las credenciales del Oferente/Proponente y las Propuestas Téchicas o
Econdmicas.

Unidad Operativa de Compras y Contrataciones (UOCC): Unidad encargada de la parte operativa de
los procedimientos de Compras y Contrataciones.

Para la interpretacion del presente Pliego de Condiciones Especificas:

» Las palabras o designaciones en singular deben entenderse igualmente al plural y viceversa,
cuando la interpretacion de los textos escritos lo requiera.

» El término “por escrito” significa una comunicacion escrita con prueba de recepcion.

» Toda indicacion a capitulo, numeral, inciso, Circular, Enmienda, formulario o anexo se entiende
referida a la expresion correspondiente de este Pliego de Condiciones Especificas, salvo
indicacion expresa en contrario. Los titulos de capitulos, formularios y anexos son utilizados
exclusivamente a efectos indicativos y no afectaran su interpretacion.

» Las palabras que se inician en mayuscula y que no se encuentran definidas en este documento se
interpretaran de acuerdo a las normas legales dominicanas.

» Toda clausula imprecisa, ambigua, contradictoria u oscura a criterio de la Entidad Contratante, se
interpretara en el sentido mas favorable a ésta.

» Las referencias a plazos se entenderan como dias calendario, salvo que expresamente se utilice la
expresion de “dias habiles”, en cuyo caso seran de acuerdo con lo establecido en la legislacion
dominicana.
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1.3 Idioma

El idioma oficial de la presente Licitacion es el espafiol, por tanto, toda la correspondencia y documentos
generados durante el procedimiento que intercambien el Oferente/Proponente y el Comité de Compras y
Contrataciones deberan ser presentados en este idioma o, de encontrarse en idioma distinto, deberan contar
con la traduccidn al espafiol realizada por un intérprete judicial debidamente autorizado.

1.4 Precio de la Oferta

Los precios cotizados por el Oferente en el Formulario de Presentacion de Oferta Econdémica deberan
ajustarse a los requerimientos que se indican a continuacion.

Todos los lotes y/o articulos deberdn enumerarse y cotizarse por separado en el Formulario de
Presentacion de Oferta Econdmica. Si un formulario de Oferta Econdmica detalla articulos, pero no los
cotiza, se asumira que esta incluido en la Oferta. Asimismo, cuando algun lote o articulo no aparezca en
el formulario de Oferta Econdmica se asumira de igual manera, que esta incluido en la Oferta.

El desglose de los componentes de los precios se requiere con el Gnico propdsito de facilitar a la Entidad
Contratante la comparacion de las Ofertas.

El precio cotizado en el formulario de Presentacién de la Oferta Econdmica debera ser el precio total de
la oferta, excluyendo cualquier descuento que se ofrezca.

Los precios cotizados por el Oferente seran fijos durante la ejecucién del Contrato y no estaran sujetos a
ninguna variacién por ningin motivo, salvo lo establecido en los Datos de la Licitacion (DDL).

1.5 Moneda de la Oferta
La moneda oficial para la presente licitacion es el Peso Dominicano (RD$).

1.6 Normativa Aplicable

El proceso de Licitacion, el Contrato y su posterior ejecucion se regiran por lo expresado en la Constitucion
de la Republica Dominicana, el anexo 9.1.2(b)(i) del DR-CAFTA, Ley Num. 340-06 sobre Compras y
Contrataciones de Servicios, Servicios, Obras y Concesiones, de fecha dieciocho (18) de agosto del 2006,
su modificatoria contenida en la Ley Num. 449-06 de fecha seis (6) de diciembre del 2006; y su
Reglamento de Aplicacion emitido mediante el Decreto NUm. 543-12, de fecha seis (6) de septiembre de
2012, la Ley NUm. 488 de 2008 su Reglamento de Aplicacion Nam. 284 -12, EI Decreto NUm. 164-13,
Ley NUm. 107 de 2013 de Derechos de las Personas en sus Relaciones con la Administracion y de
Procedimiento Administrativo, Los Manuales emitido por la Direccion General de Compras Publicas
(DGCP), por las normas que se dicten en el marco de la misma, asi como por el presente Pliego de
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Condiciones y por el Contrato a intervenir. Todos los documentos que integran el Contrato seran
considerados como reciprocamente explicativos.

Para la aplicacion de la norma, su interpretacion o resolucion de conflictos o controversias, se seguira el
siguiente orden de prelacion:

1) La Constitucion de la Republica Dominicana.
2) DR-CAFTA, Anexo 9.1.2(b)(i)

3) La Ley NUm. 340-06, sobre Compras y Contrataciones de Servicios, Servicios, Obras y
Concesiones, de fecha 18 de agosto del 2006 y su modificatoria contenida en la Ley Nim. 449-06
de fecha seis (06) de diciembre del 2006.

4) El Reglamento de Aplicacion de la Ley Num. 340-06, emitido mediante el Decreto 543-12, de
fecha Seis (06) de septiembre del 2012.

5) Ley NUm. 41-08 sobre Funcién Publica de fecha 16 de enero de 2008.

6) Ley Num. 488-08, que establece un Régimen Regulatorio para el Desarrollo y Competitividad de
las Micro, Pequefias y Medianas Empresas (MIPYMES). Publicada en G. O. No. 10502, de fecha
30 de diciembre de 2008.

7) Ley NUm. 107-13 de derechos y deberes de las personas en sus relaciones con la Administracion
Publica y las normas de procedimiento administrativo, del 6 de agosto de 2013.

8) El Decreto NUm. 164-13 de fecha 10 de junio de 2013.

9) Manuales de procedimiento de Compras de la Direccion General de Compras y Contrataciones
Publicas.

10)EI Pliego de Condiciones Especificas.
11)La Adjudicacion.
12) El Contrato.

1.7 Competencia Judicial

Todo litigio, controversia o reclamacion resultante de este documento y/o el o los Contratos a intervenir
seran resuelta por la via administrativa entre el oferente y la entidad contratante con intermediacion del
Organo Rector de Compras y Contrataciones Pablicas en los plazos y términos establecidos en el articulo
67 de la Ley Num. 340-06, sobre Compras y Contrataciones de Servicios, Obras y Concesiones, de fecha
18 de agosto de 2006 y su modificatoria contenida en la Ley Nam. 449-06 de fecha seis (6) de diciembre
de 2006, y su respectivo Reglamento de Aplicacion, emitido mediante el Decreto Nam. 543-12, de fecha
seis (6) de septiembre de 2012. Cuando las partes no puedan solucionar la controversia por sus
incumplimientos, interpretaciones, resoluciones o nulidades serdn sometidos al Tribunal Contencioso
Administrativo conforme al procedimiento establecido en la Ley Num. 13-07, de fecha cinco (5) de febrero
de 2007, que instituye el Tribunal Contencioso, Tributario y Administrativo y la Ley Num. 107-13 sobre
los Derechos de las Personas en sus Relaciones con la Administracion y de Procedimiento Administrativo
de fecha ocho (8) de agosto de 2013.
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1.8 Proceso Arbitral

De igual modo, y de comun acuerdo entre las partes, podran acogerse al procedimiento de Arbitraje
Comercial de la Republica Dominicana, de conformidad con las disposiciones de la Ley Num. 489-08, de
fecha diecinueve (19) de diciembre de dos mil ocho (2008).

1.9 De la Publicidad

La convocatoria a presentar Ofertas en las Licitaciones Publicas debera efectuarse mediante la publicacion,
al menos en dos (2) Diarios de circulacion nacional por el término de dos (2) dias consecutivos, con un
minimo de treinta (30) dias habiles de anticipacion a la fecha fijada para la apertura, computados a partir
del dia siguiente a la dltima publicacion.

La comprobacion de que en un llamado a Licitacion se hubieran omitido los requisitos de publicidad, dara
lugar a la cancelacién inmediata del procedimiento por parte de la autoridad de aplicacion en cualquier
estado de tramite en que se encuentre.

1.10 Etapas de la Licitacion
Las Licitaciones podran ser de Etapa Unica o de Etapas Multiples.

Etapa Unica:
Cuando la comparacion de las Ofertas y de la calidad de los Oferentes se realiza en un mismo acto.

Etapa Mdltiple:
Cuando la Ofertas Técnicas y las Ofertas Econémicas se evallan en etapas separadas:

Etapa I: Se inicia con el proceso de entrega de los “Sobres A”, contentivos de las Ofertas Técnicas,
acompafiadas de las muestras, si procede, en acto publico y en presencia de Notario Publico. Concluye
con la valoracion de las Ofertas Técnicas y la Resolucién emitida por el Comité de Compras y
Contrataciones sobre los resultados del Proceso de Homologacion.

Etapa I1: Se inicia con la apertura y lectura en acto publico y en presencia de Notario Publico de las
Ofertas Economicas “Sobre B”, que se mantenian en custodia y que resultaron habilitados en la primera

etapa del procedimiento, y concluye con la Resolucién de Adjudicacion a los Oferentes/Proponentes.

1.11 Organo de Contratacion

El 6érgano administrativo competente para la contratacion de los Servicios a ser adquiridos es el Instituto
Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE) del Ministerio de Educacién; en la persona del Director
Ejecutivo.
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1.12 Atribuciones

Son atribuciones de la Entidad Contratante sin caracter limitativo, las siguientes:

Definir la Unidad Administrativa que tendra la responsabilidad técnica de la licitacion.

a) Nombrar a los Peritos.

b) Determinar funciones y responsabilidades por unidad participe y por funcionario vinculado al
proceso de licitacion.

c) Cancelar, suspender, declarar desierta o nula, total o parcialmente la Licitacion, por las causas
gue considere pertinentes. En consecuencia, podra efectuar otras Licitaciones en los términos
y condiciones que determine la Ley Num. 340-06, sobre Compras y Contrataciones de
Servicios, Obras y Concesiones, de fecha 18 de agosto de 2006 y su modificatoria contenida
en la Ley Num. 449-06 de fecha seis (6) de diciembre de 2006, su Reglamento de Aplicacion,
emitido mediante el Decreto NUm. 543-12, de fecha seis (6) de septiembre de 2012.

1.13 Organo Responsable del Proceso

El Organo responsable del proceso de Licitacion es el Comité de Compras y Contrataciones del Instituto
Nacional de Bienestar Estudiantil. EI Comité de Compras y Contrataciones esta integrado por cinco (5)
miembros.

El funcionario de mayor jerarquia de la institucién, o quien este designe, quien lo presidir3;
El Director Administrativo Financiero de la entidad, o su delegado;

El Consultor Juridico de la entidad, quien actuaré en calidad de Asesor Legal;

El Responsable del Area de Planificacion y Desarrollo o su equivalente;

El Responsable de la Oficina de Libre Acceso a la Informacion.

YVVVYYV

1.14 Exencién de Responsabilidades

El Comité de Compras y Contrataciones no estara obligado a declarar calificado y/o Adjudicatario a ningin
Oferente/Proponente que haya presentado sus Credenciales y/u Ofertas, si las mismas no demuestran que
cumplen con los requisitos establecidos en el presente Pliego de Condiciones Especificas.

1.15 Précticas Corruptas o Fraudulentas

Segun el articulo 11 de la Ley Nam. 3400-06 las practicas corruptas o fraudulentas comprendidas en el
Codigo Penal o en la Convencion Interamericana contra la Corrupcion, o cualquier acuerdo entre
proponentes o con terceros, que establecieren practicas restrictivas a la libre competencia, seran causales
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determinantes del rechazo de la propuesta en cualquier estado del procedimiento de seleccion, o de la
rescision del Contrato, si éste ya se hubiere celebrado.

A los efectos de este acépite se entender por:

a) “Practica Corrupta”, al ofrecimiento, suministro, aceptacion o solicitud de cualquier cosa de valor
con el fin de influir en la actuacion de un funcionario puablico u obtener una ventaja indebida con
respecto al proceso de contratacion o a la ejecucién del Contrato, v,

b) “Practica Fraudulenta”, es cualquier acto u omision incluyendo una tergiversacion de los hechos
con el fin de influir en un proceso de contratacién o en la ejecucion de un Contrato de obra publica
en perjuicio del contratante; la expresién comprende las practicas colusorias entre los licitantes
(con anterioridad o posterioridad a la presentacion de las ofertas) con el fin de establecer precios
de oferta a niveles artificiales y no competitivos y privar al contratante de las ventajas de la
competencia libre y abierta, coercitivas y obstructiva.

c) “Practicas Restrictivas” son definidas como los actos 0 comportamientos realizados en el &mbito
comercial o empresarial que resulten contrarios a la buena fe y ética comercial. Especificamente,
se podria incluir dentro de estas practicas, actuaciones como el engafio sobre la composicion
accionaria de una empresa; cambios en la direccién del taller o empresa luego de resultar
adjudicados; que el oferente no presente, luego de evaluado, las maquinarias al momento de ser
adjudicado, etc.

1.16 De los Oferentes/Proponentes Habilitados y no Habilitados

Toda persona natural o juridica, nacional o extranjera que haya adquirido el Pliego de Condiciones, tendra
derecho a participar en la presente Licitacién, siempre y cuando relina las condiciones exigidas y no se
encuentre afectada por el régimen de prohibiciones establecido en el presente Pliego de Condiciones.

1.17 Prohibicion de Contratar con el Estado

Segun establece el articulo 14 de la Ley Num. 340-06 sobre Compras y Contrataciones Publicas,
modificada por la Ley Num. 449-06, no podran participar como Oferentes/Proponentes, en forma directa
o indirecta, las personas fisicas o sociedades comerciales que se relacionan a continuacion:

1) El Presidente y Vicepresidente de la Republica; los Secretarios y Subsecretarios de Estado;
los Senadores y Diputados del Congreso de la Republica; los Magistrados de la Suprema
Corte de Justicia, de los demés tribunales del orden judicial, de la Camara de Cuentas y de
la Junta Central Electoral; los Sindicos y Regidores de los Ayuntamientos de los Municipios
y del Distrito Nacional; el Contralor General de la Republica y el Sub-contralor; el Director
de Presupuesto y Subdirector; el Director Nacional de Planificacién y el Subdirector; el
Procurador General de la Republica y los deméas miembros del Ministerio Publico; el
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2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

Tesorero Nacional y el Subtesorero y demas funcionarios de primer y segundo nivel de
jerarquia de las instituciones incluidas bajo el &mbito de aplicacion de la Ley Num. 340-06;

Los jefes y subjefes de Estado Mayor de las Fuerzas Armadas, asi como el jefe y subjefes de
la Policia Nacional;

Los funcionarios publicos con injerencia o poder de decisién en cualquier etapa de este
procedimiento de contratacion;

Todo personal del INABIE y MINERD;

Los parientes por consanguinidad hasta el tercer grado o por afinidad hasta el segundo grado,
inclusive, de los funcionarios relacionados con la contratacién cubiertos por la prohibicién,
asi como los conyuges, las parejas en union libre, las personas vinculadas con analoga
relacién de convivencia afectiva o con las que hayan procreado hijos, y descendientes de estas
personas;

Las personas juridicas en las cuales las personas naturales a las que se refieren los Numerales
1 al 4 tengan una participacién superior al diez por ciento (10%) del capital social, dentro de
los seis meses anteriores a la fecha de la convocatoria;

Las personas fisicas o juridicas que hayan intervenido como asesoras en cualquier etapa del
procedimiento de contratacién o hayan participado en la elaboracion de las especificaciones
técnicas o los disefios respectivos, salvo en el caso de los contratos de supervision;

Las personas fisicas o juridicas que hayan sido condenadas mediante sentencia que haya
adquirido la autoridad de la cosa irrevocablemente juzgada por delitos de falsedad o contra
la propiedad, o por delitos de cohecho, malversacion de fondos publicos, trafico de influencia,
prevaricacion, revelacion de secretos, uso de informacion privilegiada o delitos contra las
finanzas publicas, hasta que haya transcurrido un lapso igual al doble de la condena. Si la
condena fuera por delito contra la administracion publica, la prohibicion para contratar con
el Estado sera perpetua;

Las empresas cuyos directivos hayan sido condenados por delitos contra la administracién
publica, delitos contra la fe publica o delitos comprendidos en las convenciones
internacionales de las que el pais sea signatario;

10) Las personas fisicas o juridicas que se encontraren inhabilitadas en virtud de cualquier

ordenamiento juridico;

11) Las personas que suministraren informaciones falsas o que participen en actividades ilegales

o fraudulentas relacionadas con la contratacion;
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12) Las personas naturales o juridicas que se encuentren sancionadas administrativamente con

inhabilitacion temporal o permanente para contratar con entidades del sector publico, de
acuerdo a lo dispuesto por la presente ley y sus reglamentos;

13) Las personas naturales o juridicas que no estén al dia en el cumplimiento de sus obligaciones

tributarias o de la seguridad social, de acuerdo con lo que establezcan las normativas vigentes;

PARRAFO I: Para los funcionarios contemplados en los Numerales 1y 2, la prohibicion se extendera
hasta seis (6) meses después de la salida del cargo.

PARRAFO II: Para las personas incluidas en los Numerales 5 y 6 relacionadas con el personal referido
en el Numeral 3, la prohibicion serd de aplicacion en el &mbito de la institucién en que estos Gltimos
prestan servicio.

En adicidn a las disposiciones del articulo 14 de la Ley Num. 340-06 con sus modificaciones NO podran
contratar con el Estado dominicano los proveedores que no hayan actualizado sus datos en el Registro de
Proveedores del Estado.

1.18 Demostracion de Capacidad para Contratar

Los Oferentes/Proponentes deben demostrar que:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Poseen las calificaciones profesionales y técnicas que aseguren su competencia, los recursos
financieros, el equipo y deméas medios fisicos, la fiabilidad, la experiencia y el personal
necesario para ejecutar el contrato.

No estan embargados, en estado de quiebra o en proceso de liquidacion; sus negocios no han
sido puestos bajo administracion judicial, y sus actividades comerciales no han sido
suspendidas ni se ha iniciado procedimiento judicial en su contra por cualquiera de los
motivos precedentes;

Han cumplido con sus obligaciones tributarias y de seguridad social,

Han cumplido con las demas condiciones de participacion, establecidas de antemano en los
avisos y el presente Pliego de Condiciones;

Se encuentran legalmente domiciliados y establecidos en el pais, cuando se trate de
licitaciones publicas nacionales;

Que los fines sociales sean compatibles con el objeto contractual;
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1.19 Representante Legal

Todos los documentos que presente el Oferente/Proponente dentro de la presente Licitacion deberan estar
firmados y sellados por él o su Representante Legal, debidamente facultado al efecto.

1.20 Subsanaciones.

A los fines de la presente Licitacion se considera que una Oferta se ajusta sustancialmente a los Pliegos de
Condiciones, cuando concuerda con todos los términos y especificaciones de dichos documentos, sin
desviaciones, reservas, omisiones 0 errores significativos. La ausencia de requisitos relativos a las
credenciales de los oferentes es siempre subsanable.

La determinacion de la Entidad Contratante de que una Oferta se ajusta sustancialmente a los documentos
de la Licitacion se basara en el contenido de la propia Oferta, sin que tenga que recurrir a pruebas externas.

Siempre que se trate de errores u omisiones de naturaleza subsanable entendiendo por éstos, generalmente,
aquellas cuestiones que no afecten el principio de que las Ofertas deben ajustarse sustancialmente a los
Pliegos de Condiciones, la Entidad Contratante podra solicitar que, en un plazo breve, El
Oferente/Proponente suministre la informacion faltante.

Cuando proceda la posibilidad de subsanar errores u omisiones se interpretara en todos los casos bajo el
entendido de que la Entidad Contratante tenga la posibilidad de contar con la mayor cantidad de ofertas
validas posibles y de evitar que, por cuestiones formales intrascendentes, se vea privada de optar por
ofertas serias y convenientes desde el punto de vista del precio y la calidad.

No se podra considerar error u omision subsanable, cualquier correccion que altere la sustancia de una
oferta para que se la mejore.

La Entidad Contratante rechazara toda Oferta que no se ajuste sustancialmente al Pliego de Condiciones
Especificas. No se admitiran correcciones posteriores que permitan que cualquier Oferta, que inicialmente
no se ajustaba a dicho Pliego, posteriormente se ajuste al mismo.

La NO ENTREGA de cualquiera de los documentos requeridos en la etapa de subsanacion implica_ LA
NO CALIFICACION DE LA OFERTA sin mas tramite.

Las subsanaciones cuando sean requeridas, deberan ser remitidas EXCLUSIVAMENTE al correo
electronico: jornada@inabie.gob.do.
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1.21 Rectificaciones Aritméticas

Para fines de subsanaciones, los errores aritméticos serén corregidos de la siguiente manera:

a) Si existiere una discrepancia entre una cantidad parcial y la cantidad total obtenida multiplicando
las cantidades parciales, prevalecera la cantidad parcial y el total seré corregido.

b) Si la discrepancia resulta de un error de suma o resta, se procedera de igual manera; esto es,
prevaleciendo las cantidades parciales y corrigiendo los totales.

c) Si existiere una discrepancia entre palabras y cifras, prevalecera el monto expresado en palabras.
Si el Oferente no acepta la correccidn de los errores, su Oferta sera rechazada.
1.22 Garantias

Los Oferentes/Proponentes deberan presentar las siguientes garantias:

1.22.1 Garantia de la Seriedad de la Oferta
Correspondiente al uno por ciento (1%) del monto total de la Oferta.

PARRAFO I. La Garantia de Seriedad de la Oferta sera de cumplimiento obligatorio y vendra incluida
dentro de la Oferta Econdémica. La omision en la presentacion de la Oferta de la Garantia de Seriedad de
Oferta o cuando la misma fuera insuficiente, conllevara la desestimacion de la Oferta sin mas tramite.

1.22.2 Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato

Los Adjudicatarios cuyos Contratos excedan el equivalente en Pesos Dominicanos de Diez Mil Dolares
de los Estados Unidos de Norteamérica con 00/100 (US$10.000,00), estan obligados a constituir una
Garantia Bancaria o Polizas de Fianzas de compafiias aseguradoras de reconocida solvencia en la
Republica Dominicana, con las condiciones de ser incondicionales, irrevocables y renovables, en el plazo
de Cinco (5) dias habiles, contados a partir de la Notificacion de la Adjudicacién, por el importe de un
UNO POR CIENTO (1%) del monto total del Contrato a intervenir, a disposicion de la Entidad
Contratante, cualquiera que haya sido el procedimiento y la forma de Adjudicacion del Contrato. La
Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato debe ser emitida por una entidad bancaria o aseguradora de
reconocida solvencia en la Republica Dominicana.
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La no comparecencia del Oferente Adjudicatario a constituir la Garantia de Fiel Cumplimiento de
Contrato, se entendera que renuncia a la Adjudicacion y se procederd a la ejecucion de la Garantia de
Seriedad de la Oferta.

Cuando hubiese negativa a constituir la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato, la Entidad
Contratante, como Organo de Ejecucion del Contrato, notificara la Adjudicacion de los renglones
correspondientes al Oferente que hubiera obtenido la siguiente posicion en el proceso de Adjudicacién,
conforme al Reporte de Lugares Ocupados. El nuevo Oferente Adjudicatario depositard la Garantia y
suscribira el Contrato de acuerdo al plazo que le sera otorgado por la Entidad Contratante, mediante
comunicacién formal.

1.22.3 Garantia de Buen uso del Anticipo

El articulo 9 del Reglamento de Aplicacion Num. 543-12 establece que las entidades contratantes deberan
entregar a las MIPYMES que resulten adjudicatarias de un contrato, un avance inicial correspondiente al
veinte por ciento (20%) del valor del contrato, para fortalecer su capacidad econdmica, contra la
presentacion de la garantia del buen uso del anticipo, establecida en el Articulo 113 de dicho Reglamento.

Dicha garantia consistira en una péliza de seguros y se presentara en pesos dominicanos (RDS$), por el
mismo monto del anticipo y por el tiempo de vigencia del contrato (Articulo 113 del Reglamento Num.
543-12).

1.22.4 Alcances de las Garantias

El Articulo 120 del Reglamento Num. 543-12, establece que las garantias responderan a los siguientes
conceptos:

a) De cumplimiento de las formalidades requeridas.
b) De cumplimiento de las obligaciones necesarias para el cierre de la operacion.
c) De las obligaciones derivadas del contrato.

d) De los gastos originados al organismo contratante por demora del contratista en el
cumplimiento de sus obligaciones y de los dafios y perjuicios ocasionados al mismo, con
motivo de la ejecucion del contrato o en el supuesto de incumplimiento del mismo.

e) En el contrato de suministro, la garantia respondera por la existencia de vicios o defectos de
los Servicios y servicios suministrados, durante el plazo de garantia que se haya previsto en el
contrato.

1.23 Devolucion de las Garantias

El Articulo 121 del Reglamento NUm. 543-12 establece seran devueltas de oficio:
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a) Garantia de la Seriedad de la Oferta: Al o los adjudicatarios una vez integrada la garantia de
fiel cumplimiento de contrato y a los demas oferentes con la notificacion de descalificacion.

b) Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato y Garantia de Adjudicaciones Posteriores: Una
vez cumplido el contrato a satisfaccién de la Entidad Contratante, cuando no quede pendiente la
aplicacion de multa o penalidad alguna.

1.24 Consultas

Segun el articulo 20 en su Péarrafo 1y 2 de la Ley de Compras Num. 340-06, los interesados podran solicitar
a la Entidad Contratante aclaraciones acerca del Pliego de Condiciones Especificas, hasta la fecha que
coincida con el CINCUENTA POR CIENTO (50%0) del plazo para la presentacién de las Ofertas. Las
consultas las formularan los Oferentes, sus representantes legales, por escrito, dirigidas a la Unidad
Operativa de Compras y Contrataciones dentro del plazo previsto, quien se encargard de obtener las
respuestas conforme a la naturaleza de la misma.

Las Consultas se remitirdn exclusivamente a través de las observaciones del proceso en el Portal
Transaccional de la DGCP. Especificamente en el botén mostrado a continuacion:

(?) OBSERVACIONES A LOS DOCUMENTOS DEL PR
OCESO

Nota: Se aclara que, no se recibiran observaciones que no sean a través de la via antes indicada.

1.25 Circulares

El Comité de Compras y Contrataciones podra emitir Circulares de oficio o para dar respuesta a las
Consultas planteadas por los Oferentes/Proponentes con relacién al contenido del presente Pliego de
Condiciones, formularios, otras Circulares o anexos. Las Circulares se haran de conocimiento de todos los
Oferentes/Proponentes. Dichas circulares deberan ser emitidas solo con las preguntas y las respuestas, sin
identificar quien consultd, en un plazo no més alla de la fecha que signifique el SETENTA Y CINCO
POR CIENTO (75%) del plazo previsto para la presentacion de las Ofertas y deberan ser notificadas a
todos los Oferentes que hayan adquirido el Pliego de Condiciones Especificas y publicadas en el portal
institucional ~ www.inabie.gob.do 'y en el administrado por el Organo  Rector
https://comunidad.comprasdominicana.gob.do/STS/DGCP/L ogin.aspx.

1.26 Enmiendas

Segun lo establece el articulo 18 de la Ley Num. 340-06 en su Parrafo 3, de considerarlo necesario, por
iniciativa propia o como consecuencia de una Consulta, el Comité de Compras y Contrataciones podra
modificar, mediante Enmiendas, el Pliego de Condiciones Especificas, formularios, otras Enmiendas o
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Anexos. Las Enmiendas se haran de conocimiento de todos los Oferentes/Proponentes y se publicaran en
el portal del INABIE y en el portal administrado por el Organo Rector.

Tanto las Enmiendas como las Circulares emitidas deberan estar inicialadas por el Comité de Compras y
Contrataciones y pasaran a constituir parte integral del presente Pliego de Condiciones y en consecuencia,
seran de cumplimiento obligatorio para todos los Oferentes/Proponentes.

1.27 Reclamos, Impugnaciones y Controversias

El articulo 67 de la Ley Nim. 340-06 establece que en los casos en que los Oferentes/Proponentes no estén
conformes con las actuaciones o actos administrativos emitidos dentro del marco del proceso de
contratacién podran interponer recurso de impugnacion en contra de dichos actos por escrito y siguiendo
los siguientes pasos:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

El recurrente presentara la impugnacion ante la Entidad Contratante en un plazo no mayor de
diez dias (10) a partir de la fecha del hecho impugnado o de la fecha en que razonablemente el
recurrente debié haber conocido el hecho. La Entidad pondré a disposicion del recurrente los
documentos relevantes correspondientes a la actuacion en cuestidn, con la excepcidn de aquellas
informaciones declaradas como confidenciales por otros Oferentes o Adjudicatarios, salvo que
medie su consentimiento.

En los casos de impugnacion de Adjudicaciones, para fundamentar el recurso, el mismo se regira
por las reglas de impugnacion establecidas en los Pliegos de Condiciones Especificas.

Cada una de las partes debera acompafiar sus escritos de los documentos que hara valer en apoyo
de sus pretensiones. Toda entidad que conozca de un recurso debera analizar toda la
documentacion depositada o producida por la Entidad Contratante.

La entidad notificara la interposicion del recurso a los terceros involucrados, dentro de un plazo
de dos (2) dias hébiles.

Los terceros estaran obligados a contestar sobre el recurso dentro de cinco (5) dias calendario,
a partir de la recepcion de notificacion del recurso, de lo contrario quedaran excluidos de los
debates.

La entidad estara obligada a resolver el conflicto, mediante resolucion motivada, en un plazo no
mayor de quince (15) dias calendario, a partir de la contestacién del recurso o del vencimiento
del plazo para hacerlo.

El Organo Rector podra tomar medidas precautorias oportunas, mientras se encuentre pendiente
la resolucion de una impugnacion para preservar la oportunidad de corregir un incumplimiento
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potencial de esta ley y sus reglamentos, incluyendo la suspension de la adjudicacién o la
ejecucion de un Contrato que ya ha sido Adjudicado.

8) Las resoluciones que dicten las Entidades Contratantes podran ser apeladas, cumpliendo el
mismo procedimiento y con los mismos plazos, ante el Organo Rector, dando por concluida la
via administrativa.

Parrafo 1.- En caso de que un Oferente/Proponente iniciare un procedimiento de apelacion, la Entidad
Contratante debera poner a disposicién del Organo Rector copia fiel del expediente completo.

Parrafo I1.- La presentacion de una impugnacién de parte de un Oferente o Proveedor, no perjudicara la
participacion de éste en Licitaciones en curso o futuras, siempre que la misma no esté basada en hechos
falsos.

Conforme al articulo 69 de la Ley Num. 340-06, las controversias no resueltas por los procedimientos
indicados en el articulo 67 citado precedentemente serdn sometidas al Tribunal Contencioso
Administrativo conforme al procedimiento establecido en la Ley Num.13-07, de fecha cinco (5) de febrero
de 2007, que instituye el Tribunal Contencioso, Tributario y Administrativo. De igual modo, y de comln
acuerdo entre las partes, podran acogerse al procedimiento de Arbitraje Comercial de la Republica
Dominicana, de conformidad con las disposiciones de la Ley Num. 489-08, de fecha diecinueve (19) de
diciembre del dos mil ocho (2008).

La informacion suministrada al Organismo Contratante en el proceso de Licitacion, o en el proceso de
impugnacion de la Resolucion Administrativa, que sea declarada como confidencial por el Oferente, no
podréa ser divulgada si dicha informacion pudiese perjudicar los intereses comerciales legitimos de quien
la aporte o pudiese perjudicar la competencia leal entre los Proveedores.

1.28 Comité de seguimiento

Los comités de seguimiento son el mecanismo de control social, que, de manera mas concreta, acercan a
la comunidad al ejercicio y desempefio de la gestion publica y la funcién administrativa.

Los interesados podran consultar con la Direccion General de Contrataciones Publicas las informaciones
sobre el Comité de Seguimiento del Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE).

Seccion 11
Datos de la Licitacion (DDL)

2.1 Objeto de la Licitacion

Constituye el objeto de la presente convocatoria el Suministro de Raciones Alimenticias del Almuerzo
Escolar y su Distribucién en los Centros Educativos Publicos durante los periodos escolares 2022-
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2023 y 2023-2024, llevado a cabo por el Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, Ministerio de
Educacién, Modalidad Jornada Escolar Extendida, dirigido a Micro, Pequeias y Medianas
Empresas (MIPYMES) que presenten cocinas instaladas en la Provincia Azua (Referencia:
INABIE-CCC-LPN 2022-0034) de acuerdo con las condiciones fijadas en el presente Pliego de
Condiciones Especificas.

2.2 Procedimiento de Seleccion

El proceso de seleccidn sera realizado mediante el procedimiento de Licitacion Publica Nacional en etapas
maltiples.

2.3 Fuente de Recursos

El Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, de conformidad con el articulo 32 del Reglamento Num.
543-12 y tomando en cuenta las disposiciones contenidas en el Decreto Num. 15-17 de fecha 8 de febrero
de 2017, ha tomado las medidas previsoras necesarias a los fines de garantizar la apropiacién de fondos
correspondiente, dentro del Presupuesto de los afios 2022, 2023 y 2024 que sustentaran el pago de todos
los servicios adjudicados y contratados mediante la presente Licitacion. Las partidas de fondos para
liquidar las entregas programadas seran debidamente especializadas para tales fines, a efecto de que las
condiciones contractuales no sufran ningun tipo de variacion durante el tiempo de ejecucién del mismo.

2.4 Condiciones de Pago

El Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil entregard a los adjudicatarios un avance inicial
correspondiente al veinte por ciento (20%) del valor del contrato, para fortalecer su capacidad econémica,
contra la presentacion de la garantia del buen uso del anticipo.

El anticipo se pagara de la forma siguiente:

Un cincuenta por ciento (50%) del valor total del anticipo, correspondiente al afio escolar 2022-2023, en
un plazo de 45 a 60 dias habiles, luego del registro satisfactorio del contrato en el Sistema de Tramites
Regulares Estructurados (TRE) de la Contraloria General de la Republica y contra entrega de la p6liza que
garantice el Buen Uso del Anticipo.

El cincuenta (50%) restante del valor total del anticipo, correspondiente al afio escolar 2023-2024, en un
plazo de 45 a 60 dias habiles, antes de iniciar el afio escolar del periodo indicado.

El anticipo sera amortizado (compensado) a razén de un 10% para el periodo del afio escolar 2022-2023
y un diez por ciento (10%) para el periodo correspondiente al afio escolar 2023-2024, mediante una tabla
de amortizacion suministrada por la Division de Contabilidad del INABIE, hasta completar el total
anticipado.
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STUDIANTIL

El 80% restante serd pagado a presentacion de las facturas durante la ejecucion del contrato aplicando las
amortizaciones del anticipo, conforme a la tabla de amortizacién que corresponda a cada afio escolar. Los
pagos se realizardn via libramiento y conforme a la politica de pago establecida por la Tesoreria Nacional
de la Republica (periodo de 45 a 60 dias habiles) a partir de la recepcion conforme del expediente, habiendo
comprobado la validez y conformidad de los documentos sometidos.

La documentacion requerida para pago debe ser depositada conforme a los procedimientos establecidos
por el INABIE para los fines.

Para fines de pago, el suplidor debera entregar a las oficinas del INABIE la factura con nimero de
comprobante gubernamental de manera mensual correspondiente a las entregas realizadas en el mes
anterior a la fecha de la factura. Debera anexar los conduces de recepcion correspondientes y los mismos
deberén estar validados, firmados y sellados por los directores de los centros educativos correspondiente
y el representante Comité de Alimentacion y Nutricion Escolar (CANE).

El Oferente sera responsable y pagara todos los impuestos, derechos de aduana o gravamenes que hubiesen
sido fijados por autoridades municipales, estatales o gubernamentales, dentro de la Republica Dominicana,
relacionados con los bienes y servicios conexos a ser suministrados.

2.5 Cronograma de la Licitacion

Actividades
1. Publicacion llamada a participar en la
licitacion

Periodo de Ejecucion
Miércoles 2 de febrero y jueves 3 de marzo
de 2022.

Disponibilidad del pliego: viernes 4 de
marzo de 2022.
50% del plazo para presentar Ofertas.

2. Periodo para realizar consultas por parte
de los interesados
Hasta el lunes 28 de marzo de 2022.

3. Plazo para emitir respuesta por parte del
Comité de Compras y Contrataciones

No mas all de la fecha que signifique el
75% del plazo para presentar Ofertas.

Hasta el jueves 7 de abril de 2022.

4. Recepcion de Propuestas: “Sobre A” y
“Sobre B” y apertura de “Sobre A”
Propuestas Técnicas.

30 dias hébiles contados a partir de la
ultima publicacion.

Recepcion: hasta el dia miércoles 20 de
abril de 2022, hasta las 4:00 p.m.

Apertura técnica: viernes 25 de abril de
2022, a partir de las 9:00 a.m.
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5. Verificacion, Validacion y Evaluacién
contenido de las Propuestas Técnicas
“Sobre A” y Homologacion de Muestras,
si procede.

Jueves 26 de mayo de 2022

6. Informe Preliminar Evaluacién de

Ofertas Técnicas.

Martes 31 de mayo de 2022

7. Notificacion de errores u omisiones de
naturaleza subsanables.

Viernes 3 de junio de 2022

8. Ponderacion 'y evaluacion de

Subsanaciones

Lunes 13 de junio de 2022

9. Notificacion de Informe Definitivo y
Calificacion para Apertura Oferta
Econdmica.

Lunes 13 de junio de 2022

10.Apertura y lectura de Propuestas
Economicas “Sobre B”

Martes 14 de junio de 2022, a partir de
las 9:00 a.m.

11.Evaluacion Ofertas Econdmicas “Sobre
B”

Lunes 20 de junio de 2022

12.Acto de Adjudicacion.

Miércoles 22 de junio de 2022

13.Notificacion de Adjudicacion.

Lunes 27 de junio de 2022

14.Plazo para la constitucion de la
Garantia Bancaria o pdliza de Fiel
Cumplimiento de Contrato

Hasta el Lunes 4 de julio de 2022

15.Suscripcion del Contrato.

Jueves 7 de julio de 2022

16.Publicacion de los Contratos en el

Viernes 8 de julio de 2022

portal institucion y en el portal
administrado por el Organo Rector.

2.6 Disponibilidad y Adquisicion del Pliego de Condiciones

El Pliegp de Condiciones estard& disponible en la pagina Web del INABIE
http://inabie.gob.do/transparencia o en la pagina web de la Direccién General de Contrataciones Publicas
(DGCP) www.dgcp.gob.do pulsando la pestaiia “Portal Transaccional”, para todos los interesados.

Los Oferentes deberan pulsar en el Portal Transaccional el botén “mostrar interés” al ingresar al proceso
de compras en su oficina virtual del portal, a los fines de que la Entidad Contratante tome conocimiento
de su interés en participar y poder recibir las alertas y notificaciones sobre lo sucedido durante el proceso.

2.7 Conocimiento y Aceptacion del Pliego de Condiciones

El sélo hecho de un Oferente/Proponente participar en la Licitacion implica pleno conocimiento,
aceptacion y sometimiento por él, por sus miembros, ejecutivos, Representante Legal, a los
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procedimientos, condiciones, estipulaciones y normativas, sin excepcion alguna, establecidos en el
presente Pliego de Condiciones, el cual tiene caracter juridicamente obligatorio y vinculante.

2.8 Descripcion de los Servicios y Fichas Técnicas

Los Servicios a ser suplidos por los oferentes seran raciones de almuerzo escolar, de acuerdo a los menus
indicados en el presente pliego de condiciones, los cuales deberan cumplir con las especificaciones de las
fichas técnicas contenidas en este pliego de condiciones y sus anexos. Las mismas deberan ser trasladadas
en condiciones Optimas y servidas en raciones individuales, por grupo etario, dentro del plantel o centro

educativo.

Las raciones estaran distribuidas por lotes con la cantidad de raciones correspondientes a una determinada
cantidad de Centros Educativos dentro de cada Distrito Municipal. Ver Anexo. (Este anexo estard
disponible conjuntamente con la publicacion del proceso oficial).
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BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DEL ALMUERZO
ESCOLAR

FICHA TECNICA

1-DATOS GENERALES

DEFINICIONES

Buenas Practicas _de Manufactura: Son las reglas y procedimientos
establecidos por los organismos internacionales reguladores del sector
alimentario (en especial el CODEX Alimentarius de FAO/ OMS) que deben
ejecutarse en la industria de alimentos para elaborar productos inocuos y
saludables.

Racion de Almuerzo Escolar: Conjunto de alimentos cocidos y no cocidos que
se combinan de acuerdo al men( y porciones por grupo etario elaborados por el
departamento de Nutricion del INABIE.

El almuerzo escolar se entrega en los centros educativos pertenecientes a la
Modalidad Jornada Escolar Extendida.

DOCUMENTOS DE
REFERENCIA

1- CAC-RCP-1-1969 REV. 4 (2003) Codigo Internacional Recomendado
de Précticas -Principios Generales de Higiene de los Alimentos.

2 - CAC-RCP 39 1993 Cddigo de Practicas de Higiene para Alimentos
Precocinados y Cocinados Utilizados en los Servicios de Comida para
Colectividades.
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3- NORDOM 581 Higiene de los Alimentos. Principios Generales De Higiene
de los Alimentos

4-NORDOM 646 Higiene de los Alimentos. Practicas de Higiene para los
Alimentos Pre cocidos y Cocinados Utilizados en los Servicios de Comida
para Colectividades.

2.REQUISITOS

Requisitos de las Instalaciones

Emplazamiento.
Las edificaciones deben estar ubicadas en zonas exentas de olores objetables, humo, polvo y otros
contaminantes y no estar expuestas a inundaciones.

Vias de Acceso.
Las vias de acceso y zonas utilizadas por el establecimiento y sus inmediaciones deben tener una superficie
dura y pavimentada, apta para el trafico rodado.

Area externa
El area externa de las edificaciones debe estar libre de basura, chatarra, acumulacion de agua, malezas.

Area Interna (zona de preparacion de alimentos).
Edificacion. La edificacion debe ser construida de cemento. No se permite el uso de estructuras metéalicas.

Espacio.
Debe disponerse de espacio suficientemente amplio para realizar las operaciones, ubicar los equipos de acuerdo

al orden del proceso, desde la llegada de la materia prima hasta la obtencion del producto terminado, sin
posibilidades de contaminacién cruzada. También el espacio debe permitir la limpieza y desinfeccion de las
areas y equipos.

Pisos. De material impermeable, lavable, antideslizante, sin grietas, faciles de lavar y desinfectar. Con una
pendiente suficiente para que los liquidos escurran hacia los desagies.

Paredes. De material impermeable, lavable, de color claro. Lisas, sin grietas, faciles de limpiar y desinfectar.
No se permiten paredes construidas con materiales metélicos ni madera en el &rea de produccion.

Puertas: de superficie impermeable, lisa, lavable. Cuando proceda deben tener cierre hermético y ajustable.
Las que tienen acceso al exterior deben estar protegidas con mallas que impidan la entrada de plagas.

Techos: de superficie lisa, facil de limpiar, bien conservados, sin grietas, filtraciones ni goteras.

Ventanas: de material lavable, en buen estado, con mallas que impidan la entrada de plagas.
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Instalaciones eléctricas: en buen estado y protegidas.

lluminacidn: natural o artificial suficiente para las operaciones. No debe alterar los colores de los alimentos.
Las bombillas o lamparas que estén suspendidas deben estar protegidas para evitar la contaminacién de los
alimentos en caso de rotura.

Ventilacién: suficiente para evitar el calor excesivo y la condensacién del vapor. La direccion de la corriente
del aire no debe ir nunca de una zona sucia a una zona limpia.

Eliminacion de desechos liguidos. La edificacion debe tener de un sistema de eliminacién de desechos
liquidos (piso con inclinacion, canaletas, desagues, rejillas) en buen estado.

Eliminacién de desechos s6lidos. La edificacion debe disponer de zafacones con tapa y fundas plasticas en
su interior, suficientes y bien ubicadas. También un depdsito de basura en el area externa, bien construido y
facil de limpiar. La empresa debe asegurar el retiro periddico de la basura, para evitar acumulacion.

Area de lavado de vegetales, carnes vy de fregado de equipos y utensilios. La edificacion debe disponer de
un area para el lavado de vegetales y carnes, con un fregadero de dos compartimientos, uno para los vegetales
y otro para las carnes. Faciles de limpiar, con agua potable disponible y con la presion suficiente para el lavado.

También debe disponer de un area para el fregado y desinfeccion de equipos y utensilios utilizados en la
preparacion de los alimentos.

Las areas de lavado deben tener facilidades para la eliminacion de los desechos liquidos y sélidos que se
generan en las operaciones.

Abastecimiento de agua.

El establecimiento debe disponer de abundante abastecimiento de agua potable, con la presion necesaria para
las operaciones, limpieza y servicios de higiene del personal.

Para la preparacion de los alimentos se requiere de agua segura. Se debe utilizar agua purificada si la disponible
Nno es segura, tanto para preparar los alimentos cocidos como para el lavado de alimentos listos para consumo
(ensaladas).

Si es necesario, se debe disponer de medios de almacenamiento de agua (cisternas, tinacos, tanques) limpios y
en buen estado. Se debe realizar periédicamente la limpieza y desinfeccion de los mismos.

Banos y Servicios de Higiene del Personal.

La empresa debe contar con bafio (s) con inodoro (s) y lavamanos en nimero suficiente para la cantidad de
personal que labora en la misma. Los mismos deben estar fuera del &rea donde se manipulan los alimentos,
con materiales para higienizacién (jabon, papel higiénico, papel toalla para secado de manos) y zafacon (es)
con tapa y fundas para el deposito de los papeles usados.
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En el &rea de proceso, deben instalarse lavamanos con agua suficiente, jabdn y papel toalla para la higienizacion
de las manos del personal que trabaja en la preparacién de los alimentos, asi como zafacones con tapa y fundas
para colocar los papeles usados.

2.4 Higiene, Salud y Capacitacion del Personal

Higiene del personal

El personal que trabaje en la preparacion de los alimentos debe vestir uniformes o ropa de color claro, limpia,
con delantal, calzado cerrado y cubre pelo.

Con buenas condiciones de higiene, ufias cortas, limpias y sin esmalte, sin barbas. No se permite el uso de
prendas. Debe mantener un comportamiento adecuado (no hablar sobre los alimentos, toser, introducir dedos
en la nariz, tocarse los cabellos).

No debe comer, fumar, masticar gomas de mascar (chicles), escupir, mientras labora en la preparacion de los
alimentos.

Salud del personal.

No debera presentar heridas, infecciones cutaneas, diarreas, tos u otra enfermedad susceptible de transmitirse
por los alimentos. La empresa es responsable de realizar periédicamente evaluaciones de la salud del personal
gue labora en la preparacién de los alimentos.

Capacitacion del Personal

La empresa debe disponer que todo el personal que manipule alimentos reciba una capacitacion adecuada sobre
Higiene y Manipulacion de Alimentos, Buenas Précticas de Manufactura, a fin de que sepan adoptar las
precauciones necesarias.

Equipos y Utensilios

Los equipos y utensilios utilizados para la preparacion de los alimentos deben ser de un material que no
transmita sustancias toxicas, olores ni sabores, resistente a la corrosion y que resista repetidas operaciones de
limpieza y desinfeccion. Con superficie lisa, sin hoyos ni grietas.

- Las mesas de trabajo deben tener topes de acero inoxidable.
- Las estufas deben ser industriales, con espacio y capacidad de coccion adecuados para la coccion de los
alimentos.

Programas Especificos

Programa de Control de Plagas
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La empresa debe tener un programa eficaz y continuo para el control de las plagas (ratas, cucarachas, moscas,
otros).

En principio deben aplicarse medidas preventivas para impedir que las plagas entren al establecimiento,
evitando huecos y hendijas en las paredes, espacios vacios entre el techo y las paredes, roturas en mallas
protectoras de ventanas y puertas, cajas eléctricas sin proteccion, rejillas de desagties rotas, acumulacion de
materiales no necesarios en area externa. También deben tomarse medidas para evitar derrames de materias
primas, productos mal empacados u otra condicion que constituya un atractivo para las plagas.

En caso de que las plagas invadan el establecimiento, deben adoptarse medidas de erradicacién, mediante la
aplicacion de productos quimicos o fisicos, que eliminen las mismas.

Para tal fin, se debera establecer un Programa de Control de Plagas, donde se indiquen las acciones, productos
utilizados, frecuencia, lugares y métodos de aplicacion y los responsables de las acciones.

Los productos utilizados deben ser autorizados para su uso en la industria alimenticia.

Ademas, deben almacenarse en lugares especificos, en armarios cerrados y ser manipulados solo por personal
autorizado y debidamente adiestrado. Se pondra el mayor cuidado para evitar la contaminacion de los alimentos
con estos productos.

Si se contrata el servicio de una empresa externa, la misma debe estar aprobada por los organismos
correspondientes.

Programa de Limpieza y Desinfeccion.

La empresa debe establecer un programa eficaz de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y utensilios, para
eliminar los residuos alimenticios y la suciedad, los cuales constituyen una fuente de contaminacién de los
alimentos.

El programa debe definir: El area o equipo a limpiar/desinfectar, procedimiento de limpieza, productos
utilizados, frecuencia, responsable.

Proceso de Elaboracion del Almuerzo Escolar

Recepcion y Almacenamiento de Materias Primas

Recepcidn.

La empresa debe asegurarse de adquirir materias primas con la calidad requerida. Debe definir estandares de
cada una, tener suplidores confiables, evaluar la calidad en la recepcion, y rechazar materias primas que no
cumplan con los requisitos. Debe utilizar registros de recepcion de materias primas.

Page 34 0of 113



0N

o
GOBIERNO DE LA
REPUBLICA DOMINICANA

INSTITUTO MACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

INABIE

INABIE-CCC-LPN-2022-0034 Contratacion de los servicios de suministro de raciones alimenticias del almuerzo escolar y su
distribucion en los centros educativos publicos durante el periodo escolar 2022-2023 y 2023-2024. Provincia Azua.

Almacenamiento a temperatura ambiente.

La empresa debe disponer de un éarea limpia, organizada y apropiada para colocar las materias primas que se
almacenan a temperatura ambiente, debiendo disponer de tarimas (paletas), armarios, anaqueles, en buen
estado. El &rea debe tener ventilacion adecuada y estar protegida del ataque de plagas.

Almacenamiento a temperatura ambiente.

La empresa debe disponer de refrigeradores y congeladores para las materias primas que requieren bajas
temperaturas para su conservacion, en buen estado de funcionamiento, con termémetros para medir la
temperatura y registro de las mismas.

Rotacidn de las materias primas.

La empresa debe aplicar controles de rotacidn de las materias primas de acuerdo al orden de llegada y consumo,
siguiendo el criterio "primero en entrar, primero en salir "' (PEPS).

Preparacion de los Alimentos.

Los alimentos deben prepararse en condiciones de higiene y orden, evitandose la contaminacion cruzada que
se produce cuando se ponen en contacto alimentos crudos y cocidos, utilizacion de equipos en productos
terminados usados previamente para materias primas, sin higienizacion y desinfeccion y por manipulacion
inadecuada.

Los alimentos se deberan preparar de acuerdo a las recetas establecidas para cada plato del mend, respetandose
lo definido en cuanto a las cantidades de materiales, condimentos, temperatura y tiempo de coccién requeridos
para la destruccion de los microorganismos patogenos.

No se permite el uso de fundas plasticas para tapar los alimentos durante la coccion.

Eliminacion de Vapores, Humo y Grasa Generados en la Coccién de los Alimentos

Debe instalarse sobre los equipos de coccion un mecanismo para extraer eficazmente los vapores, humo y grasa
que se generan en el proceso, integrado por campana con filtro, extractor y ducto, en buen esta do de
funcionamiento. Deberan someterse periddicamente a limpieza profunda y desinfeccion.

Envasado de los Alimentos

Para el envasado de los alimentos preparados, el personal debe tener una estricta higiene personal, uso de
tapaboca (mascarilla), cubre pelo, manos lavadas y desinfectadas o uso de guantes desechables en buen estado.
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Los envases deberan estar

limpios y desinfectados, estar construidos con materiales aprobados

internacionalmente para alimentos calientes, con tapa hermética.

Distribucion de los alimentos

Los vehiculos utilizados para la distribucién del almuerzo escolar en los centros educativos deberan estar en
buen estado de funcionamiento. Con un compartimiento cerrado, limpio y ordenado para colocar los envases
cerrados conteniendo los diferentes alimentos.

No se permite transportar otros materiales junto con los alimentos.

Los vehiculos deberan ser exclusivos para el transporte del almuerzo escolar.

Observacién: Esta prohibido rotular con el logo del INABIE o del MINERD los vehiculos utilizados
para transportar los alimentos.

-
[11]
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RACIONES DE ALMUERZO ESCOLAR
REQUISITOS DE PREPARACION, ENVASADO,
TRANSPORTE Y SERVICIO

FICHA TECNICA

1-DATOS GENERALES

DEFINICIONES

Racién de Almuerzo Escolar :Conjunto de diferentes alimentos cocidos y
no cocidos (ensaladas) que se combinan de acuerdo al menu y la tabla sobre
cantidad de alimentos que se sirve por grupo etario , elaborados por el
Departamento de Nutricion del INABIE, el cual se entrega como almuerzo
escolar en centros educativos, cumpliendo con lo establecido en la presente
ficha técnica.

CONDICIONES
ENTREGA

DE

Los alimentos deberdn ser entregados por el proveedor a los centros
educativos envasados en recipientes de material grado alimenticio y aprobados
para alimentos calientes, listos para ser servidos en condiciones que
garanticen su calidad, inocuidad y valor nutritivo. Cada uno de los alimentos
que integran el menu del dia se envasa por separado.

2. REQUISITOS

REQUISITOS PARA LA PREPARACION DEL ALMUERZO ESCOLAR
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Buenas Practicas de Manufactura- Recetas y Fichas Técnicas de los Platos del Menu

Los alimentos que componen la racion de almuerzo escolar deberan ser preparados de acuerdo con los
requisitos establecidos por el INABIE, en la Ficha Técnica Cddigo: FT--BPMAE-001 Buenas Préacticas de
Manufactura del Almuerzo Escolar y el Recetario de los Platos del Menu, elaborados por el Departamento de
Nutricion del INABIE.

Resumen de Requisitos Generales de las Materias Primas Utilizadas para Elaborar el Almuerzo Escolar

A continuacion, se presenta un cuadro -resumen con los requisitos generales de las materias primas requeridas
para la elaboracién de los alimentos que componen el ment del almuerzo escolar.

MATERIA PRIMA REQUISITOS
Agua para la preparacion de los El agua utilizada para la preparacion de los alimentos debe ser
alimentos segura, es decir libre de microorganismos patdgenos,

sustancias tdxicas disueltas o productos quimicos dafiinos a la
salud. En lugares donde no se dispone de agua segura y para el
lavado de alimentos de consumo directo (ensaladas) debe
usarse agua purificada y embotellada por una empresa
reconocida.

Carnes Carne de res: Carne magra, sin nervio, grasa ni hueso.

Carne de cerdo: Carne magra, sin piel, grasa ni hueso.

Carne de pollo: Solo las partes comestibles siguientes:
Pechuga sin piel, muslo ancho, muslo corto, sin piel.
Condiciones generales de las carnes: las carnes frescas o
descongeladas deben presentar un olor caracteristico, que no
evidencie descomposicion, rancidez o presencia de aditivos
quimicos. El color debe uniformey caracteristico de la carne
en buen estado.

Verduras — hortalizas, leguminosas Las verduras, hortalizas y leguminosas verdes (vainitas) deben
verdes ser frescas, sanas, libres de ataques de insectos, signos de
pudricion y dafios.

De produccion nacional. Las leguminosas secas deben tener
Leguminosas  secas  (habichuelas, | colory olor caracteristico, con un minimo de granos partidos,
lentejas, arvejas) dafnados, abiertos e impurezas tales como piedras pequefias,
ramas, u otras usuales en el producto. Las condiciones de
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almacenamiento del suplidor: temperatura ambiente, lugar
fresco y seco, protegidas de ataques de plagas.

Productos enlatados

De produccion nacional, con excepcion de las sardinas y atun
(tuna).

Condiciones del envase: El envase (latas) debe estar integro,
sin abolladuras, u otro defecto que indique manipulacién
inadecuada.

Las latas no deben estar oxidadas, ni presentar signos de
deterioro.

La etiqueta debe estar bien conservada y tener visibles los datos
del producto. La fecha de vencimiento debe ser claramente
visible.

Sardinas y atun (tuna): de marcas conocidas y aprobadas por
el Departamento de Aseguramiento de Calidad de los
Alimentos del INABIE.

La presentacion del atun (tuna) debe ser en trozos o sélido (no
desmenuzado). Los dos productos deberdn estar libres de
escamas, visceras y branquias.

MATERIA PRIMA

REQUISITOS

Bacalao

En su presentacion seco - salado. Envasado en envases
transparentes que permitan ver el producto. De aspecto
uniforme, sin materias extrafias, ni coloracion rojiza.

El bacalao debe ser sin espinas (filete).

Pastas Alimenticias

De produccién nacional. Envasadas en envases transparentes
que permitan ver las condiciones del producto. Libres de
particulas extrafias, mohos e insectos.

Huevos

Los huevos deben ser frescos, limpios, libres de manchas de
sangre o de excremento. Con un peso promedio de 50 gramos.

Platanos /Guineos Verdes

De color verde uniforme, sin grietas, sin ataques por plagas o
enfermedades. No deben estar deshidratados o con dafios
causados por bajas temperaturas.

Arroz

De produccion nacional, minimo del tipo Arroz Selecto B
/Grado RD#4 (clasificacion Norma NORDOM 474 Arroz
Pulido para Consumo Humano). Exento de insectos u otras
materias extrafias.

De color blanco caracteristico, propio del arroz fresco y bien
almacenado. Granos bien pulidos, sin aglomeraciones por
humedad.
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El arroz destinado al Programa de Alimentacion Escolar debera
estar fortificado con los siguientes micronutrientes:

RACION: % taza (92.5 g)
MICRONUTRIENTES CANTIDAD
Vitamina B1 0.60 mg
Vitamina B3 5.00 mg
Vitamina B6 0.40 mg
Vitamina B9 0.18 mg
Vitamina B12 1.0 ug
Hierro 2.40 mg
Zinc 2.5mg

El proveedor debera asegurarse de adquirir el producto a
empresas que cumplan con este requerimiento.

La informacion sobre los micronutrientes debe estar incluida
en la etiqueta del envase.

Los productos procesados y envasados de produccion nacional o importada, deben tener el Registro Sanitario
del Ministerio de Salud Pdblica vigente y el nimero en un lugar visible.

Requisitos Generales de los Alimentos Preparados

componen el almuerzo escolar.

A continuacion, se presenta un cuadro -resumen con los requisitos generales de los alimentos preparados que

ALIMENTO PREPARADO

Arroz, trigo

Leguminosas (habichuelas, gandules, lentejas,
arvejas, caldos (sancochos)

REQUISITOS
Bien cocido, suelto y sin apastarse.
De consistencia cremosa, no aguada, bien

proporcionada, de manera que se obtenga una mezcla
espesa de granos y demas ingredientes.

Carnes

Bien cocidas, de acuerdo a la temperatura y tiempo de
coccién requeridos, blandas, en trozos enteros y
uniformes.

Sin exceso de grasa afiadida.

Verduras y Hortalizas

Cocidas de forma tal que queden crujientes, no muy
blandas.

Los unicos vegetales crudos permitidos son: pepino,
tomate, aguacate, zanahorias rayadas.

Deberan ser aderezados con: naranja agria, limén o
vinagre de frutas (preferiblemente de manzana),

Pagina 39 de 113




REPUBLICA DOMINICANA
INSTITUTO MACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

INABIE

INABIE-CCC-LPN-2022-0034 Contratacion de los servicios de suministro de raciones alimenticias del almuerzo escolar y su
distribucion en los centros educativos publicos durante los periodos escolares 2022-2023 y 2023-2024. Provincia Azua.

cebolla, ajies, sal, aceite vegetal (preferiblemente de
oliva).

Pastas alimenticias- Dumping Cocidos al dente, es decir que queden firmes (no duros
ni pastosos), La salsa debe ser elaborada con
condimentos naturales.

Huevos Preparados de acuerdo a la receta establecida. Bien
cocidos, de color caracteristico. Cuando se combinen
con vegetales no deben presentar aspecto y
consistencia aguada, ni coloracién verde.

Prohibiciones:
Se prohibe el uso de caldos de pollo (sopitas) y sazones industrializados, salsa de tomate enlatada, mayonesa,
margarina, para la preparacion de los alimentos.

Se prohiben todos los alimentos fritos y embutidos, incluyendo los ahumados, tales como salami, chuleta,
longaniza. Se prohibe el exceso de grasa, y sal en la preparacion de los alimentos. Se debe usar la cantidad
establecida en los recetarios. Estos elementos (sal y grasa) no deben ser agregados luego de la preparacion de
los platos.

Requisitos para el Envasado de los Alimentos

Los alimentos preparados deberan ser envasados en recipientes de material grado alimenticio aprobados para
alimentos calientes. Deberan tener tapa de cierre hermético, para mantener protegido el contenido del envase
en los procesos posteriores al envasado (transporte, descarga del vehiculo hasta las estaciones de servicio en los
centros educativos).

Requisitos para Transportar del Almuerzo Escolar Desde la Empresa Hasta los Centros Educativos

Los alimentos deberan ser transportados en vehiculos cerrados, con buenas condiciones de funcionamiento.
Deben tener un compartimiento cerrado, donde se puedan colocar los envases con los alimentos, sin riesgos
de contaminacién. Deberé estar limpio y ordenado.

No deberan guardarse en el compartimiento otros materiales.

El (los) vehiculo (s) deberan ser de uso exclusivo para el transporte del almuerzo escolar.

Observacion: Esta prohibido rotular con el logo del INABIE o del MINERD los vehiculos utilizados para
transportar los alimentos.

Requisitos para el Servicio del Almuerzo Escolar en los Centros Educativos.

Responsabilidades del Proveedor.

Personal para el Servicio.
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La empresa contratada es responsable del servicio de las raciones del almuerzo escolar en el centro educativo,
para lo cual deberé contar con los equipos y utensilios requeridos, asi como personal calificado para la entrega
de los alimentos. Este personal debera tener vestimenta limpia, de color claro, usar un mandil, cubre pelo,
tapaboca (mascarilla) y guantes desechables.

La cantidad de personas para el servicio del almuerzo sera de acuerdo a la matricula del centro educativo.

En los casos de centros con matricula alta, la direccion del mismo debera designar personal de apoyo para
colaborar con el servicio.

El suplidor debe retirar del centro educativo los envases y utensilios una vez concluya el servicio de los
alimentos y es responsable de su limpieza en las instalaciones de su empresa.

Responsabilidades del Centro Educativo

Lugares (estaciones) para el Servicio del Almuerzo Escolar.

El centro educativo, es responsable de establecer el lugar o los lugares del servicio del almuerzo es-colar
(estaciones), debidamente sefializado (s) y en condiciones adecuadas de higiene, orden y proteccion de los
alimentos. La cantidad de estaciones de servicio sera de acuerdo a la matricula del centro, para que la operacién
se realice en el horario establecido.

Debera designar un personal que se encargue de la adecuacion del area.

Evaluacion en la Recepcion de los Alimentos.

Los alimentos deben ser evaluados por un Comité de Recepcion compuesto por personal docente y
administrativo, estudiantes, padres y representantes de la comunidad local, quienes evallan los siguientes
aspectos:

- Condiciones del transporte y envasado de los alimentos

- Cumplimiento con el menu

- Caracteristicas organolépticas (sabor, color, olor, aspecto) y presentacion de los alimentos.

Si los resultados son satisfactorios el comité aprueba la distribucion de los mismos para el consumo. Si no son
satisfactorios, se comunican con el Director del Centro Educativo para que ejecute el procedimiento establecido
sobre devolucion de productos no conformes con las especificaciones.

Horario para la Recepcién v Servicio de los Alimentos

La hora pautada para la llegada/recepcion del almuerzo escolar al centro educativo es entre las 11:00 - 11:30
am, ya que la distribucion debe iniciar a las 11:45 am, segun lo estipulado por el Ministerio de Educacién
(Ordenanza 1-2004 sobre Politica Nacional de la Jornada Extendida).

Porciones de Alimentos a ser Servidos

La cantidad de cada alimento a ser entregado a los consumidores (estudiantes y personal administrativo) debera
ser de acuerdo a las especificaciones establecidas por el Departamento de Nutricién del INABIE en la Tabla de
Equivalencia Nutricional segun Grupos de Edad.

Pagina 41 de 113



REPUBLICA DOMINICANA
INSTITUTO MACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

INABIE

INABIE-CCC-LPN-2022-0034 Contratacion de los servicios de suministro de raciones alimenticias del almuerzo escolar y su
distribucion en los centros educativos publicos durante los periodos escolares 2022-2023 y 2023-2024. Provincia Azua.

2.9 Duracion del Suministro

El Llamado a Licitacion se hace sobre la base de un suministro del servicio para los afios de docencia
escolar 2022-2023 y 2023-2024 iniciando en el mes de agosto de 2022 en el dia y hora indicado en el
calendario escolar establecido y aprobado por el Consejo del Ministerio de Educacion.

Parrafo: La entidad contratante se reserva el derecho de hacer ajustes a las rutas, cantidades y tipos de
alimentos a entregar, siempre en coordinacion con los adjudicatarios involucrados y tratando en la medida
de lo posible de no afectar sus intereses comerciales, en cuyo caso el oferente adjudicado, debera aplicar
los ajustes establecidos.

2.10 Programa de Suministro

Entrega diaria a la totalidad de los centros educativos de las rutas contratadas; siendo la hora para la entrega
de los alimentos desde las 11:00 a.m. hasta las 11:30 a.m. Para tales fines, el adjudicatario recibira en su
adjudicacion el nimero de raciones diarias a distribuir en cada Centro Educativo de su ruta.

La entrega de los alimentos se realizara en el lugar destinado por el Centro Educativo para el servicio a los
beneficiarios del Programa de Alimentacion Escolar.

El proveedor debe disponer de un personal que organice y distribuya los alimentos segun las estaciones
correspondientes.

Los proveedores de las diferentes modalidades del PAE, deben entregar los alimentos al Comité de
Alimentacion y Nutricion Escolar (CANE) o personal de recepcion de los alimentos en el Centro
Educativo; quienes verificaran las condiciones de higiene, transporte, caracteristicas organolépticas (color,
olor y sabor), temperatura y presentacion, con la finalidad de aprobar la distribucion de los mismos para
su consumo.

El proveedor debe apoyar a la Gestion del Centro Educativo en la implantacion de programas que
promuevan habitos de vida saludable.

2.11 Presentacion de Propuestas Técnicas y Econémicas “Sobre A” y “Sobre B”

Las propuestas Sobre A y Sobre B SE RECIBIRAN EXCLUSIVAMENTE A TRAVES DEL
PORTAL TRANSACCIONAL administrado por la Direccion General de Contrataciones Publicas
(DGCP).
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El requerimiento de cargar las ofertas a través del portal, lo hacemos de conformidad con las disposiciones
establecidas en el Decreto Num. 350-17, sobre el Portal Transaccional del Sistema Informético para la
Gestidn de las Compras y Contrataciones del Estado, asi como el articulo 19 de la Ley Num. 340-06, en
su parrafo | que indica que los organismos publicos comprendidos en el &mbito de esta ley podran aceptar
el envio de ofertas, la presentacion de informes, documentos, comunicaciones, recursos administrativos,
entre otros aspectos, en formato digital.

Asi mismo, el parrafo del articulo 10 de la citada ley establece que las compras y contrataciones publicas
comprendidas en esta ley se desarrollaran en todas sus etapas en un contexto de transparencia que se
basard en la publicidad y difusién de las actuaciones derivadas de la aplicacion de esta ley, la utilizacion
de la tecnologia informatica que permita aumentar la eficiencia de los procesos y facilitar el acceso de la
sociedad a la informacion relativa a la gestion del Estado en dicha materia, asi como la participacion real
y efectiva de la comunidad, lo cual posibilitara el control social sobre las mismas.

En ese sentido, los interesados en participar en este proceso deben solicitar la inscripcion de
membresia de usuario en el Portal Transaccional, el cual es emitido por la Direccién General de
Contrataciones Publicas (DGCP) siendo este un requisito indispensable para la presentacion de
ofertas en linea.

Para poder presentar oferta a través del Portal Transaccional en este proceso dirigido a MIPYMES,
deberd obtener en el Ministerio de Industria, Comercio y Mipymes la certificacion de clasificacion
empresarial MIPYMES. Luego debe solicitar la inclusion de esta certificacion en su constancia del
Registro de Proveedores del Estado.

Procedimiento para obtener la membresia

1. Remitir un correo a capacitaciones@dgcp.gob.do con sus datos personales y su documento de
identificacion (cédula o pasaporte).

2. Confirmar su participacion respondiendo al correo electrénico del cronograma de capacitaciones
gue le es remitido por la institucion.

3. Asistir a la capacitacion.

2.12 Lugar, Fecha y Hora

Las propuestas Sobre Ay Sobre B serén recibidas via el Portal Transaccional hasta el dia y hora indicado
en el Cronograma de la Licitacion y s6lo podra postergarse por causas de Fuerza Mayor o Caso Fortuito
definidos en el presente Pliego de Condiciones Especificas.

2.13 Forma para la Presentacion de los Documentos Contenidos en la Oferta Técnica

Las propuestas seran recibidas EXCLUSIVAMENTE de manera virtual a través del Portal Transaccional
administrado por la Direccion General de Contrataciones Publicas (DGCP).
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Los interesados pueden consultar el instructivo de presentacion de ofertas de la Direccion de
Contrataciones  Publicas, el cual se encuentra disponible en el siguiente enlace
https://www.youtube.com/watch?v=1YQXoWIOe7w.

2.14 Documentacion a Presentar en la Oferta Técnica

A. Documentacion Legal:

1. Formulario de Presentacién de Oferta (SNCC.F.034). Debidamente completado, firmado y

sellado. (SUBSANABLE).
Nota: El oferente establecera en el literal C del citado formulario, el / los lotes dentro de la
provincia en el cual se encuentra instalada su empresa y por el cual participa en la presente
licitacion, considerandose Calificado para dicho(s) lote(s) y para aquellos aledafios que no se
encuentren a distancias que impliquen desplazamientos superiores a 10 kilometros. No
deberén presentar en este formulario valores numéricos de raciones, matricula o su equivalente
en la moneda de curso legal (RD$).

2. Formulario de Informacién sobre el Oferente (SNCC.F.042). Debidamente lleno, firmado y
sellado. (Nota: Estos datos seran utilizados para via de contacto, por lo que deben ser
exactos). Es responsabilidad del proveedor colocar los datos para contactarlos y
notificarles los resultados del proceso de la licitacion. (SUBSANABLE).

3. Registro de Proveedores del Estado (RPE) con documentos legales-administrativos
actualizados, emitido por la Direccién General de Contrataciones Publicas, que evidencie la
inscripcion de la actividad comercial Restaurantes y catering (servicios de comidas y bebidas)
90100000. Si esta en proceso de inscripcion, debe presentar la constancia del mismo. EI RPE
es indispensable para poder contratar al Oferente, por lo tanto, la no presentacion de la
Constancia de Inscripcion o del Registro de Proveedor del Estado en la Oferta Técnica “Sobre
A” o el Registro de Proveedor del Estado durante la etapa de subsanacion, implicara la no
habilitacion de una oferta. (SUBSANABLE).

4. Copiadel certificado de Registro Mercantil actualizado y vigente, el cual debe corresponderse
con el domicilio legal de la empresa. (SUBSANABLE).

5. Copia de la cédula de identidad o pasaporte del representante legal de la empresa.

(SUBSANABLE).

Certificacion de clasificacion empresarial MIPYMES. (SUBSANABLE).

7. Copia de los Estatutos Sociales y Acta Constitutiva debidamente registrada y certificada por
la Cadmara de Comercio y Produccion correspondiente al domicilio de la empresa; certificada
y firmada de conformidad a su original por la gerencia o por quienes ostenten poder de
representacion otorgado por dicha gerencia y debidamente sellada con el sello social de la
empresa. (Este requerimiento no aplica cuando el Oferente es Persona Fisica).
(SUBSANABLE).

8. Lista de presencia y acta de la Gltima asamblea general ordinaria anual, donde se evidencie el
nombramiento y vigencia del actual Consejo de Administracion, el o los gerentes debidamente
registrada y certificada por la Cdmara de Comercio y Produccion correspondiente al domicilio
de la empresa; certificada y firmada de conformidad a su original por la gerencia o por quienes
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ostenten poder de representacion otorgado por dicha gerencia, debidamente sellado con el
sello social de la empresa. (Este requerimiento no aplica cuando el Oferente es Persona Fisica).
(SUBSANABLE).

9. Declaracion Jurada (en original) donde se manifieste que no se encuentra afectado por las
prohibiciones establecidas en el articulo 14 de la Ley NUm. 340-06 y de no estar en proceso
de quiebra, con firma legalizada por un Notario Publico ante la Procuraduria General de la
Republica (PGR). (Ver modelo anexo: Declaracién Jurada). (SUBSANABLE).

Parrafo: Los oferentes participantes ademas de completar el formulario de informacion del oferente,
deberan  responder el  formulario de informaciones en el  siguiente  enlace
https://inabie.gob.do/index.php/new/320-formulario-para-licitacion-pae-jee-2022-2024, esto a los fines de
gue el INABIE puede tener en formato amigable los datos credenciales del oferente para la produccién de
los actos administrativos que devienen del proceso.

B. Documentaciéon Financiera:

1. Certificacion emitida por la Tesoreria de la Seguridad Social, donde se manifieste que el
Oferente se encuentra al dia en el pago de sus obligaciones de la Seguridad Social.
(SUBSANABLE).

2. Certificacion original emitida por la Direccion General de Impuestos Internos (DGII),
donde se manifieste que el Oferente se encuentra al dia en el pago de sus obligaciones
fiscales. (SUBSANABLE).

3. Referencia Bancaria (al menos 1).

C. Documentacion Técnica:

1. Formulario de Capacidad Instalada, debidamente llenado y firmado y con el sello del
Oferente. Debidamente lleno, firmado y sellado. Nota: El incumplimiento en cualquiera
de los requerimientos de este formulario, descalifica automaticamente al oferente.
(NO SUBSANABLE).

2. Fotografias que respalden el formulario de Capacidad instalada: a) Frontales que muestren

el Letrero del establecimiento; b) Diferentes areas internas de la planta fisica en operacion;

c) Equipos de produccion y medios de transporte disponibles para la distribucion de los

alimentos. (NO SUBSANABLE).

Permiso Sanitario, emitido por el Ministerio de Salud Pablica, al dia. (SUBSANABLE).

4. Constancia de Propiedad o contrato de arrendamiento del local vigente donde opera el
Oferente, instalada en el pais de la Entidad Contratante. Debe quedar especificado
claramente la direccion del local. En los casos que el local de planta fisica del oferente sea
de su propiedad y carezca de una constancia de propiedad o certificado de titulo debe
presentar una declaracién jurada de mejora debidamente legalizada en la Procuraduria
General de la Republica o registrada en el registro civil correspondiente. Para el caso de
que el terreno o el local sea propiedad del ayuntamiento debe presentar el contrato
formalizado entre el oferente y el representante del Ayuntamiento debidamente legalizado
por la Procuraduria General de Republica. (NO SUBSANABLE).

w
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5. Constancia de propiedad o contrato de arrendamiento de los medios de transporte de que
dispone el Oferente para la distribucion de los alimentos crudos y procesados. (NO
SUBSANABLE).

6. Presentacion del Programa de Control de plagas y los productos aplicados aprobados para
la industria alimenticia. (NO SUBSANABLE).

Para los consorcios:

En adicion a los requisitos anteriormente expuestos, los consorcios deberan presentar:

1.

2.

Original del Convenio por el cual se formaliza el consorcio, incluyendo su objeto, las obligaciones
de las partes, su duracion, la capacidad de ejercicio de cada miembro del consorcio, asi como la
solvencia econdmica y financiera y la idoneidad técnica y profesional de este ultimo; dicha
solvencia e idoneidad se podra acreditar mediante la sumatoria acumulada de las credenciales de
cada uno de los miembros.

El convenio del consorcio, debe estar notariado y legalizado por la Procuraduria General de la
Republica (PGR) y registrado en el Registro Civil y Conservaduria e Hipotecas correspondiente.

Acta de Asamblea de cada empresa que sea socia, en la que se refiera la decision de participar en
el Consorcio y la designacion de un representante o gerente Gnico dentro del mismo. Debidamente
registrada y certificada por la Camara de Comercio y Produccion correspondiente al domicilio de
la empresa y debidamente sellada con el sello social de la empresa.

Certificacion o copia del acta de inscripcion el Registro Nacional de Contribuyentes.
Certificacion de inscripcion provisional en el Registro de Proveedor del Estado. Si el consorcio

resultaré adjudicatario debera depositar certificacion de inscripcion definitiva, en un plazo
no mayor de diez (10) dias habiles, a partir de la fecha de notificacion de la adjudicacién.

Las empresas 0 personas fisicas que presenten ofertas como un consorcio seran consideradas a los fines
del presente Pliego de Condiciones como una sola entidad, por lo que no podran presentar otras ofertas en
forma individual o como integrante de otro conjunto. De igual manera, los accionistas de una razén
social no podran participar como oferente en el mismo proceso como persona fisica ni figurar como

accionista en otra empresa participante.

Los integrantes del consorcio responderan solidariamente por todas las consecuencias de su participacion
en el conjunto, en los procedimientos de concesion y terminacion de los productos contratados. Por lo que,
dicha sociedad durard como minimo, el tiempo necesario para la ejecucion del contrato, hasta su
liquidacion y terminacion.

Los consorcios deberan proporcionar en su oferta toda la documentacion legal y financiera de cada uno de
los integrantes del mismo.

Page 46 of 113



0N

o
GOBIERNO DE LA
REPUBLICA DOMINICANA

INSTITUTO MACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

INABIE

INABIE-CCC-LPN-2022-0034 Contratacion de los servicios de suministro de raciones alimenticias del almuerzo escolar y su
distribucion en los centros educativos publicos durante el periodo escolar 2022-2023 y 2023-2024. Provincia Azua.

Las empresas que conformen el consorcio, deberén estar certificadas como MIPYMES y el capital de ellas
reunido no podra exceder el umbral establecido para las medianas empresas segun la clasificacion
establecida por el Ministerio de Industria y Comercio.

Aclaraciones sobre la documentacién a presentar

NOTA 1: La documentacién debe ser presentada en el mismo orden detallado en el numeral 2.14

NOTA 2: Todas las certificaciones, permisos y registros deben estar vigentes.

NOTA 3: Todos los documentos notariados, deberan estar legalizados por la Procuraduria General de la
Republica (PGR).

NOTA 4: La direcciéon del domicilio de las instalaciones de la cocina indicado en el formulario de
informacidn del oferente, debe de coincidir con el visitado por los peritos técnicos para ser habilitado.

NOTA 4: Los documentos deben ser cargados de forma individual identificado el nombre de cada uno y
si pertenecen al sobre A, o al sobre B.

2.15 Documentacion a Presentar en la Oferta Econdmica

El “Sobre B” de la Oferta Econdmica a presentarse a través del Portal Transaccional contendra Unica y
exclusivamente lo siguiente:

A) Formulario de Presentacion de Oferta Econdmica (SNCC.F.33), debidamente firmado en
todas las paginas por el Representante Legal y deberan llevar el sello social de la compafiia. La
informacidn contenida en este formulario debe coincidir totalmente con la informacion cargada
en el Portal Transaccional. La discrepancia entre ambos es motivo de descalificacion sin mas
tramite.

B) Garantia de la Seriedad de la Oferta. Correspondiente a una Péliza de Seguro a favor de la
Entidad Contratante, emitida por empresas aseguradoras de la Republica Dominicana. Dicha
garantia se realizara por el uno por ciento (1%) del valor de la oferta. La vigencia de la garantia
deberd ser igual al plazo de validez de la oferta establecido en el numeral 3.8 del presente Pliego
de Condiciones.

La Oferta Econdémica debera presentarse en pesos dominicanos (RD$), tomando como precio de
referencia la suma de RD$53.94, sin ITBIS incluidos. El oferente no podré ofertar mas del 5 por ciento o
menos del 5 por ciento sobre la base del indicado precio referencia.

Los precios deberan expresarse en dos decimales (XX.XX) que tendran que incluir todas las tasas
(divisas), impuestos y gastos que correspondan, transparentados e implicitos segun corresponda.
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El Oferente serd responsable y pagara todos los impuestos, derechos de aduana, o gravdmenes que
hubiesen sido fijados por autoridades municipales, estatales 0 gubernamentales, dentro y fuera de la
Republica Dominicana, relacionados con los bienes y servicios conexos a ser suministrados.

Ninguna institucion sujeta a las disposiciones de la Ley que realice contrataciones, podra contratar o
convenir sobre disposiciones o clausulas que dispongan sobre exenciones o exoneraciones de impuestos
y otros atributos, o dejar de pagarlos, sin la debida aprobacion del Congreso Nacional.

El Oferente/Proponente que cotice en cualquier moneda distinta al Peso Dominicano (RD$), se_auto-
descalifica para ser adjudicatario.

A fin de cubrir las eventuales variaciones de la tasa de cambio del Dolar de los Estados Unidos de
Norteamérica (US$) o producto de la inflacion, el Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil
(INABIE) podré considerar eventuales ajustes, una vez que las variaciones registradas sobrepasen el
cinco por ciento (5%) con relacion al precio adjudicado o de Gltima aplicacidon. La aplicacion del ajuste
podra ser igual o menor que los cambios registrados en la Tasa de Cambio Oficial del Délar Americano
(US$) o de la inflacion publicada por el Banco Central de la Republica Dominicana, a la fecha de la
entrega de la Oferta Econdmica.

En el caso de que el Oferente/Proponente Adjudicatario solicitara un eventual ajuste, el Instituto
Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE) se compromete a dar respuesta dentro de los siguientes
cinco (5) dias habiles, contados a partir de la fecha de acuse de recibo de la solicitud realizada.

La solicitud de ajuste no modifica el Cronograma de Entrega de Cantidades Adjudicadas, por lo que, el
Proveedor Adjudicatario se compromete a no alterar la fecha de programacion de entrega de los Bienes
pactados, bajo el alegato de esperar respuesta a su solicitud.

Los precios no deberan presentar alteraciones ni correcciones y deberan ser dados en la unidad de
medida establecida en el Formulario de Oferta Econémica.

En los casos en que la Oferta la constituyan varios bienes, solo se tomara en cuenta la cotizacion
unicamente de lo evaluado CONFORME en el proceso de evaluacion técnica.

Seré responsabilidad del Oferente/Proponente la adecuacion de los precios unitarios a las unidades de
medidas solicitadas, considerando a los efectos de adjudicacion el precio consignado en la Oferta
Econdémica como el unitario y valorandolo como tal, respecto de otras Ofertas de los mismos productos.
El Comité de Compras y Contrataciones, no realizara ninguna conversion de precios unitarios si éstos se
consignaren en unidades diferentes a las solicitadas.
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Seccion 111
Aperturay Validacién de Ofertas

3.1 Procedimiento de Apertura de Sobres

Las aperturas se realizaran en presencia del Notario Pablico actuante y de los miembros del Comité de
Compras y Contrataciones, en un acto virtual que podréa seguirse en tiempo real a través de una plataforma
de streaming cuyo link que se colgara en el portal institucional y se remitira a través de la seccion “mensaje
publico”.

Una vez pasada la hora establecida para la recepcién de los Sobres A de los Oferentes/Proponentes, no se
aceptara la presentacién de nuevas propuestas, aunque el acto de apertura de los Sobres A no se inicie a la
hora sefialada. EI Notario Publico actuante concluido el acto de recepcién de ofertas, dara por cerrado el
mismo, indicando la hora de cierre en el acta del proceso.

3.2 Apertura del Sobre contentivo de Propuestas Técnicas

Las aperturas se realizaran en presencia del Notario Publico actuante y de los miembros del Comité de
Compras y Contrataciones virtualmente, en un acto virtual que podra seguirse en tiempo real a través de
una plataforma de streaming cuyo link que se colgara en el portal institucional y se remitira a través de la
seccion “mensaje publico”.

El Notario Publico actuante elaborara el acta notarial correspondiente, incluyendo las observaciones
realizadas en el desarrollo del acto de apertura de los Sobres A, si las hubiere. EI Notario Pablico actuante
concluido el acto de apertura, dara por cerrado el mismo, indicando la hora de cierre.

El acta notarial estard disponible para los Oferentes/ Proponentes, Representantes Legales o Agentes
Autorizados, quienes para obtenerlas deberan hacer llegar su solicitud a través de la Oficina de Acceso a
la Informacién (OAl).

3.3 Validacion y Verificacion de Documentos

Los Peritos, procederan a la validacion y verificacion de los documentos contenidos en el referido “Sobre
A” Oferta Técnica. Ante cualquier duda sobre la informacion presentada, podr4 comprobar, por los
medios que considere adecuados, la veracidad de la informacion recibida.

No se consideraran aclaraciones a una oferta presentadas por Oferentes cuando no sean en respuesta a una
solicitud de la Entidad Contratante. La solicitud de aclaracion por la Entidad Contratante y la respuesta
deberan ser hechas por escrito.

Antes de proceder a la evaluacion detallada del “Sobre A” Oferta Técnica, los Peritos determinaran si
cada Oferta se ajusta sustancialmente al presente Pliego de Condiciones Especificas; o si existen
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desviaciones, reservas, omisiones o errores de naturaleza o de tipo subsanables de conformidad a lo
establecido en el numeral 1.20 del presente documento.

En los casos en que se presenten desviaciones, reservas, omisiones o errores de naturaleza o tipo
subsanables, los Peritos procederan de conformidad con los procedimientos establecidos en el presente
Pliego de Condiciones Especificas.

Validacion de documentacién presentada: El Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE)
como Entidad Contratante se reserva el derecho de validar con las entidades correspondientes, todos los
documentos suministrados como partes de las ofertas; es decir, que con la Presentacion de su Oferta se
autoriza al INABIE a validar las informaciones presentadas.

Nota: De comprobarse que alguna de estas informaciones ha sido alterada o falsificada, el oferente queda
descalificado automéaticamente, siendo pasible de ser sometido a las sanciones que establece la normativa
gue rige la materia.

Nota sobre la solicitud de documentos relativos a las omisiones o errores de naturaleza o de tipo
subsanables: Para dar respuesta oportuna y eficiente, se notificara a los oferentes mediante correo
electronico con los datos suministrados en el formulario de informacion del oferente para que confirmen
o den acuse de recibo de la documentacion enviada por lo que; el INABIE no se hace responsable de la
inobservancia, falta de claridad del correo suministrado, asi como la no revision de los medios
proporcionados.

Formularios Estandar y documentos a verificar en el acto de apertura:

1. Formulario de Presentacion de la Oferta (Referencia: SNCC-F-34).
3.4 Criterios de Evaluacion Oferta Técnica

Para la evaluacion de las ofertas y la seleccion del adjudicatario se considerara la calidad de la Oferta
Técnica y el costo de la Oferta Econdmica.

El Proponente debera ser una persona (natural o juridica), (nacional o extranjera) que redna las
calificaciones siguientes:

Evaluacionlegal......................... CUMPLE/ NO CUMPLE.
Que las credenciales presentadas por el oferente, de conformidad con el numeral 2.14 del presente pliego

de condiciones especificas demuestren que estd legalmente autorizado para realizar sus actividades
comerciales en el pais.
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Evaluacion Financiera................ CUMPLE/NO CUMPLE.

Que el oferente se encuentra al dia en el pago de sus obligaciones fiscales y de la seguridad social y que
haya depositado al menos una referencia bancaria.

Evaluacion Técnica..................... COMBINADA.

Que las cocinas CUMPLEN con los requerimientos establecidos por la Entidad Contratante para elaborar
los productos, almacenarlos y distribuirlos; que cuenta con los equipos y maquinarias necesarios para la
elaboracidn de los productos y que posee los medios de transporte requeridos, o en su defecto cuenta con
la posibilidad de subcontratarlos. La evaluacién de la propuesta técnica serd evaluada de manera
combinada (Cumple / No cumple y puntuacién).

Evaluacion Visita Técnica. —

Los peritos técnicos realizaran vistas a los lugares donde los oferentes tengan instaladas sus cocinas, en
el cual evaluaran los puntos establecidos en el formulario de visitas técnicas y validaran las informaciones
del Formulario de Capacidad Instalada presentado por el oferente anexos 7 y 6, respectivamente del
presente Pliego de Condiciones Especificas.

Nota 1: El incumplimiento en cualquiera de los requerimientos del formulario de capacidad instalada,
comprobados durante el peritaje de la visita técnica, descalifica al Oferente, no estando apto para la
apertura del Sobre (B).

La visita técnica se evaluaré en razén de puntos acumulados conforme se describe en la siguiente tabla:

Evaluacion Visita Técnica
1 Estufa (cantidad hornillas industriales p50, p40 o similar) 10
2 Congelador (disponibilidad de freezer(s)) 10
3 Refrigerador/cooler (disponibilidad de nevera(s)) 10
4 Vehiculo(s) para transporte de alimentos 5
(van y/o fugoneta cerrada)

5 Campana con filtro con sistema de extraccion 4
6 Marmita 3
7 Sarten volcable 3
8 Generador eléctrico 5
9 Distancia del centro escolar (radio 10km) 20

Totalidad de puntos disponibles 70

(@) Losinsumos requeridos del numeral 1-7 ser&n evaluados de la siguiente manera: el Oferente con mayor
cantidad del correspondiente insumo obtiene el mayor puntaje disponible, el segundo con mayor
cantidad del correspondiente insumo obtiene un punto menos que el primero, el tercero con mayor
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(b)

(©)

cantidad del correspondiente insumo requerido obtiene un punto menos que el segundo, asi
sucesivamente hasta llevar a 1 punto, la cual sera la puntuacion minima.

Los insumos requeridos del numeral 8 serdn evaluados de la siguiente manera: si el Oferente cumple
con el requisito obtendré la totalidad de los puntos disponibles para ese requisito; si no cumple obtendra
cero puntos.

Los insumos requeridos del numeral 9 seran evaluados de la siguiente manera: el Oferente més cercano
al centro escolar obtiene el mayor puntaje disponible, el segundo mas cercano al centro escolar obtiene
un punto menos que el primero, el tercero mas cercano al centro escolar obtiene un punto menos que
el segundo, asi sucesivamente hasta llevar a 1 punto, la cual seré la puntuacion minima.

Notas aclaratorias sobre la evaluacion técnica:

El Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil realizara una inspeccion previa a las cocinas de los
Oferentes como parte del proceso de la evaluacidn técnica, a fin de constatar que las operaciones
de dicho Oferente son afines a los Servicios licitados y al objeto de este procedimiento de licitacion
publica nacional, para comprobar el estado de las mismas, sus instalaciones, equipos, maquinarias
y medios de transporte a los fines de determinar su capacidad instalada, se corresponden con lo
presentado en su oferta técnica.

Durante el periodo de visitas el oferente o en su caso un representante del mismo debera estar
presente en las instalaciones de su cocina al momento de realizar la inspeccion y debe contar con
el sello de la empresa (En caso de ser una persona juridica) para firmar el acta de visitas
correspondiente.

El INABIE podra solicitar en la visita que los equipos sean probados y/o puestos en
funcionamiento para comprobar las condiciones de los mismos. Si un equipo no puede ser probado
su funcionamiento, no sera tomado en cuenta para el levantamiento de informacion.

El INABIE se reserva el derecho de realizar otras visitas durante el proceso de evaluacion técnica.
En caso de comprobarse alguna discrepancia respecto a la razon social y la actividad comercial
del Oferente y/o la declaracién jurada de los oferentes y las instalaciones existentes, significara la
no calificacion de la Propuesta Técnica.

Seran descalificadas las Ofertas que presenten el mismo domicilio social y la misma unidad
productiva, en cumplimiento de lo indicado en el Decreto Nim. 164-13 en su Articulo Nam. 4,
el cual se cita a continuacion: “Si la institucion requirente del bien o servicio a contratar determina
que dos 0 mas empresas o personas fisicas que participan en un proceso tienen un mismo domicilio
y comprueban que no existe en el mismo una unidad productiva o, de ser el caso, no existen
unidades productivas diferenciadas, la institucion requirente descalificara a todas las empresas y/o
personas juridicas que se encuentren en esa situacion”.

El INABIE se reserva el derecho de inspeccionar las instalaciones del oferente en cualquier
momento durante el proceso de licitacion y/o produccion de los Servicios si el oferente resultare
adjudicado. Si en cualquiera de esas visitas se verifica que las instalaciones o el taller de
produccion de los Servicios no se encuentran en la direccion establecida por el oferente en el
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Formulario de Informacidén Sobre el Oferente, significara la no calificacion de la Propuesta
Técnica o la nulidad del contrato firmado. El oferente deberd declarar la direccion de sus
instalaciones de produccion y administrativas (ambas si las tuviere) en el formulario de oferta y el
descenso o la deflacidn sobre el oferente y sélo en estas direcciones sera visitado con fines de

evaluacion y validacién de oferta.

3.4.1 Requisitos legales

Evaluacidn legal
No. Documento Cumple / No cumple

1 Formulario de Presentacion de Oferta (SNCC.F.034). Debidamente
lleno, firmado y sellado. (SUBSANABLE)

9 Formulario de Informacién sobre el Oferente (SNCC.F.042).
(SUBSANABLE).

3 Registro de Proveedores del Estado (RPE) (SUBSANABLE).

4 Copia del certificado de Registro Mercantil actualizado y vigente
(SUBSANABLE).

5 Copia de cédula de identidad o pasaporte del representante legal de la
empresa. (SUBSANABLE).

6 Certificacion  de  clasificacion ~ empresarial MIPYMES.
(SUBSANABLE).
Copia de los Estatutos Sociales y Acta Constitutiva debidamente

7 registrada y certificada por la Cdmara de Comercio y Produccion
correspondiente al domicilio de la empresa (Este requerimiento no
aplica cuando el Oferente es Persona Fisica). (SUBSANABLE).
Lista de presenciay acta de la Gltima asamblea general ordinaria anual

8 (Este requerimiento no aplica cuando el Oferente es Persona Fisica).
(SUBSANABLE).

9 Declaracion Jurada (en original) (SUBSANABLE).

No. Documento legal para consorcios Cumple / No cumple

1 Original del Convenio de Consorcio.

2 Acta de Asamblea de cada empresa que sea socia.

3 Certificacion o copia del acta de inscripcion el Registro Nacional de
Contribuyentes

4 Certificacion de inscripcion provisional en el Registro de Proveedor
del Estado

5 Documentacion legal y financiera de cada uno de los integrantes del
mismo.
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3.4.2 Requisitos financieros

Evaluacion Financiera

No. Documento Cumple / No cumple
1 Certificacién emitida por la Tesoreria de la Seguridad Social.
(SUBSANABLE).
5 Certificacion original emitida por la Direccion General de Impuestos
Internos (DGII). (Subsanable).
3 Referencia Bancaria. (Subsanable).

3.4.3 Requisitos técnicos

Evaluacion técnica
Documento Cumple / No
cumple

No.

1 Formulario de Capacidad Instalada (NO SUBSANABLE).
Permiso Sanitario, emitido por el Ministerio de Salud Pablica, al dia.

(SUBSANABLE).

3 Constancia de Propiedad o contrato de arrendamiento del local (NO
SUBSANABLE).

4 Constancia de propiedad o contrato de arrendamiento de los medios de

transporte (NO SUBSANABLE).

Presentacion del Programa de Control de plagas y los productos
5 aplicados aprobados para la industria alimenticia. (NO
SUBSANABLE).

3.4.4 Visita Técnica.

Conforme a los puntos establecidos en el Formulario de Visita Técnica Anexo 7del presente Pliego de
Condiciones Especificas.

3.5 Fase de Homologacion

Una vez concluida la recepcion de los “Sobres A”, se procedera a la ponderacion de la documentacion
solicitada y a la validacion de las ofertas conforme a los términos de referencia requeridos, bajo la
modalidad combinada “CUMPLE/ NO CUMPLE Y PUNTAJE”.

Los Peritos levantaran un informe donde se indicara el cumplimiento o no de los Pliegos de Condiciones
Especificas. En el caso de no cumplimiento indicara, de forma individualizada las razones.
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Los Peritos emitiran su informe al Comité de Compras y Contrataciones sobre los resultados de la
evaluacion de las Propuestas Técnicas “Sobre A”, a los fines de la recomendacion final.

3.6 Apertura de los “Sobres B”

En dia y hora fijado en el Cronograma de la Licitacién, el Comité de Compras y Contrataciones, daré
inicio al Acto de Apertura y lectura de los “Sobre B” Oferta Economica, se realizaran las aperturas en
presencia del Notario Publico actuante y de los miembros del Comité de Compras y Contrataciones
virtualmente y podran seguirse en tiempo real a través de la plataforma de streaming cuyo link estara
disponible a través del portal institucional y se remitira a los oferentes via “mensaje publico” del
Portal Transaccional.

Sélo se abriran los sobres de los Oferentes/Proponentes que hayan resultado calificados en la primera etapa
del proceso.

El o los Notarios Publicos actuantes elaboraran el acta notarial correspondiente, incluyendo las
observaciones realizadas al desarrollo del acto de apertura, si las hubiera, por parte de los Representantes
Legales o Agentes Autorizados de los Oferentes/ Proponentes.

3.7 Confidencialidad del Proceso

Las informaciones relativas al analisis, aclaracion, evaluacién y comparacion de las Ofertas y las
recomendaciones para la Adjudicacion del Contrato no podran ser reveladas a los Licitantes ni a otra
persona que no participe oficialmente en dicho proceso hasta que se haya anunciado el nombre del
Adjudicatario. Todo intento de un Oferente para influir en el procesamiento de las Ofertas o decision de
la Adjudicacion por parte del Contratante podra dar lugar al rechazo de la Oferta de ese Oferente.

3.8 Plazo de Mantenimiento de la Garantia de la Seriedad de la Oferta

Los Oferentes/Proponentes deberan mantener las Ofertas por el término de seis (6) meses contados a partir
de la fecha del acto de apertura.

La Entidad Contratante, excepcionalmente podra solicitar a los Oferentes/Proponentes una prérroga, antes
del vencimiento del periodo de validez de sus Ofertas, con indicacion del plazo. Los
Oferentes/Proponentes podran rechazar dicha solicitud, considerandose por tanto que han retirado sus
Ofertas, por lo cual la Entidad Contratante procedera a efectuar la devolucion de la Garantia de Seriedad
de Oferta ya constituida. Aquellos que la consientan no podran modificar sus Ofertas y deberan ampliar el
plazo de la Garantia de Seriedad de Oferta oportunamente constituida.
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3.9 Evaluacion Oferta Economica

El Comité de Compras y Contrataciones evaluara y comparara Unicamente las Ofertas que se ajustan
sustancialmente al presente Pliego de Condiciones Especificas y que hayan sido evaluadas técnicamente
como CONFORME, partiendo de lo siguiente:

Formulario de Presentacién de Econdmica (SNCC.F.33) Cumple / No Cumple
Garantia de la Seriedad de la Oferta Cumple / No Cumple

Una vez determinado el cumplimiento de la documentacion que compone la oferta econémica, los peritos
valoraran los montos ofertados otorgandole un puntaje en funcion del menor precio. El puntaje maximo a
alcanzar en la evaluacion econdmica por el oferente sera de 30 puntos. Alcanzara la totalidad de puntos
(30 puntos) el Oferente que haya presentado el menor precio unitario para cada racion alimenticia.

Los Oferentes que presenten los subsiguientes menores precios unitarios para cada racion alimenticia,
obtendran 1 punto menos sobre la calificacion inmediatamente precedente, es decir, el Oferente que
presente el segundo menor precio para cada racion alimenticia obtendra 1 punto menos que el Oferente
gue presentd el menor precio unitario para cada racion alimenticia. EI Oferente que presente el tercer
menor precio unitario para cada racion alimenticia obtendra 1 punto menos que el Oferente que presento
el segundo menor precio unitario, y asi sucesivamente.

En los siguientes casos la oferta sera descalificada sin mas tramite:

1. Lainclusion de la garantia en el Sobre A.
2. La falta de presentacion de la garantia.
3. Cuando el monto de la garantia fuera insuficiente en monto y/o vigencia.

Seccién 1V:
Adjudicacién

4.1 Criterios de Adjudicacion

El Comité de Compras y Contrataciones evaluara las Ofertas dando cumplimiento a los principios de
transparencia, objetividad, economia, celeridad y demé&s, que regulan la actividad contractual, y
comunicara por escrito al Oferente/Proponente que resulte favorecido. Al efecto, se tendran en cuenta los
factores técnicos, financieros y de distribucion mas favorables.

La Adjudicacion sera decidida a favor del Oferente/Proponente cuya propuesta cumpla con los requisitos
exigidos y tenga en el mayor puntaje en la sumatoria de los valores de los puntos obtenidos resultado de
la evaluacion técnica y la evaluacion econdmica.
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La adjudicacion seré realizada por lotes, comprendiendo cada lote uno (1) 6 mas Centros Educativos
ubicados dentro de los diferentes municipios de la Provincia.

Solo seré adjudicado un lote por oferente.
Se podré adjudicar mas de un lote, en funcién del mayor puntaje obtenido, en los siguientes casos:

a) Cuando participen una menor cantidad de oferentes que de lotes correspondientes a un
determinado municipio;

b) Cuando se habilite una cantidad de oferentes menor que la cantidad de lotes para un determinado
municipio.

Los criterios de adjudicacion establecidos en el presente pliego estan limitados por la disponibilidad de
raciones, la conformacion geogréfica y la cantidad de suplidores actuales y de nuevos aspirantes en una
determinada comunidad, considerando ademas que la cantidad de raciones estan vinculadas a los centros
educativos (que es un numero limitado para cada comunidad). Por lo tanto, el INABIE no esta obligado a
adjudicar raciones alimenticias a Oferentes habilitados en el “Sobre A” Oferta Técnica.

4.2. Declaratoria de desierto

El Comité de Compras y Contrataciones podra declarar desierto el proceso o determinados lotes, total o
parcialmente, en los siguientes casos:

» Por no haber resultado adjudicado el o los centros en cuestion durante el proceso de
adjudicacion.

» Por haberse rechazado, descalificado, o porque son inconvenientes para los intereses
nacionales o institucionales todas las Ofertas o la Unica presentada en una provincia
correspondiente.

4.2 Empate entre Oferentes

En caso de empate entre dos o mas Oferentes/Proponentes, se procedera de acuerdo al siguiente
procedimiento:

El Comité de Compras y Contrataciones procedera por una eleccion al azar, en presencia de Notario
Publico y de los interesados, utilizando para tales fines el procedimiento de sorteo.
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4.3 Acuerdo de Adjudicacion

El Comité de Compras y Contrataciones luego del proceso de verificacion y validacion del informe de
recomendacién de Adjudicacion, conoce las incidencias y si procede, aprueban el mismo y emiten el acta
contentiva de la Resolucion de Adjudicacion.

Ordena a la Unidad Operativa de Compras y Contrataciones la Notificacion de la Adjudicacion y sus
anexos a todos los Oferentes participantes, conforme al procedimiento y plazo establecido en el
Cronograma de Actividades del Pliego de Condiciones Especificas.

4.4 Adjudicaciones Posteriores

En caso de incumplimiento del Oferente Adjudicatario, la Entidad Contratante procedera a solicitar,
mediante “Carta de Solicitud de Disponibilidad”, al siguiente Oferente/Proponente segin el Reporte de
Lugares Ocupados que certifique si estd en capacidad de suplir los lotes que le fueren indicados, en un
plazo no mayor plazo de Cuarenta y Ocho (48). Dicho Oferente/Proponente contard con un plazo de
Cuarenta y Ocho (48) horas para responder la referida solicitud. En caso de respuesta afirmativa, El
Oferente/Proponente deberd presentar la Garantia de Fiel cumplimiento de Contrato, conforme se
establece en los DDL.

PARTE 2
CONTRATO
Seccion V
Disposiciones Sobre los Contratos

5.1 Condiciones Generales del Contrato

5.1.1 Validez del Contrato

El Contrato ser& valido cuando se realice conforme al ordenamiento juridico y cuando el acto definitivo
de Adjudicacion y la constitucion de la Garantia de Fiel Cumplimiento del Contrato sean cumplidos.

5.1.2 Garantia de Fiel Cumplimiento del Contrato

Se debera presentar una Poliza de Seguro a la Entidad Contratante, por un monto equivalente al Uno por
Ciento (1%) del monto del contrato, en el plazo de cinco (5) dias habiles, contados a partir de la
notificacion de la adjudicacion.

La Pdliza de Seguro debe estar vigente hasta la liquidacion del Contrato, segun lo indicado en el Articulo
115 del Reglamento 543-12 de la Ley 340-06 sobre Compras y Contrataciones Publicas.
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5.1.3 Perfeccionamiento del Contrato

Para su perfeccionamiento deberan seguirse los procedimientos de contrataciones vigentes, cumpliendo
con todas y cada una de sus disposiciones y el mismo debera ajustarse al modelo que se adjunte al
presente Pliego de Condiciones Especificas, conforme al modelo estandar del Sistema Nacional de
Compras y Contrataciones Publicas. EI Contrato se perfeccionara por la suscripcion del Contrato a
intervenir.

5.1.4 Plazo para la Suscripcion del Contrato

Segln el Articulo 106 del Reglamento 543-12 de la Ley NUm. 340-06 sobre Compras y Contrataciones
Publicas los Contratos debera celebrarse la suscripcion del contrato en el plazo que se indique en el
presente Pliego de Condiciones Especificas. En este sentido, deberan suscribirse los contratos en un plazo
no mayor de veinte (20) dias habiles, contados a partir de la fecha de convocatoria para la suscripcion del
contrato.

En caso de no suscribirse el referido contrato en el plazo establecido en el parrafo anterior, se considerara
como renuncia a la adjudicacion del oferente adjudicatario, procediéndose de acuerdo con lo establecido
el numeral 4.4 sobre “Adjudicaciones Posteriores.”

En caso de que un oferente adjudicado no disponga de la documentacion requerida actualizada a la hora
de firmar su contrato en el plazo anteriormente indicado, se considerara como renuncia a la adjudicacién
del oferente adjudicatario, procediéndose de acuerdo a lo establecido el numeral 4.4 sobre “Adjudicaciones
Posteriores.”

5.1.5 Incumplimiento del Contrato

Se considerara incumplimiento del Contrato:

Si el Proveedor no ejecuta todas las obligaciones requeridas a total y completa satisfaccion del Contratista.

a) Si el Proveedor viola cualquier término o condiciones del Contrato.

En el evento de terminacién del Contrato, el Proveedor tendra derecho a ser pagado por todo el trabajo
adecuadamente realizado hasta el momento en que el Contratista le notifique la terminacion.
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5.1.6 Efectos del Incumplimiento

El incumplimiento del Contrato por parte del Proveedor determinard su finalizacion y supondra para el
mismo la ejecucion de la Garantia Bancaria de Fiel Cumplimiento del Contrato, procediéndose a contratar
al Adjudicatario que haya quedado en el segundo lugar.

En los casos en que el incumplimiento del Proveedor constituya falta de calidad de los servicios ejecutados
0 causare un dafio o perjuicio a la institucién, o a terceros, la Entidad Contratante podra solicitar a la
Direccion General de Contrataciones Publica, en su calidad de Organo Rector del Sistema, su
inhabilitacion temporal o definitiva, dependiendo de la gravedad de la falta.

5.1.7 Ampliacion o Reduccidn de la Contratacion

La Entidad Contratante podra modificar, disminuir o aumentar hasta un podra modificar, disminuir o
aumentar hasta el cincuenta por ciento (50%0), del monto del Contrato original del servicio, siempre y
cuando se mantenga el de la contratacion cuando se presenten circunstancias que fueron imprevisibles en
el momento de iniciarse el proceso de contratacion, y esa sea la Unica forma de satisfacer plenamente el
interés publico.

5.1.8 Finalizacion del Contrato

El Contrato finalizara por vencimiento de su plazo, o por la concurrencia de alguna de las siguientes
causas de resolucion:

» Incumplimiento del Proveedor

» Incursion sobrevenida del Proveedor en alguna de las causas de prohibicion de contratar con la
Administracion Pablica que establezcan las normas vigentes, en especial el Articulo 14 de la Ley
NUm. 340-06, sobre Compras y Contrataciones Publicas de Bienes, Servicios, Obras y
Concesiones.

5.1.9 Subcontratos

El Proveedor podré subcontratar la ejecucion de algunas de las tareas comprendidas en este Pliego de
Condiciones Especificas, con la previa autorizacion de la Entidad Contratante. EI Oferente, en su
propuesta, debe indicar las tareas que subcontrataria y las empresas que ejecutarian cada una de ellas; en
el entendido, que El Proveedor serd el Unico responsable de todos los actos, comisiones, defectos,
negligencias, descuidos o incumplimientos de los Subcontratista, de sus empleados o trabajadores.
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5.2 Condiciones Especificas del Contrato

En adicion a las clausulas generales especificas precedentemente, de conformidad con la naturaleza de la
contratacion, los contratos deberan contener:

Caracteristicas Generales de los Productos.
Cumplimiento de las Especificaciones Técnicas.
Alcance de los Servicios.

Capacidad Instalada.
Mecanismos de Produccion

akrwbdE

5.2.1 Vigencia del Contrato

La vigencia del Contrato sera por dos (2) afios, contado a partir de la fecha de la suscripcion del mismo y
hasta su fiel cumplimiento, de conformidad con el Programa de Suministro o Cronograma de Entrega de
Cantidades Adjudicadas, formulado en base al calendario escolar establecido por el Ministerio de
Educacion, el cual formara parte integra y vinculante del mismo.

5.2.2 Inicio del Suministro

Una vez formalizado el correspondiente Contrato de Suministro entre la Entidad Contratante y el
Proveedor, éste Gltimo iniciard el Suministro de los Alimentos que se requieran mediante el
correspondiente pedido, sustentado en el Programa de Suministro o Entrega de Cantidades Adjudicadas,
gue forma parte constitutiva, obligatoria y vinculante del presente Pliego de Condiciones Especificas.

Los Proveedores iniciaran la entrega de los Servicios adjudicados a partir del inicio oficial del afio escolar,
el dia fijado por el Ministerio de Educacion en el mes de agosto de 2022, en el horario establecido. De
igual modo el suministro sera suspendido durante los periodos de suspensidn de docencia por vacaciones,
en dias feriados o por causas de fuerza mayor.

5.2.3 Modificacion del Cronograma de Entrega

La Entidad Contratante, como drgano de ejecucion del Contrato se reserva el derecho de modificar de
manera unilateral el Programa de Suministro o Entrega de los Servicios Adjudicados, conforme entienda
oportuno a los intereses de la institucion.

Si el Proveedor no suple los Servicios en el plazo requerido, se entenderd que el mismo renuncia a su
Adjudicacién y se aplicara los establecido en el numeral 4.4 sobre adjudicaciones posteriores. De
presentarse esta situacion, la Entidad Contratante procedera a ejecutar la Garantia de Fiel Cumplimiento
del Contrato, como justa indemnizacion por los dafios ocasionados.
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PARTE 3
ENTREGA Y RECEPCION

Seccion VI
Recepcidn de los Productos

6.1 Requisitos de Entrega

Las entregas se haran diariamente en los Centros Educativos que el INABIE le indique a los proveedores
adjudicatarios en base al menu y las rutas establecidas.

6.2 Recepcion Definitiva

Si los Servicios son recibidos CONFORME y de acuerdo a lo establecido en el presente Pliego de
Condiciones Especificas y en el Contrato, se procede a la recepcion definitiva.

No se entenderan suministrados, ni entregados los Servicios que no hayan sido objeto de recepcion
definitiva.
6.3 Obligaciones del Proveedor

El Proveedor esta obligado a reponer los servicios de alimentacién deteriorados durante su transporte o en
cualquier otro momento, por cualquier causa que no sea imputable a la Entidad Contratante.

Si se estimase que los citados servicios de alimentacién, no son aptos para la finalidad para la cual se
adquirieron, se rechazaran los mismos y se dejardn a cuenta del Proveedor, quedando la Entidad
Contratante exenta de la obligacion de pago y de cualquier otra obligacion.

El Proveedor es el Unico responsable ante la Entidad Contratante de cumplir con el Suministro de los
servicios alimenticios, segun la cantidad de raciones adjudicadas y los centros que les sean asignados, en
las condiciones establecidas en el presente Pliego de Condiciones Especificas. ElI Proveedor respondera
de todos los dafios y perjuicios causados a la Entidad Contratante y/o entidades destinatarias y/o frente a
terceros derivados del proceso contractual.
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Seccién V11
Documentos y Formularios

7.1 Documentos y Formularios Tipo

El Oferente/Proponente debera presentar sus Ofertas de conformidad con los Formularios determinados
en el presente Pliego de Condiciones Especificas, los cuales se anexan como parte integra del mismo.

7.2 Anexos

=

Lineamientos para cumplir con las especificaciones nutricionales de las diferentes modalidades
del PAE.

Menus Almuerzo Escolar por Regionales de Educacion.

Formulario de Presentacion de la Oferta (Referencia: SNCC-F-034).

Formulario de Informacion sobre el Oferente (Referencia: SNCC-F-042).

Formulario de oferta econdémica (Referencia: SNCC-F-033).

Formulario de Capacidad Instalada

Formulario de Visita Técnica

Borrador Contrato

Nk~ wD
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ANEXO |

LINEAMIENTOS PARA CUMPLIR CON LAS ESPECIFICACIONES NUTRICIONALES DE

LAS DIFERENTES MODALIDADES DEL PAE.

(Esta informacion es para conocimiento de los oferentes).

La Alimentacion Escolar (AE) es una herramienta para la promocion de una Alimentacién Saludable, por
esto hay que tener presente que:

v

Los Alumnos, Docentes y Personal Administrativo deben dar a conocer el beneficio de los
alimentos que componen el mend como motivaciéon antes del consumo diario. De igual forma,
deben promover buenas préacticas de higiene y manipulacion, integrandose activamente.

Los vehiculos para el transporte de los alimentos deben ser de uso exclusivo para transportar los
mismos, cerrados, presentarse en condiciones seguras, higiénicas, libres de contaminacion y de
cualquier producto o equipo inherente a estos.

El &rea para la recepcion de los alimentos debe ser en un lugar establecido por el Centro
Educativo, debidamente sefializado y en condiciones de higiene adecuada, en este mismo sentido,
el plantel debe disponer de un personal responsable para ejecutar esta actividad.

Los alimentos y productos recibidos deben ser empacados en envases, condiciones higiénicas,
debidamente cerrados y los mismos seran de grado/uso alimenticio.

El personal que servira los alimentos debe lavarse correctamente las manos y disponer de la
indumentaria apropiada: gorro, mandil, mascarilla y guantes. Los utensilios para el servicio de
los alimentos deben ser de mangos largos a fin de prevenir cualquier tipo de contaminacion y
estandarizados con las tazas medidoras para alimentos sélidos, con la finalidad de asegurar la
cantidad de cada racion de alimentos.

El espacio destinado para la ingesta de la Alimentacién Escolar debe ser un lugar de promocion
de buenos habitos alimentarios, higiene, convivencia armoniosa y trabajo colaborativo.

MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS EN EL CENTRO EDUCATIVO, A CONSECUENCIA

DE LA ENFERMEDAD DEL CORONAVIRUS (COVID-19).

a. No presentarse en el centro educativo con sintomatologia (signos y/o sintomas), tales como: tos seca
0 con secreciones, dificultad respiratoria, dolor de cabeza y fiebre) o si ha estado en contacto con una

Page 64 of 113



0N

o
GOBIERNO DE LA
REPUBLICA DOMINICANA

INSTITUTO MACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

INABIE

INABIE-CCC-LPN-2022-0034 Contratacion de los servicios de suministro de raciones alimenticias del almuerzo escolar y su
distribucion en los centros educativos publicos durante el periodo escolar 2022-2023 y 2023-2024. Provincia Azua.

persona positiva para Covid-19, si se da el caso, notificar al director del Centro educativo
inmediatamente.

Mantener el distanciamiento recomendado por la OMS: “dos metros una persona de otra”.
Utilizar mascarilla siempre, durante su permanencia en el centro educativo (durante la manipulacion
de alimentos e interaccion con otros).
El Centro Educativo debe contar con agua suficiente y segura, jabon, para la higienizacién y
desinfeccidn de las areas, asi como para el uso del lavado de manos de la comunidad educativa.
Realizar un correcto lavado de manos, incluido los antebrazos con agua y jab6n de 40 a 60 segundos,
de acuerdo a lo recomendado por la organizacién Mundial de la Salud, OMS:

v antes y después de comer

v antes y después de colocar las manos en la cara

v’ antes y después de ir al bafio

v' después de toser o estornudar
Las personas que manipulan alimentos pueden utilizar guantes, pero deben sustituirlos con una
frecuencia de 30 minutos o antes si es necesario, lavarse las manos antes y después de usarlos o al
cambiarlos durante el proceso de manipulacion de alimentos. ElI uso de guantes puede causar
acumulacion de bacterias en la superficie de las manos, por lo que es esencial lavarse correctamente
después de quitarselos. Ademas, no deben tocarse la boca y los ojos mientras se utilicen. El uso
prolongado de los mismos confiere falsa seguridad y aumenta la contaminacién cruzada. Los guantes

no deben ser lavados ni reutilizados.

ESPECIFICACIONES SOBRE LOS ALIMENTOS SERVIDOS EN EL PAE

1.

Cumplir con las Especificaciones del Menu establecido por el INABIE acorde a las diferentes
modalidades del PAE. Los menus deben ser colocados en un lugar visible, tanto en la Empresa como
en el Centro Educativo.

Utilizar el recetario para la elaboracién de las recetas que conforman el mena del dia, asi como los
ingredientes y procedimientos recomendados en el mismo. Tomando en cuenta que deben respetar:
2.1 El orden del mend, segun semana ciclica.
2.2 Las raciones correspondientes de acuerdo al alimento servido.
2.3 Las porciones segun grupo de edad, tal como lo muestra la Tabla de Equivalencia anexa
a este documento.
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3. Cualquier anomalia relacionada con la ingesta de los alimentos del mend notificar al Técnico de
Alimentacion Escolar (TAE), quien a su vez rendird informe via correo electronico al Departamento
de Nutricion. Por ejemplo: poco consumo de vegetales (verduras y hortalizas), presentacién, coccion,
sabor de los alimentos que conforman los mends, entre otros casos de relevancia.

4. Evitar la entrega de pastas alimenticias y huevos de forma consecutiva. Por ejemplo: si el lunes toca
huevo, el martes no debe entregarse pasta (alternar un dia de por medio).

4.1 En el caso de las pastas alimenticias (coditos, espaguetis, entre otros) y domplines
deben ser preparadas con condimentos naturales. Deben ser cocidas al dente, es decir,
gue la pasta quede firme (ni cruda ni dura), estas seran servidas separadas de las
carnes (ver recetario).

4.2 Debe consumirse huevo solo los dias que indica el menu ciclico; identificar cual es
la mejor forma de presentacion y aceptacién del mismo en el Centro Educativo (ver
recetario).

4.3 En Tiempo de Cuaresma se recomienda socializar con los Directores de los Centros
Educativos, la entrega de los menus de la semana que contengan: bacalao, sardinas
y/o huevos, para los miércoles y viernes, en caso de ser requerido.

5. Parael caso de las carnes, seguir las disposiciones descritas a continuacion:

5.1 Pollo; s6lo utilizar las partes comestibles siguientes: muslo ancho, muslo largo o pechuga
sin piel y pluma (no cortar los muslos en dos, debido al peligro fisico que representa al
momento de la ingesta).

5.2 _Cerdo; s6lo utilizar carne magra, sin piel, grasa y hueso.

5.3 Res; solo utilizar carne magra, sin nervio, grasa y hueso.

5.4 Conejo; solo utilizar carne magra, sin pelo, piel y hueso.

6. Cuando sea Tuna o Sardinas deben ser en trozos, en el caso del Bacalao y Pescado fresco (Pangasius
también Ilamado Basa Criollo), debe ser sin espinas (filetes). El bacalao debe ser entregado con los
vegetales especificados en el menud, no se permite entregar con repollo, papa y/o zanahoria.

7. Parael caso de los vegetales, se debera tomar en cuenta y cumplir con lo siguiente:
7.1 Deben ser adquiridos segun lo descrito en las Fichas Técnicas de  los Alimentos.
7.2 Los unicos vegetales crudos permitidos serén el pepino, tomate, aguacate y zanahoria
rayada.
7.3 Deberén ser preparados y aderezados con naranja agria, limon y/o vinagre de manzana,
cebolla, sal, ajies, aceite verde o vegetal.
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8. Elarrozy el trigo, deben quedar bien cocido, suelto y sin apastarse. En el caso del ‘asopao’, debe
guedar cocido, cremoso Yy espeso (ver recetario).

9. Las leguminosas (habichuelas, gandules, lentejas, arvejas, entre otros) y caldos (sancochos) deben
guedar proporcionadas y homogéneas, de forma que se logre una crema espesa con granos (ver

recetario).

10. El incumplimiento de los siguientes acapites se considera una falta grave:

10.1 Las materias primas utilizadas para preparar los alimentos deben estar en buen
estado (sanas y frescas).

10.2 Se deben cocinar bien los alimentos, de acuerdo a la temperatura y tiempo
requeridos para su coccion (ver recetario).

10.3 Usar condimentos frescos (ajo, cebolla, ajies, verduras, apio, cilantro, entre otros).

104 Se prohiben los alimentos fritos y todo tipo de embutidos.

105 Se prohibe el uso de caldos de pollo (sopita) o saz6n industrializados (salsas de

tomates enlatadas, mayonesa, margarina para la preparacion de las recetas (usar sélo
mantequilla) en los casos que aplique, entre otros).

10.6 Evitar el exceso de grasa y sal en la preparacion de los alimentos; usar la cantidad
indicada en el recetario, estos ingredientes tampoco deben ser agregados luego de la coccion de
los mismos.

TABLA DE EQUIVALENCIA NUTRICIONAL SEGUN GRUPOS DE EDAD

TABLA DE EQUIVALENCIA ALIMENTOS COCIDOS

TIPOS DE REQUERIMIENTOS | REQUERIMIENTOS | REQUERIMIENTOS
ALIMENTOS EDAD 5-9 ANOS EDAD 10-14 ANOS EDAD 15-19 ANOS
LACTEOS Y L .. L.
DERIVADOS 8 Onzas liquidas 8 Onzas liquidas 8 Onzas liquidas
VEGETALES CRUDOS 1 Taza 1 Taza 1 Taza
VEGETALES COCIDOS 1/2 Taza 1/2 Taza 1 Taza

SELECCIONE UNO DE LOS SIGUIENTES COMPONENTES O COMBINACIONES
EQUIVALENTE HIDRATO DE CARBONO (CARBOHIDRATOS)

ARROZ (BLANCO, C/

MAIZ, C/ VEGETALES)

TRIGO, LOCRIOS, 1 Taza 1 1/2 Taza 2 Tazas

MOROS

ASOPAO 11/2 Taza 2 Tazas 2 1/2 Tazas

PLATANO VERDE 1 Unidad / 220 gramos | 1+ 1/2 Unidad /330 2 Unidades / 440
gramos gramos
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PASTAS (LARGAS /
CORTAS), DOMPLINES 1 Taza 11/2 Taza 2 Tazas
PROTEINAS

POLLO, RES, CERDO 2 Onzas _(Parte 2 Onzas _(Parte 2 Onzas _(Parte
comestible) comestible) comestible)

BACALAO, SARDINA, 2 Onzas _(Parte 2 Onzas _(Parte 2 Onzas _(Parte
comestible) comestible) comestible)

HUEVOS 1 Unidad / 1 _tz,:lza de 1 Unidad /1 _tgza de 1 Unidad / 1 _tgza de
preparacion preparacion preparacion

LEGUMINOSAS

HABICHUELAS

(ROJAS, NEGRAS),

LENTEJAS, ARVEJAS, 1/2 Taza 1 Taza 1 Taza

GUANDULES

SANCOCHO DE

HABICHUELAS Y/O 1 Taza 1 1/2 Taza 2 Tazas

GUANDULES

* Las raciones establecidas en esta tabla estan basadas en alimentos cocidos.

Las tazas identificadas en la tabla de equivalencia corresponden a las utilizadas para la medicion de
alimentos solidos. Este utensilio esta disponible en materiales como vidrio, plastico y acero inoxidable. Se
deben estandarizar con las tazas medidoras los utensilios de servicios de alimentos (cucharones) utilizados
en los Centros Educativos.
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ANEXO Il
Departamento de Nutricion

Menu

Especificaciones de Menu Afios Escolares 2022-2023 2023-2024
Menu Ciclico PAE- Jornada Escolar Extendida

DIA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Arroz
blanco/Habi Arroz con Arroz Pastas
chuelas . blanco/Habichuel | alimenticias Arroz
) maiz/Pollo al .
rojas caldero/Ensalad as rojas en salsa de blanco/gandules
SEMANA | guisadas/Sa a de reoollo guisadas/Carne tomates guisados/ Huevo
| rdinas con suda dpo de res natural revuelto con
tomate, aji zanahor?; guisada/Ensalada | /Pechuga de tomate, aji y
y cebolla de tomate y polloala cebolla
rallada .
/Ensalada vainita plancha
de pepino
Locrio de pollo/ Arroz
Moro de . Sancocho de
habichuelas H_ablch_uelas blqnco/gandules Arroz con gandules con
rojas guisadas guisados/ Carne zanahoria y
SEMANA | negras/Baca e carne de
/Ensalada de de res maiz/Fajitas
I lao con . cerdo/Arroz
" tayota y guisada/Ensalada | de pollo con
tomate, aji . blanco
zanahoria de tayota y vegetales
y cebolla 7
rallada. vainita
Arroz
blanco/Arve
jas Arroz Pastas
] Arroz con . alimenticias Locrio de masa
guisadas/M i7/Sardi blanco/Habichuel lsa d q do/
uslo de malzfsardinas | o rojas guisadas/ en salsa de de cerdol
SEMANA con tomate, aji y . tomate Habichuelas rojas
pollo al Huevo hervido .
Il caldero cebolla con bana natural guisadas/Ensalad
/Ensalada de papa, /Pechuga de a de repollo
/Ensalada L zanahoria'y .
tayota y vainita polloala sudado con maiz
de tomate y verdura
; plancha
zanahoria
rallada.
Moro de Arroz Sangocho de
. . habichuelas
gandules blanco/Lentejas Locrio de masa : Manad d
/Bacalao guisadas/Muslo de cerdo/ rojas con angu de papa
SEMANA . . carne de /Carne de cerdo
con tomate, de pollo al Habichuelas rojas ;
v - . pollo /Arroz |guisada/ Ensalada
aji y cebolla cardero/ guisadas/Ensalad .
P blanco/Ensala de Pepino
/ Ensalada Ensalada de a de brdcoli da de
de pepino | tomate y vainita
aguacate
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Arroz
blanco/Arve
uiszigsas/Sa Moro de Locrio de cerdo/ blanﬁé;ozndu
gu habichuelas Habichuelas rojas 9 Sopa de pollo con
rdinas con . . les guisados/
SEMANA .. | rojas/Carne de guisadas vegetales y
tomate, aji . Carne de res .
\/ pollo guisado /Ensalada de : fideos/arroz
y cebolla/ guisada/Ensal
/Ensalada de tayota y blanco
repollo - . . ada de tayota
vainitay maiz | zanahoria rallada. o
sudado y y vainita
zanahoria
rallada
1) Se puede usar brocoli, coliflor, remolacha y ensalada de aguacate cuando sea
temporada de esta y en las regiones que hay en abundancia estos productos.
2) Los huevos pueden hacerse tipo ensalada o revuelto, de acuerdo a como sean mejor
aceptados.
4) El bacalao debe ser entregado con los vegetales especificados en el menu, no se
Nota permite entregar con repollo, papa y/o zanahoria.

5) Las preparaciones que contengan sardina, pueden ser intercambiadas por el Locrio
de Sardina, conservando sus acompafiantes (leguminosas guisadas y las ensaladas, si
corresponde).

6) ElI INABIE puede introducir nuevas recetas y combinaciones de platos, sin alterar la
estructura de costos del presente mend ciclico de estas Regionales de Educacion.
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ANEXO 111

SNCC.F.034 No. EXPEDIENTE

Click here to enter
teavt

Pagina 72 de
PRESENTACION DE OFERTA

Sefiores
Indicar Nombre de la Entidad Contratante

Nosotros, los suscritos, declaramos que:

a) Hemos examinado y no tenemos reservas a los Pliegos de Condiciones para la Licitacion de
referencia, incluyendo las siguientes enmiendas/ adendas realizadas a los mismos:

b) De conformidad con los Pliegos de Condiciones y segun el plan de entrega especificado en el
Programa de Suministros/ Cronograma de Ejecucién, nos comprometemos a suministrar los
siguientes bienes y servicios conexos, o ejecutar los siguientes servicios u Obras:

c) Si nuestra oferta es aceptada, nos comprometemos a obtener una garantia de fiel cumplimiento del
Contrato, de conformidad con los Pliegos de Condiciones de la Licitacion, por el importe del
CUATRO POR CIENTO (4%) del monto total de la adjudicacion, para asegurar el fiel
cumplimiento del Contrato.
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d) Para esta licitacion no somos participes en calidad de Oferentes en mas de una Oferta, excepto en el
caso de ofertas alternativas, de conformidad con los Pliegos de Condiciones de la Licitacion.

e) Nuestra firma, sus afiliadas o subsidiarias, incluyendo cualquier subcontratista o proveedor de
cualquier parte del Contrato, no han sido declarados inelegibles por el Comprador para presentar
ofertas.

f) Entendemos que esta Oferta, junto con su aceptacion por escrito que se encuentra incluida en la
notificacion de adjudicacion, constituiran una obligacion contractual, hasta la preparacion y
ejecucidn del Contrato formal.

g) Entendemos que el Comprador no est& obligado a aceptar la Oferta evaluada como la méas baja ni
ninguna otra de las Ofertas que reciba.

(Nombre 'y apellido) en calidad de

debidamente autorizado para actuar en nombre vy

representacion de (poner aqui nombre del Oferente).

Firma

Sello

(Persona o personas autorizadas a firmar en nombre del Oferente)
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SNCC.F.042

ANEXO IV

No. EXPEDIENTE
w F Click here to enter

taxt

Seleccipne lafecha
Nombre del Capituloy/o dependenciagubermamental Pagina 74 de

FORMULARIO DE INFORMACION SOBRE EL OFERENTE
NOMBRE DEL DEPARTAMENTO O UNIDAD FUNCIONAL QUE GENERA EL

[El Oferente debera completar este formulario de acuerdo con las instrucciones siguientes. No se
aceptara ninguna alteracién a este formulario ni se aceptaran sustitutos.]

Fecha:

1. Nombre/ Raz6n Social del Oferente: [indicar el nombre juridico del Oferente]

2. Si se trata de una asociacién temporal o Consorcio, nombre juridico de cada miembro: [indicar el
nombre juridico de cada miembro del Consorcio]

3. RNC/ Cédula/ Pasaporte del Oferente:

4. RPE del Oferente: [indicar el nimero del Registro de Proveedores del Estado]

5. Domicilio legal del Oferente:

6. Direccion o ubicacion de la cocina:
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7. Informacion del Representante autorizado del Oferente:
Nombre: [indicar el nombre del representante autorizado]
Direccidn: [indicar la direccion del representante autorizado]
Numeros de teléfono y fax: [indicar los nimeros de teléfono y fax del representante autorizado]

Direccién de correo electronico: [indicar la direccion de correo electronico del representante
autorizado]
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SNCC.F.033
ANEXO V
OFERTA ECONOMICA
NOMBRE DEL OFERENTE:
Descripcion del Bien, Unidad de N . o Precio
Lote Servicio u Obra medida’ Cantidad Precio Unitario ITBIS Unitario Final
VALOR TOTAL DE LA OFERTA: ...ciitiiiiiiiiiiiniinienicsscsssosssnsonscmsssnssnses RD$
Valor total de la oferta
5 2T P
.................. nombre y apellido.......................................... en calidad de

........................................................ , debidamente autorizado para actuar en nombre y
representacién de (poner aqui nombre del Oferente y sello de la compafiia, si procede)

Firma

........ [ovieiiid e ...... TeCha

! Sj aplica.
2 Si aplica.
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ANEXO VI

FORMULARIO DE CAPACIDAD INSTALADA'Y CALIFICACION DEL PERSONAL DE LA

EMPRESA OFERENTE (ANEXAR FOTOS)

NUMERAL ASPECTOS A IDENTIFICAR DESCRIPCION
1.0 EDIFICACIONES DESCRIPCION
1.1 Area de la Construccion (m?)
Area Interna (m?)
1.2 (Preparacion 'y coccién de los
alimentos)
1.3 Material de construccion del techo
14 Material de construccion de las
' paredes
1.5 Material de construccion de las pisos
EQUIPOS PARA LA
2.0 PREPARACION Y COCCION CANTIDAD
DE ALIMENTOS
51 Hornillas Estufa Industrial (P50, P40,
' P30, etc.)
2.2 Hornillas Estufa Comercial
2.3 Marmita (20, 40, 60, 80 galones)
54 Sartén Volcable (20, 40, 60, 80
' galones)
2.5 Horno
2.6 Bafio Maria (Cantidad de Bandejas)
2.7 Mesa de Trabajo (Acero Inoxidable)
Envases para Almacenamiento y
2.8 Transportacion de Alimentos
Calientes (Cambros)
Envases para Almacenamiento y
2.9 Transportacion de Alimentos Frios

(Cambros)
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EQUIPOS PARA LA
3.0 CONSERVACION DE CANTIDAD
ALIMENTOS
3.1 Refrigerador (neveras)
3.2 Congelador (freezer)
3.3 Bafio Maria (Cantidad de Bandejas)
Envases para Almacenamiento y
3.4 Transportacién de Alimentos
Calientes (Cambros)
Envases para Almacenamiento y
3.5 Transportacion de Alimentos Frios
(Cambros)
EQUIPOS  AUXILIARES Y
4.0 UTENSILIOS CANTIDAD
4.1 Campana de Extraccion con filtros
4.2 Sistema de Extraccion tipo Hongo
43 Sistema de Extraccion tipo
' Ventiladores
4.4 Ducteria para Sistema de Extraccion
4.5 Generador Eléctrico
5.0 ABASTECIMIENTO DE AGUA CANTIDAD
51 Acueducto
5.2 Agua de pozo
5.3 Camion Cisterna
5.4 Sistema de Purificacion Agua
6.0 ALMACENAMIENTO DE AGUA CANTIDAD
6.1 Cisterna
6.2 Tinaco
7.0 SERVICIO DE HIGENE CANTIDAD
7.1 Bafios cantidad de Inodoros
7.2 Bafios cantidad de Lavamanos
73 Lavamanos en area de produccion de

alimentos
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7.4 Fregaderos
CANTIDAD Y CAPACITACION
8.0 DE PERSONAL CANTIDAD
8.1 Personal de la Cocina
Personal para el Transporte de
8.2 .
Alimentos
8.3 Personal de Administracion
8.4 Personal de Soporte u Otros
TOTAL DE PERSONAL
CONTRATADO
VEHICULOS DE
hE DISTRIBUCION SR
Vehiculos para Transporte de
9.1 Alimentos (area de carga cerrada,
Van y/o Furgoneta)
Vehiculos para Transporte de
9.2 Personal para el Servicio de
Alimentos
TOTAL DE VEHICULOS
10.0 CERTIFICACIONES CANTIDAD
10.1 INFOTEP
10.2 INDOCAL 464
10.3 SERVSAFE
10.4 HACCP
10.5 Otros (Especifique)
11.0 DECLARACION JURADA
FECHA
NOMBRE
CEDULA
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FIRMA'Y
SELLO
EMPRESA
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ANEXO VII

El instituto Nacional de Bienestar Estudiantil en cumplimiento de las disposiciones de la Ley No0.340-06
sobre Compras y Contrataciones Publicas de Bienes, Servicios, Obras y Concesiones de fecha Dieciocho
(18) de Agosto del Dos Mil Seis (2006), modificada por la Ley 449-06 de fecha Seis (6) de Diciembre
del Dos Mil Seis (2006) y su Reglamento de Aplicacion emitido mediante el Decreto 543-12, de fecha
Seis (06) de septiembre del 2012, conforma la comision de peritos para la etapa de evaluacién técnica en
cuanto a la visita y verificacion de lo establecido y presentado en los formularios destinados para tales
fines por los diferentes participantes en el proceso; INABIE-CCC-LPN-2022-00034, en lo relativo a la
ubicacion de la unidad productiva y su capacidad instalada en el mencionado proceso de adquisicion. Que

en fecha del mes del afio 2022, siendo las
horas de la (mafiana/tarde), la Comision de Peritos conformada por los sefiores:
cedula No.:
en calidad de Perito Técnico, se present6 en la ciudad de
en la siguiente direccion
donde dice tener forma ubicacion y
domicilio la empresa
RNC: representada por el/la sefior/a cédula
No.: La comision de los peritos comprobo lo siguiente:
PRIMERO: El Perito Técnico comprob6 que la direccién visitada (COINCIDE/ NO

COINCIDE) con la direccion presentada por la empresa y su representante en los formularios destinados
para esto en su propuesta técnica sometida para participar en el proceso de referencia INABIE-CCC-
LPN-2022-0034, y que por lo tanto (PROCEDE/ NO PROCEDE) la etapa de
evaluacion de la capacidad instalada.

SEGUNDO: El Perito Técnico encontrd en la unidad productiva visitada que los equipos, herramientas y
espacios encontrados son los siguientes: (VER ANEXO: FORMULARIO DE CAPACIDAD
INSTALADA)

TERCERQO: El Perito Técnico encontr6 en la unidad productiva visitada las siguientes condiciones de
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA: (VER ANEXO: FORMULARIO FO-DCC-02-04.

NUMERAL ASPECTOS A CUMPLE NO OBSERVACIIONES
IDENTIFICAR CUMPLE

1.1 AREA EXTERNA.

La Generadora Eléctrica esta
separada de focos de
insalubridad 0
1.1.1 contaminacion, y sus
alrededores estan libres de
basura, objetos en desusos y
animales domésticos.
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1.1.2

Los accesos al
establecimiento se
encuentran en buen estado de
mantenimiento.

1.1.3

Existe un sistema de drenaje
que no permita el
estancamiento de agua.

114

La trampa de grasa es objeto
de mantenimiento regular y
su area de acceso se encuentra
en un buen estado de
mantenimiento,  libre  de
obstruccidn, con facil acceso,
limpio y sin presencia de
plagas.

1.15

2.1

211

Existe un deposito destinado
exclusivamente para el

almacenamiento temporal de
los residuos sélidos (basura).

AREA INTERNA.

Los areas de produccion
cuentan con la suficiente
amplitud para un adecuado
flujo de trabajo que permita al
personal realizar las
funciones de manera segura.

2.1.2

La disposicion de areas
internas estan ordenadas para
evitar la contaminacion
cruzada y permitir la
adecuada manipulacion de
los alimentos, identificando
la separacion de las areas
basicas como: cocina
caliente, cocina fria, pantry,
lavado, refrigeracion y
despacho.
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2.1.3

2.2

221

Las areas estan debidamente
sefialadas y facilmente
identificadas.

PISOS.

El material de construccion
de los pisos en cada area esta
libre de roturas.

2.2.2

Las esquinas, grietas (i
aplica) y superficie se
encuentran limpias, sin
acumulacién de sucio o
grasa.

2.2.3

2.3

231

Poseen drenajes limpios, con
sus respectivas rejillas
removibles, que permita facil
acceso y limpieza.

PAREDES Y TECHOS.

Las paredes y techos estan
construidos de material liso,
resistente, impermeable y
facilmente lavable, y no
tienen orificios ni huecos que
permitan el acceso de las
plagas.

2.3.2

La pintura no  esta
descascarada ni tiene
particulas desprendible, libre
de filtraciones, humedad,
goteras y condensacion.

2.3.3
2.4

24.1

Se encuentran en buen estado
de mantenimiento,
higienizado, sin residuos de
alimentos o grasa.

VENTANAS Y PUERTAS.

Estan limpias y en buen
estado de mantenimiento,
libre de corrosién o moho.

2.4.2

Construidas de  material
resistente, impermeable y
lavable.
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243
2.5

251

La de acceso al area externa,
con apertura al aire libre,
cuentan con mallas de
proteccion contra plagas e
insectos

INSTALACIONES
ELECTRICAS.

Panel de circuito eléctrico se
encuentra sellado, cubierto,
libre obstruccion y de facil
acceso.

2.5.2

Los receptores eléctricos
estan en buen estado de
mantenimiento, sin alambres
sueltos, con sus respectivas
tapas y limpias.

253

2.6

2.6.1

Equipos e instalaciones
eléctricas de emergencia,
como inversores y baterias,
estan alejados del area de
produccion y cubiertas para
no permitir contaminacién.

ILUMINACION

Las lamparas estan
debidamente  selladas vy
protegidas con sus
respectivas tapas que
permitan la seguridad y el
buen funcionamiento.

2.6.2

2.7

2.7.1

La iluminacion es adecuada
(natural o con lamparas) en
todas las areas, suficiente para
el buen desempefio vy
seguridad del personal.

VENTILACION

Es suficiente para evitar calor
excesivo (40°C),
condensacion 'y el aire
contaminado seglin la
cantidad de empleados vy
equipos.
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Ventiladores y extractores

2.7.2 estdn en buen estado de
mantenimiento y limpios.
2.8 SEGURIDAD

Se encuentra un Plan de
Evacuacion de Emergenciay

28.1 establece un punto de
reuniény ruta de escape.
Los Extintores de Fuego

282 Clase A estan debidamente

sefialados, libre de
obstruccion y de fécil acceso.
Se dispone de un botiquin
medico, debidamente

2.8.3 sefalado, libre de
obstruccion y de facil acceso
para uso del personal.
Cuenta con luces de
emergencias iluminando
2.8.4 puertas en la ruta de escape,
detectores de humo y alarma
contra incendios.

31 MEDIOS DE
' ALMACENAMIENTO
Todos los medios de
almacenamiento de agua
potable (cisterna, tinacos y/o
tanques) disponen de
respectivas sus debidas tapas
para evitar contaminacion.
Cisternas con tapas por
encima de los 10cm.

El establecimiento dispone
del suficiente
almacenamiento de agua para
garantizar el buen desempefio
en las operaciones y la
limpieza. Un minimo de
almacenamiento de 500
galones.

3.11

3.1.2
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3.2 TRATAMIENTO DE AGUA

El agua utilizada en el
establecimiento  alimenticio
es potable y cuenta con un

3.2.1 sistema de purificacion de
agua y presenta evidencia de
mantenimiento.

Los medios de
almacenamiento de agua

399 potable se limpian vy

desinfectan periddicamente,
organizandose un registro del
mantenimiento brindado.

4.1 RESIDUOS LIQUIDOS

El manejo de los residuos
liquidos dentro de la planta no
representa riesgo de
contaminacion  para  los
productos ni para las
411 superficies en contacto con
estos, permitiendo su
eliminacion sin  que se
produzcan malos olores y
acumulacién de liquidos o
residuos de alimentos.

4.2 RESIDUOS SOLIDOS

Se dispone de suficientes
zafacones para la recoleccion
interna de desechos solidos o
421 basuras, cuya ubicacion esta
debidamente identificadas. Se
evidencia que se lavan
después de ser utilizados.

5.1 HIGIENE DEL PERSONAL

Page 86 of 113



it

70

GOBIERNO DE LA
REPUBLICA DOMINICANA
INSTITUTO MACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

INABIE

INABIE-CCC-LPN-2022-0034 Contratacion de los servicios de suministro de raciones alimenticias del almuerzo escolar y su
distribucion en los centros educativos publicos durante el periodo escolar 2022-2023 y 2023-2024. Provincia Azua.

Los empleados que estan en
contacto con alimentos no
presentan afecciones en piel,
enfermedades infecto
contagiosas Visibles, heridas
511 abiertas o lesiones en la piel.
Se observé durante la
evaluacion el uso uniforme
adecuado, de textil color
claro, limpio, con zapatos
cerrados, delantales, tapa
boca yl/o protectores de
barbas y cobertor para

5.1.2 cabellos.
Durante la evaluacion se
observo, el personal

manipulador de alimentos sin
joyas, ufias cortas, sin
esmalte, cabello recogido vy
sin otro particular que pueda
513 contaminar los alimentos.

Se observd el personal
utilizar guantes desechables
514 para manipular alimentos.

6.1

BANOS

Los bafios estdn debidamente
sefializados y se encuentran
fuera del area de produccion
de alimentos.

Los bafios estan higienizados
y disponen de inodoros,
lavamanos y grifos limpios
con espejos, suficiente jabon,
papel toalla o secador de aire
y papel higiénico.

6.1.1

PROGRAMA DE
7.1 CONTROL
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Se encuentra definido un
Programa de Control de
Plagas y se evidencia un
esquema para la aplicacion y
7.1.1 frecuencia adecuada de los
quimicos. El Programa de
Control de Plaga determina el
uso de cebo solo para el Area
Externa.

Los productos quimicos son
fabricados y debidamente
certificados por las
7.1.2 autoridades competentes para
el uso exclusivo de
establecimientos que manejan
alimentos.

Los quimicos y productos -
utilizados para el programa de
control de plaga se mantienen
7.1.3 rotulados,  protegidos y
almacenados en despensa
propia, lejos del é&rea de
produccion de alimentos.

Se encuentran dispositivos -
como lamparas, mallas,
trampas, etc. en buen estado
para el control de plagas.

PLAN DE LIMPIEZA Y

7.14

8.1 DESINFECCION
Existe un éarea, en buenas
condiciones de

mantenimiento, destinada
para enjuagar, desinfectar y
fregar los utensilios utilizados
para elaborar los alimentos.

8.1.1
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Los productos y quimicos
utilizados para el Programa
de Limpieza y Desinfeccion,
estan rotulados y aprobados
para el uso en
8.1.2 establecimientos de manejo
de alimentos. Los quimicos y
utensilios estdn ubicados en
un espacio exclusivo alejado
de la manipulacion de
alimentos.

MANEJO DE MATERIAS
PRIMAS

9.1

Se evidencia un registro
9.1.1 actualizado de recepcién de
las materias primas.
ALMACENAMIENTO DE
MATERIAS PRIMAS

Se destina un area especifica
para el almacenamiento de
materias primas que no
requieren refrigeracion,
ordenados encima de alguna
superficie, que no tenga
contacto con el piso o
paredes.

Se llevan controles de
rotacion de las materias
primas de acuerdo al orden de
llegada y consumo segun el
criterio primero en entrar
primero en salir. (PEPS).
ALMACENAMIENTO EN
FRIO

Se dispone de neveras,
congeladores o cuartos frios
9.31 para la conservacion de los
alimentos que requieran
refrigeracion 0

9.2

9.21

9.2.2

2
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congelamiento, limpios y en
buen estado de
funcionamiento.

9.3.2

Los alimentos estan
colocados de manera
organizada, separados de
manera que se evite la
contaminacion cruzada.

9.3.3

Existen termOmetros para
medir y controlar
temperaturas, y se llevan los
registros de temperatura de
las neveras, congeladores y/o
cuartos frios.

9.34

9.4

941

Se llevan controles de
rotacion de acuerdo al orden
de llegada y consumo, segun
el criterio primero en entrar
primero en salir. (PEPS).

EQUIPOS Y UTENSILIOS

Las areas de cocina caliente
disponen de una campana con
filtros, ductos, extractores o
ventiladores en buen estado,
para extraer el humo y la
grasa producida durante el
proceso de elaboracion .

9.4.2

Los equipos y utensilios estan
limpios, en buen estado y
funcionales, y cuentan con
registros actualizados de un
plan de mantenimiento.

943

9.5

Las mesas de trabajo tienen
tope de acero inoxidable. No
se utilizan superficies de
madera.

CONDICIONES DE
PREPARACION DE LOS
ALIMENTOS
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9.5.1

Se dispone de wun érea
especifica para el lavado de
las frutas y hortalizas con
agua potable y desinfectantes,
aprobados y certificados para
alimentos.

9.5.3

Se disponen de mesas de
trabajo en diferentes areas
para la elaboracion de los
alimentos y se evita la
contaminacion cruzada.

9.55

9.6

9.6.1

Existen registros actualizados
y visibles que informan al
personal del &rea de cocina
caliente sobre las
temperaturas internas y los
tiempos requeridos para la
adecuada elaboracion de los
alimentos.

OPERACIONES DE
ENVASADO Y EMPAQUE
Se dispone de un &rea con
mesas de trabajo u otros
dispositivos en orden 'y
condiciones adecuadas de
higiene para el envasado de
los alimentos.

9.6.2

Los envases para los
alimentos calientes, son de
grado alimenticio y material
certificado para envasar y
sostener temperaturas
calientes.

10.1

10.1.1

VEHICULO DE
TRANSPORTE

La empresa dispone de
vehiculos cerrados en buen
estado de funcionamiento,
limpios y con capacidad para
colocar las comidas
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preparadas de manera
ordenada y sin riesgo de
contaminacion.

Los alimentos son colocados
de forma tal que asegure la
inocuidad (no directamente

10.1.2 .
en el piso) y se encuentran en
condiciones sanitarias
Optimas.

PERITO
TECNICO
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ANEXO VIII
NOMENCLATURA DEL CONTRATO

Contrato _de Bienes v Servicios para el proceso Ref. INABIE-CCC-LPN-2022-0034, para la
Contratacion de los Servicios de Suministro de Raciones Alimenticias del Almuerzo Escolar v su
Distribucién en los Centros Educativos Publicos durante los periodos escolares 2022-2023 y 2023-
2024, llevado a cabo por el Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, Ministerio de Educacion,
modalidad Jornada Escolar Extendida, dirigido a Micro, Pequefas y Medianas Empresas
(MIPYMES) nacionales que presenten cocinas instaladas en la Provincia Azua.

De una parte, el Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE), entidad gubernamental
organizada de conformidad con las disposiciones de la Ley General de Educacion Num. 66-97, Registro
Nacional de Contribuyente (RNC) Num. 401-50561-4, ubicado en la Avenida 27 de Febrero Nim. 559,
Sector Manganagua, de esta ciudad de Santo Domingo de Guzman, Distrito Nacional, capital de la
Republica Dominicana, debidamente representada por su director ejecutivo, sefior Victor Ramoén Castro
Izquierdo, titular de la Cédula de Identidad y Electoral Num. , designado mediante el Decreto
NUm. 733-21 de fecha 16 de noviembre de 2021, con domicilio institucional en las instalaciones del
INABIE, quien para los fines del presente contrato, se denominara “La Entidad Contratante”, sus siglas
(INABIE), por su denominacién completa o como La Primera Parte.

De la otra parte, , sociedad comercial organizada y existente de conformidad con las leyes de
la Republica Dominicana, con Registro Nacional de Contribuyente (RNC) Num. ,consu
domicilio social y asiento principal en , Republica Dominicana; debidamente representada,
para los fines del presente contrato, por , mayor de edad, titular de la Cédula
de ldentidad y Electoral Num. , con domIC|I|0 y re5|den0|a en esta misma ciudad de Santo
Domingo, Distrito Nacional, empresa que para los fines del presente contrato se denominarda El/La
proveedor (a), por su nombre o como La Segunda Parte.

Para referirse a ambos se les denominara Las Partes.
PREAMBULO

Por cuanto: La Ley Num. 340-06 de fecha dieciocho (18) de agosto del afio dos mil seis (2006), sobre
Compras y Contrataciones de Bienes, Servicios, Obras y Concesiones, y su posterior modificacion
contenida en la Ley Num. 449-06 de fecha seis (06) de diciembre del afio dos mil seis (2006) establece,
entre los procedimientos de seleccion, la Licitacion Publica Nacional.

Por cuanto: A que la referida ley, en su articulo 16, numeral 1, establece que: Licitacion Publica: Es la
convocatoria publica y obligatoria a un nimero indeterminado de interesados. Podréa haber licitaciones
nacionales y/o internacionales. En el caso de la ejecucién de proyectos, obras o servicios de que se trate,
la licitacion internacional se llevara a efecto cuando ello resulte obligatorio por tratados o convenios
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internacionales o con organismos multilaterales de crédito; o cuando previa investigacion del mercado
los oferentes nacionales no cuenten con la capacidad requerida para la ejecucion de los mismos; o
cuando habiéndose realizado una licitacion nacional, no se presente alguna propuesta o ninguna cumpla
con los requisitos establecidos en los pliegos de condiciones.

Por cuanto: La Resolucién PNP-01-2022, de fecha tres (3) de enero del afio 2022, emitida por la Direccién
General de Contrataciones Publicas (DGCP), fija los umbrales para la determinacion de los procedimientos
de seleccion a utilizarse en las contrataciones de bienes, servicios y obras, para el ejercicio correspondiente
al afio 2022, estableciendo como base para la realizacion de Licitacion Publica en los reglones de bienes y
servicios desde RD$5,312,506.00 en adelante.

Por cuanto: El Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil en fecha convocd a la
participacion en el proceso de Licitacion Publica Nacional, Ref. INABIE-CCC-LPN-2022- , para
la Contratacion de los Servicios de Suministro de Raciones Alimenticias del Almuerzo Escolar y su
Distribucién en los Centros Educativos Publicos durante los periodos escolares 2022-2023 y 2023-2024,
Ilevado a cabo por el Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, Ministerio de Educacién, modalidad
Jornada Escolar Extendida, dirigido a Micro, Pequefias y Medianas Empresas (MIPYMES) nacionales que
presenten cocinas instaladas en , misma fecha en la estuvo disponible el Pliego de
Condiciones Especificas de la indicada contratacion.

Por cuanto: En fecha , se procedio a la recepcion de ofertas técnicas sobre A 'y econémicas
sobre B, y apertura de ofertas técnicas sobre A, en presencia del Comité de Compras y Contrataciones del
INABIE representado por , segun consta en el acta notarial NOm. :
instrumentada por el/la notario publico actuante , matricula

Por cuanto: En fecha , se procedio a la apertura de las ofertas econdémicas (sobres B) en

presencia del Comité de Compras y Contrataciones del INABIE cuyos representantes fueron previamente

citados, como se hace constar en el acta notarial de comprobacién de apertura de ofertas econémicas Nium.
, instrumentada por el/la notario pablico actuante , matricula

Por cuanto: Después del estudio de todas las ofertas presentadas en torno a la citada licitacion, el Comité
de Compras y Contrataciones del INABIE mediante el Acta Ndm. -2022, de fecha

, adjudico a , la cantidad de raciones alimenticias de almuerzo
escolar, las cuales se detallan mas adelante.

Por cuanto: En fecha , el INABIE procedié a notificar a , el acta de
adjudicacion y requerirle la garantia de fiel cumplimiento del contrato, de conformidad con el cronograma
de actividades del Pliego de Condiciones Especificas.

Por cuanto: En cumplimiento con las disposiciones de la Ley Num. 340-06, su Reglamento de
Aplicacion, Decreto Num. 543-12, y el Pliego de Condiciones Especificas del proceso,

procedid a constituir la garantia de fiel cumplimiento del contrato, consistente en una fianza emitida por
la compafiia , a favor del Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, por un periodo de
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vigencia de dos afos, desde el dia de del afio 2022 hasta el dia de
del afio 2024, por un monto de pesos dominicanos con /100 centavos

(RD$___. ), equivalente al uno por ciento (1%) del monto total del valor del contrato, es decir,
pesos dominicanos con /100 centavos (RD$ . ).

Por cuanto: Conforme lo dispone el articulo 9 del Reglamento de la Ley NUm. 340-06, las entidades
contratantes deberan entregar a las MIPYMES que resulten proveedoras de un contrato, un avance
inicial correspondiente al veinte por ciento (20%) del valor del contrato, para fortalecer su capacidad
econdmica, contra la presentacion de la garantia del buen uso del anticipo, establecida en el articulo
113, del presente Reglamento.

Por lo tanto, y en el entendido de que el anterior preambulo forma parte integra del presente contrato.
LAS PARTES HAN CONVENIDO Y PACTADO LO SIGUIENTE:
Articulo 1: Definiciones e interpretaciones.

1.1 Siempre que en el presente contrato se empleen los siguientes términos, se entendera que significan
lo que se expresa a continuacion:

Acto Administrativo: Son actos juridicos que suponen una declaracién de la Administracion Piblica. En
la mayor parte de los casos una declaracion de voluntad, pero también de simple conocimiento
(certificados) o juicio (dictdmenes, informes, consultas, etc.).

Adjudicatario: Oferente/Proponente a quien se le adjudica el Contrato u Orden de Compra.

Almacén: Construccion con paredes y techos compuestos por materiales adecuados para cubrir y
conservar en buen estado materias primas, bienes o articulos; con espacio dedicado exclusivamente para
estos fines y con una ubicacién determinada.

Bienes: Productos elaborados a partir de materias primas, consumibles para el funcionamiento de los
entes estatales.

Buenas practicas de manufactura (BPM): Son las reglas y procedimientos establecidos por los
organismos internacionales reguladores del sector alimentario (en especial la Comision del CODEX
ALIMENTARIUS / Codigo CAC-RCP1-1969-Rev. 2003) que deben ejecutarse en la industria de
alimentos para elaborar productos inocuos y saludables.

Caso Fortuito: Acontecimiento que no ha podido preverse o que, previsto, no ha podido evitarse, por
estar fuera de la voluntad de Las Partes.
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CODEX ALIMENTARIUS: Organizacién establecida por la Organizacién para la Agricultura y la
Alimentacion (FAO) y la Organizacion Mundial para la Salud (OMS) que se encarga de elaborar normas,
directrices y cédigos de précticas alimentarias internacionales armonizadas, destinadas a proteger la salud
de los consumidores y garantizar practicas leales en el comercio de alimentos.

Comité de Compras y Contrataciones: Organo Administrativo de caracter permanente responsable de
la designacion de los peritos que elaboraran las especificaciones técnicas del bien a adquirir y del servicio
u obra a contratar, la aprobacioén de los Pliegos de Condiciones Especificas, del Procedimiento de
Seleccion y el dictamen emitido por los peritos designados para evaluar ofertas.

Comités de Alimentacion y Nutricién Escolar (CANE): Conjunto de personas de la comunidad
educativa (estudiantes, maestros, director, padres, madres, amigos de la escuela), que se organizan para
vigilar y colaborar en todas las fases del proceso de la Alimentacién Escolar en su Centro Educativo, con
la finalidad de que el PAE se ejecute adecuadamente.

Consorcio: Asociacion de personas juridicas que no constituyen un ente con personalidad juridica
independiente y que se establece con el objeto de participar en la Licitacion.

Contaminacion: Presencia de cualquier material o sustancia objetable en un determinado producto
alimenticio que afecta su inocuidad. Puede ser: fisica, quimica o bioldgica. La contaminacion bioldgica
se determina basicamente mediante analisis microbiolégicos.

Contrato: El presente documento, que ha sido suscrito entre la institucion y la adjudicataria, elaborado
de conformidad con los requerimientos establecidos en el Pliego de Condiciones Especificas y en la Ley.

Cronograma de Entrega de Cantidades Adjudicadas: Documento emitido por la entidad contratante
que establece las cantidades y fechas de entregas de los productos adjudicados a que debera sujetarse el
proveedor.

Departamento de Aseguramiento de la Calidad de los Alimentos: Departamento del INABIE
responsable del aseguramiento de la calidad de los alimentos del Programa de Alimentacion Escolar PAE.

Departamento de Gestion Alimentaria: Departamento del INABIE responsable de administrar el
Programa de Alimentacién Escolar PAE en todas sus modalidades y garantizar la entrega de las raciones,
en tiempo, calidad y cantidad adecuados.

Departamento de Nutricion: Departamento del INABIE responsable de disefiar los menus, lineamientos
nutricionales y dar seguimiento a la implementacion del Sistema de la Gestion de la Calidad del Programa
de Alimentacion Escolar PAE en los centros educativos.

Dias Habiles: Significa dia sin contar los sdbados, domingos ni dias feriados.

Duracién del producto: Es el tiempo que puede durar el alimento en condiciones de inocuidad.
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Entidad Contratante: Maxima Autoridad Ejecutiva: En este caso, el titular o representante legal del
Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE).

Fichas Técnicas: Documentos contentivos de las Especificaciones Técnicas requeridas por la Entidad
Contratante. Estas contienen la informacion necesaria para la fabricacién de un producto. Al ser
documentos que seran consultados en distintos procesos de produccidn los datos a incluir son detallados
con rigurosidad.

Fuerza Mayor: Significa cualquier evento o situacion que escape al control de una parte, imprevisible e
inevitable, sin que esté envuelta su negligencia o falta, como son, a manera enunciativa pero no limitativa,
actos de autoridades gubernamentales o militares, regulaciones o requerimientos gubernamentales,
epidemias, guerras, actos de terroristas, huelgas, fuegos, explosiones, temblores de tierra, accidentes,
catéstrofes, inundaciones y otras perturbaciones ambientales mayores, condiciones severas e inusuales
del tiempo.

Inocuidad: Es la garantia de que un alimento no causara dafios al consumidor cuando el mismo sea
preparado o ingerido de acuerdo con el uso a que se destine. Un producto es inocuo, cuando no esta
contaminado con agentes fisicos, quimicos o bioldgicos que afectan la salud del consumidor. La inocuidad
se determina por medio de evaluaciones fisico-quimicas y microbiolégicas.

Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE): Instituto descentralizado adscrito al Ministerio
de Educacion responsable por los servicios de apoyo a los estudiantes del sistema educativo pablico y que
ejecuta el Programa de Alimentacion Escolar a nivel nacional.

Interés superior del nifio: Conforme a las disposiciones de la Ley Num. 136-03, en su principio V, el:

INTERES SUPERIOR DE NINO, NINA Y ADOLESCENTE. El principio del interés superior del nifio,
nifia o adolescente debe tomarse en cuenta siempre en la interpretacion y aplicacién de este Cadigo y es
de obligatorio cumplimiento en todas las decisiones que les sean concernientes. Busca contribuir con su
desarrollo integral y asegurar el disfrute pleno y efectivo de sus derechos fundamentales.

Para determinar el interés superior del nifio, nifia y adolescente, en una situacion concreta, se debe
apreciar:

a) La condicion especifica de los nifios, nifias y adolescentes como personas en desarrollo;

b) La indivisibilidad de los derechos humanos y, por tanto, la necesidad de que exista
equilibrio entre los distintos grupos de derechos de los nifios, nifias y adolescentes y los
principios en los que estan basados, de acuerdo a lo establecido por la Convencion
Internacional sobre los Derechos del Nifio;

c) Lanecesidad de equilibrio entre los derechos y garantias del nifio, nifia y adolescente y
las exigencias del bien comun;

d) Lanecesidad de priorizar los derechos del nifio, nifia y adolescente frente a los derechos
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de las personas adultas.
e) La opinion del nifio, nifia y adolescente;

Jornada Escolar Extendida: Modalidad Educativa en la que los Centros Educativos imparten la
docencia en jornadas de 8 horas diarias contindas.

La Contratista: Oferente/Proponente que, habiendo participado en la Licitacion Publica Nacional, resulta
adjudicatario del contrato y suministra productos de acuerdo a las bases administrativas.

Lider del Consorcio: Persona natural o juridica del Consorcio gue ha sido designada como tal.

Lineamientos Nutricionales: Son herramientas para difusién de normas, reglamentos y poder fomentar
una alimentacién saludable, asi como las de prevencion de enfermedades.

Macronutrientes: Son los nutrientes que suministran la mayor parte de la energia metabdlica del
organismo. Estos son: carbohidratos, proteinas y lipidos o grasas.

Menu Ciclico: Conjunto de Recetas elaboradas que componen el Almuerzo Escolar. Para los fines de la
presente licitacién el departamento de Nutricién ha elaborado menus ciclicos (rotativos) especificados en
la Descripcion de los Servicios.

Micronutrientes: Son nutrientes que se requieren en pequefias proporciones para el funcionamiento del
organismo. Estos son las vitaminas y minerales.

MIPYMES: Son las siglas de las Micros, Pequefias y Medianas Empresas. Se entiende por micro,
pequefia y mediana empresa, toda unidad de explotacion econdmica, realizada por persona natural o
juridica, en actividades empresariales, agropecuarias, industriales, comerciales o de servicio rural o
urbano.

Monto del Contrato: El importe sefialado en el contrato.

Oferente/Proponente: Persona natural o juridica que presenta credenciales a los fines de participar en un
procedimiento de contratacion.

OMS: Organizacion Mundial de la Salud.

OPS: Organizacion Panamericana de la Salud.

Pliego de Condiciones Especificas: Documento que contienen las bases de un proceso de seleccion y
contratacion, en las cuales se indican los antecedentes, objetivos, alcances, requerimientos, planos para el
caso de obras, especificaciones técnicas o términos de referencias y demas condiciones que guian o

limitan a los interesados en presentar ofertas.
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Programa de Alimentacién Escolar (PAE): Programa responsable de entregar alimentos a los
estudiantes de los centros educativos publicos, cumpliendo con un porcentaje estandarizado de los
requerimientos nutricionales diarios del estudiante.

Proveedor: Oferente/Proponente que, habiendo participado en la Licitacion Publica, resulta adjudicatario
del contrato y suministra productos de acuerdo a los Pliegos de Condiciones Especificas.

Recetario Nutricional: Documento adjunto a este Pliego de Condiciones y de cumplimiento obligatorio
para los oferentes que resulten adjudicados en el presente proceso, en el que se especifica y estandariza
la confeccidn de las recetas que forman los menus de la Alimentacion Escolar en los Centros Educativos
de Jornada Escolar Extendida (JEE).

Requerimientos Nutricionales: Son las cantidades de todos y cada uno de los nutrientes que necesitamos
para lograr un estado nutricional correcto.

Requisitos fisico-quimicos: Son los requisitos que debe tener un producto en cuanto a su composicion y
propiedades fisico-quimicas, segln sea especificado por la Entidad Contratante.

Requisitos microbioldgicos: Son los requisitos que debe cumplir un producto en cuanto a la cantidad
permitida microorganismos presentes (de acuerdo a las normas nacionales e internacionales) y la ausencia
de microrganismos patogenos.

Requisitos organolépticos: Son los requisitos que debe tener el producto alimenticio, concerniente al
aspecto, color, sabor y olor, segtin sea especificado por la Entidad Contratante.

Servicios: Consiste en el servicio de suministro de raciones alimenticias en los centros educativos del
sector publico, conforme a las tablas nutricionales, menus y demas fichas técnicas que componen el
presente Pliego de Condiciones Especificas, dentro del marco del programa alimentacion escolar para
centros de jornada extendida (PAE-JEE).

Suministro: Las entregas de las cantidades adjudicadas al oferente conforme al cronograma de entrega
de cantidades adjudicadas.

Articulo 2: Documentos constitutivos del contrato.

2.1 Los siguientes documentos forman parte integra e insustituible del presente contrato, y Las Partes
reconocen cada uno de estos como parte intrinseca del mismo:

a) El contrato propiamente dicho;

b) El Pliego de Condiciones Especificas del proceso, sus enmiendas si las tuviere y sus anexos;
c) La propuesta técnicay econdmica del proveedor;

d) La garantia de fiel cumplimiento del contrato;

e) La garantia de buen uso del anticipo;
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f) Cualquier documentacion generada durante el proceso que sea vinculante.
Avrticulo 3: Objeto del contrato.

3.1 La proveedora, , sociedad comercial organizada y existente de conformidad con

las leyes de la Republica Dominicana, con Registro Nacional de Contribuyente (RNC) Nim.
, por medio del presente contrato se compromete a preparar, entregar y servir
las raciones que le fueron adjudicadas conforme acta de adjudicacion NUm. _ del proceso de
referencia , en los centros educativos y conforme a las proporciones que el
Departamento de Gestion Alimentaria del INABIE le indicard mediante oficio, luego de la recibida
la notificacion de la adjudicacion; y Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE), a su
vez, se compromete a pagar los bienes y servicios que sean suministrados por la proveedora, los
cuales se detallan a continuacién, bajo las condiciones que mas adelante se indican.

3.2 Lasegunda parte debera proveer, seguin el menu establecido por el INABIE, y distribuir en los centros

educativos asignados, la cantidad de ( ) raciones alimenticias del almuerzo
escolar, durante los periodos escolares 2022-2023 y 2023-2024, a un costo unitario de
pesos dominicanos con /100 centavos (RD$ . ).

3.3 Los bienes consumibles y los servicios de catering que integran el objeto del presente contrato deberan
reunir los requisitos de calidad e inocuidad establecidos en el Pliego de Condiciones Especificas y
demas documentos del proceso, asi como también en la oferta técnica depositada.

3.4 La proveedora, reconoce que este contrato no genera exclusividad en el suministro de los bienes y
servicios objeto del mismo, por lo tanto el INABIE puede suscribir contratos de igual o similar
naturaleza con otras entidades publicas o privadas durante la vigencia y ejecucion del presente
contrato.

Avrticulo 4: Monto del Contrato.

4.1 Las Partes convienen en que el monto a pagar por el suministro de los bienes y servicios indicados

en el articulo tres (3) de este contrato, asciende a un monto total de pesos dominicanos
con /100 centavos (RD$ . ), con ITBIS incluido, dicho valor
es el resultado de multiplicar la cantidad de ( ) raciones a un precio
unitario de pesos dominicanos con 00/100 centavos
(RD$ ) ), con ITBIS incluido, por ( ) dias de
escolaridad, distribuido de siguiente manera:

a) pesos dominicanos con /100 centavos
(RD$ ), con ITBIS incluido, para el afio escolar comprendido en
el periodo 2022- 2023 dicho valor es el resultado de multiplicar la cantidad de
( ) raciones a un precio unitario de pesos dominicanos con 00/100
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4.2

4.3

centavos (RD$ ), con ITBIS incluido, por
( ) dias de escolarldad

b) pesos dominicanos con /100 centavos
(RD$ ), con ITBIS incluido, para el afio escolar comprendido en
el periodo escolar 2023 2024; dicho valor es el resultado de multiplicar la cantidad de

( ) raciones a un precio unitario de pesos

dominicanos con 00/100 centavos (RD$ . ), con ITBIS incluido,
por ( ) dias de escolaridad.

El Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE) realizara los desembolsos en la medida en
gue la proveedora realice la entrega de los bienes y servicios, conforme a las condiciones de pago
establecidas en el articulo 6 del presente contrato.

El monto establecido en el numeral 4.1 generaré obligacion de pago exclusivamente en atencion a
las raciones efectivamente suministradas en condiciones 6ptimas, para lo cual ha de requerirse el aval
del Comité de Alimentacion y Nutricion Escolar (CANE) y del Director(a) del Centro Educativo, es
decir, se pagara en funcion de facturacion.

Articulo 5: Péliza de Fiel Complimiento del Contrato.

5.1

5.2

5.3

En cumplimiento con las disposiciones de la Ley Num. 340-06, su Reglamento de Aplicacion,
Decreto Num. 543-12, y el Pliego de Condiciones Especificas del proceso, La Proveedora procedid
a constituir garantia de fiel cumplimiento del contrato, consistente en una fianza emitida por la
compaiiia , a favor del Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, por un periodo de
vigencia de dos afios, desde el dia de del afio 2022 hasta el dia

de del afio 2024, por un monto de pesos
dominicanos con 00/100 centavos (RD$ . ), equivalente al uno por
ciento (1%) del monto total del valor del contrato, es decir, pesos dominicanos con
/100 centavos (RD$ . ).

El INABIE se compromete a liberar la citada poliza, cuando la proveedora culmine con el
cumplimiento de sus obligaciones de manera satisfactoria.

Dicha péliza respondera por los dafios y perjuicios que produzcan las acciones de la adjudicataria al
INABIE, en caso de incumplimiento contractual, pudiendo el INABIE ejecutar la poliza sin
desmedro de cualquier otra accion que la ley coloque a su disposicion.

Articulo 6: Condiciones y forma de Pago.

6.1 El pago sera realizado en Pesos Dominicanos.
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6.2 La proveedora no estara exenta del pago de los impuestos que pudieren generarse en virtud del presente
contrato.

6.3 El anticipo ascendera a un veinte por ciento (20%) del valor total del contrato, es decir, la suma de
pesos dominicanos con /100 centavos
(RD$ ), para lo cual La Proveedora debera constituir una garantia de
buen uso del anticipo equwalente al cien por ciento (100%) del monto indicado, la cual debe tener una
vigencia de dos (2) afios, contados a partir de su emisién. El anticipo se pagara de la forma siguiente:

a) Un cincuenta por ciento (50%) del valor total del anticipo que asciende a la suma de
pesos dominicanos con /100 centavos
(RD$ ), correspondiente al afio escolar 2022-2023, en un plazo de
45 a 60 dias hablles luego del registro satisfactorio del contrato en el Sistema de Tramites
Regulares Estructurados (TRE) de la Contraloria General de la Republica y contra entrega de la
poliza que garantice el Buen Uso del Anticipo.

b) El cincuenta (50%) restante del valor total del anticipo, que asciende a la suma de
pesos dominicanos con /100 centavos (RD$ ),
correspondiente al afio escolar 2023-2024, en un plazo de 45 a 60 dias habiles, antes de iniciar el
afio escolar del periodo indicado.

6.4 El anticipo sera amortizado (compensado) a razén de un 10% para el periodo del afio escolar 2022-
2023 y un diez por ciento (10%) para el periodo correspondiente al afio escolar 2023-2024, mediante
una tabla de amortizacion suministrada por la Division de Contabilidad del INABIE, hasta completar
el total anticipado.

6.5 EI INABIE procedera a realizar via libramiento pagos parciales contra presentacion de facturas de la
proveedora, para lo cual sera necesario contar con el aval recepcién conforme por parte del Comité de
Alimentacion y Nutricién Escolar (CANE) y del Director(a) del Centro Educativo.

6.6 Los pagos parciales seran realizados en un plazo de 45 a 60 dias habiles, luego de la recepcion conforme
de las raciones y de las facturas.

6.7 Las facturas deberan ser emitidas a nombre del Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE),
contener Numero de Comprobante Fiscal Gubernamental (NCF) e ITBIS debidamente transparentado.

6.8 Los pagos seran realizados atendiendo a las politicas de pago establecidas para el Gobierno Central.

6.9 Requisitos minimos de lo conduces y facturas:

a) El formulario de conduce debe contener nimero, fecha, datos del centro educativo, tales como
nombre, director, teléfono, direccion, codigo, provincia o municipio, regional o distrito.

Page 102 of 113



0N

o
GOBIERNO DE LA
REPUBLICA DOMINICANA

INSTITUTO MACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

INABIE

INABIE-CCC-LPN-2022-0034 Contratacion de los servicios de suministro de raciones alimenticias del almuerzo escolar y su
distribucion en los centros educativos publicos durante el periodo escolar 2022-2023 y 2023-2024. Provincia Azua.

b) Al realizar la entrega de raciones al centro educativo, la proveedora debera enviar los conduces en
original y copia, conservando el original para fines de reclamacién del pago y dejando la copia en
el centro educativo.

c) Los conduces deberan estar firmados (a pufio y letra) y sellados, tanto por la proveedora, como por
el centro educativo donde corresponde la entrega y debera contener la descripcién y cantidad de
las raciones entregadas, no deberé contener borrones, tachaduras o sobre-escrituras de ningun tipo,
cualquier aclaracion deberd hacerla quien recibe en el centro, en el espacio destinado para ello,
denominado “observaciones” y quien recibe debe hacer constar en el conduce la fecha y la hora de
la recepcion.

d) La factura debera contener la fecha de emision, nombre, RNC, direccion y teléfono de la
proveedora, Nimero de Comprobante Fiscal Gubernamental (NCF) y su fecha de vencimiento,
periodo que abarca la facturacion, nimero del contrato, la numeracién de los conduces y la cantidad
de estos, deberd hacer constar el nombre de las raciones, cantidades, precio unitario, ITBIS y precio
total incluyendo el ITBIS, debidamente firmada y sellada por la adjudicataria, sin contener
borrones, tachaduras o sobre-escrituras.

Articulo 7: Asignacion de Centros.

7.1 Los Centros Educativos donde La Proveedora deberé suplir las raciones alimenticias que le fueron
adjudicadas, seran asignados por el Departamento de Gestion Alimentaria, en funcion de los centros que
compongan el o los lotes que le fueron adjudicados, en un plazo de 5 dias habiles a partir de la notificacion
de adjudicacion.

7.2 El Departamento de Gestion Alimentaria tendra a su cargo la administracion de la ejecucion del
presente contrato, por lo tanto, llevara un registro control de los centros que le asigne a La Proveedora, el
cual contendrd minimamente los siguientes datos:

e Nombre y nimero de Registro Nacional de Contribuyentes de La Proveedora

e Numero del contrato.

e Centros Educativos asignados, con indicacion de su ubicacion, cédigo, distrito educativo al que
pertenece y cantidad de beneficiarios. Estos datos deben coincidir con las informaciones del
proceso que origina el presente contrato.

e Cantidad de raciones diarias efectivamente suministradas.

e Incidencias en el servicio.

Avrticulo 8: Derechos y obligaciones de las partes.

8.1 Los derechos y obligaciones de cada una de las partes para la ejecucion del presente contrato constan
en el Pliego de Condiciones Especificas del proceso, mas aquellas que se derivan de la Ley Num.
340-06 y su Reglamento de Aplicacion Decreto NUm. 543-12.

8.2 La proveedora esta obligada a entregar los bienes cumpliendo con los requisitos establecidos en el
Pliego de Condiciones Especificas y sus anexos (fichas técnicas, lineamientos nutricionales) y todas
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8.3

8.4

8.5

8.6

8.7

8.8

aquellos establecidos en el presente contrato, no pudiendo entregar una cantidad diferente a la
autorizada por el INABIE.

La proveedora esta obligada a reponer los alimentos deteriorados o descompuestos durante el
transporte o en cualquier otro momento de la entrega, por cualquier causa que no sea imputable al
INABIE.

La proveedora es la Unica responsable ante el INABIE de cumplir con el suministro de raciones, en
las condiciones previamente establecidas, por lo que debera responder frente a todos los dafios y
perjuicios.

La empresa contratada es responsable del servicio de las raciones del almuerzo escolar en el centro
educativo, para lo cual deberad contar con los equipos y utensilios requeridos, asi como personal
calificado para la entrega de los alimentos. Este personal debera tener vestimenta limpia, de color
claro, usar un mandil, cubre pelo, tapaboca (mascarilla) y guantes desechables.

La cantidad de personas para el servicio del almuerzo serd de acuerdo a la matricula del centro
educativo.

En los casos de centros con matricula alta, la direccion del mismo debera designar personal de apoyo
para colaborar con el servicio.

El suplidor debe retirar del centro educativo los envases y utensilios una vez concluya el servicio de
los alimentos y es responsable de su limpieza en las instalaciones de su empresa.

8.9 En los casos en que uno o mas de los Centros Educativos asignados al Proveedor no superen la

cantidad de 50 raciones, este tendra la opcion de entregar las raciones alimenticias pre empacadas.

8.10 Condiciones higiénicos-sanitarias y aseguramiento de la calidad: Es responsabilidad de la

proveedora, la garantia de la calidad e inocuidad de los alimentos que ofrece a los beneficiarios del
servicio de alimentacion escolar, por lo que debera elaborar los productos dentro de un ambiente de
buenas préacticas de manufactura del almuerzo escolar, segun el anexo , del Pliego de
Condiciones Especificas.

8.11 El Departamento de Aseguramiento de la Calidad de los Alimentos del INABIE, es la unidad técnica

responsable de realizar las inspecciones a las instalaciones, procesos de preparacion, distribucion y
verificacion y archivo de los analisis de laboratorios suministrados por la proveedora, cuando lo
considere pertinente, con o sin previo aviso. Igualmente esta a cargo de verificar el cumplimiento del
menU establecido por el INABIE.

8.12 EIl Departamento de Gestion Alimentaria del INABIE, es la unidad técnica responsable de verificar

el cumplimiento de las condiciones de entrega y horario establecidos, de los alimentos provistos por
la proveedora en los Centros Educativos que le fueren asignados.
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8.13 La Proveedora debe permitir la realizacion de las inspecciones a su empresa y auditoria de sus
instalaciones y archivos relativos al programa, procesos de preparacion, distribucion, analisis de
laboratorio, asi como la verificacion de las condiciones de entrega, horario, calidad de los alimentos
en la recepcion, cumplimiento del menu y servicio del almuerzo escolar en los centros educativos
con o sin previo aviso.

8.14 Si el resultado de las inspecciones descritas anteriormente, evidencia diferencias con lo previamente
estipulado, la proveedora sera notificada del resultado y las medidas a tomar, para que proceda a
corregir o solucionar cualquier situacion detectada en un plazo razonable establecido por el INABIE.
Si luego de culminado el plazo la proveedora no da ha dado solucion a las situaciones presentadas,
el INABIE se reserva el derecho de tomar acciones conforme a las disposiciones legales y
contractuales vinculantes, por ejemplo: notificar la situacion a la Direccion General de
Contrataciones Publicas, a los fines de lugar, o rescindir el contrato por incumplimiento; sin
desmedro de cualquier otra accion tendente a obtener un resarcimiento pecuniario por los dafios que
esto pudiere causar al INABIE.

8.15 En el caso de que los beneficiaros del proceso Ref. INABIE-CCC-LPN-2022- , sufrieren una
afeccion gastrointestinal (intolerancias, indigestiones, reacciones alérgicas y/o enfermedades
transmitidas por alimento “ETA”), la proveedora sera la tnica responsable ante los afectados en
funcion de los auxilios a realizarse, asi como cualquier consecuencia ulterior generada por estas
situaciones, siempre y cuando se demuestre que las mismas son motivadas por las raciones
alimenticias, entiéndase también cualquiera de los elementos que las componen, que no cumplan con
los parametros fisicos, quimicos y microbiol6gicos establecidos.

8.16 Veracidad de las documentaciones e informaciones suministradas después de la firma del contrato:
Es responsabilidad de la proveedora, el suministrar al INABIE documentaciones e informaciones
veridicas, ya que el INABIE se reserva el derecho de comprobar las mismas, y en via de
consecuencia, someter a la proveedora la accion de la justicia frente a alteraciones.

Articulo 9: Tiempo de Vigencia.

9.1 El presente contrato tendrd una duracion de dos (2) afios, contado a partir de la fecha de suscripcion
del mismo y/o hasta completar o agotar el suministro de los bienes y servicios contratados, en relacion
a las raciones entregadas a conformidad, siempre que no exceda la cantidad de raciones adjudicadas
sin que se haya realizado una adenda al presente contrato sobre el caso de lugar.

Articulo 10: Del Suministro.
10.1 Inicio: Una vez obtenida la certificacion del contrato por parte de la Contraloria General de la
Republica, y la asignacion de centros educativos y la matricula correspondiente a los mismos, La

Proveedora podrd iniciar formalmente el suministro de las raciones alimenticias con el inicio oficial
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del afo escolar, fecha que sera fijada por el Ministerio de Educacion de la Republica Dominicana
(MINERD), en el horario establecido.

10.2 El suministro podréa verse afectado cuando se produzcan suspensiones durante los periodos de
vacaciones, en dias feriados o por causas de fuerza mayor.

10.3 Duracion: La licitacion se realizo sobre la base del suministro por un periodo de dos afios escolares,
2022-2023 y 2023-2024.

10.4 El INABIE en procura del interés superior del nifio, se reserva el derecho de realizar ajustes a las
rutas y las raciones alimenticias a entregar, siempre en coordinacién con La Proveedora y tratando
en la medida de lo posible de no afectar sus intereses.

10.5 Programa: La hora pautada para la llegada/recepcion de las raciones alimenticias al centro educativo,
es entre las 11:45 a.m. y las 12:45 a.m., segun lo estipulado por el MINERD en la Ordenanza 1-2004
sobre Politica Nacional de la Jornada Extendida.

10.6 La entrega se realizara en el lugar destinado por el centro educativo para el servicio a los beneficiarios
del programa de alimentacion escolar.

10.7 El proveedor debe disponer de un personal que organice y distribuya los alimentos, segun las
estaciones correspondieras, equipados con mandil de color claro, tapabocas, gorro y guantes.

10.9 La proveedora debera entregar los alimentos al Comité de Alimentacion y Nutricioén Escolar (CANE)
o0 personal de recepcién de los alimentos en el centro educativo; quienes verificaran las condiciones
de higiene, transporte, caracteristicas organolépticas (color, olor, sabor), temperatura y presentacion,
con la finalidad de aprobar la distribucion de los mismos para su consumo.

10.10 EIl proveedor debe apoyar a la gestion del centro educativo en la implementacién de programas
que promuevan habitos de vida saludable.

10.11 Suspension: En caso de que la suspensién de la docencia no se deba a una causa imprevisto o de
fuerza mayor, el director del centro educativo, del Distrito Educativo o Regional correspondiente,
estaran en la obligacion de notificar al adjudicatario mediante oficio escrito, fax, aplicacion de
comunicacioén escrita o correo electronico, la suspension de la docencia, antes de las once horas y
treinta minutos de la mafiana (11:30 a.m.) tanda matutina y de las cinco horas y treinta minutos de
la tarde (5:30 p.m.) tanda vespertina del dia que antecede al dia de la suspension, es decir, en un
plazo no menor de veinte horas (20h) antes de la proxima entrega de raciones del almuerzo escolar,
a los fines de que La Proveedora se abstenga de producir y transportar el producto al centro educativo
el dia siguiente. Igualmente, para los fines que fueren pertinentes, el director del centro educativo, el
director del Distrito Educativo o el director Regional, deberdn notificar al INABIE la causa que
origind la suspension.
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10. 12 EI INABIE se reserva el derecho de variar el mend y La Proveedora, asi lo acepta, siempre que
dicha variacion no afecte el costo de las raciones alimenticias en funcion del precio unitario
establecido.

Avrticulo 11: Entregas.

11.1 Requisitos de entrega: Las entregas se realizaran diariamente en los centros educativos, en base al
men( y rutas establecidas.

11.2 Entregas subsiguientes: Las entregas subsiguientes se realizaran de conformidad con el cronograma
de entrega establecido.

11.3 Recepcidn definitiva: Si los bienes son recibidos conforme y de acuerdo a lo establecido en el
presente contrato, se procede a la recepcion definitiva.

11.4 Si al momento de la entrega, los bienes no cumplen con lo establecido en el presente contrato, se
procedera a notificar a la proveedora, dandole una primera y Unica advertencia para que proceda a
corregir la situacion. De no acatar la advertencia dada, el INABIE procedera a notificar la situacion
a la Direccion General de Contrataciones Publicas, a los fines de lugar, o rescindir el contrato por
incumplimiento; sin desmedro de cualquier otra accién tendente a obtener un resarcimiento
pecuniario por los dafios que esto pudiere causar al INABIE.

11.5No se entenderan suministrados ni entregados, los bienes que no hayan sido objeto de recepcién
definitiva.

11.6 Si se estima que los bienes entregados no son aptos para la finalidad para la cual fueron adquiridos,
los mismos seran rechazados, y quedaran a cargo de la proveedora, quedando el INABIE exento de
la obligacién de pago y de cualquier otra obligacion.

Articulo 12: No Relaciéon Laboral.

12.1 Las partes aceptan y reconocen que el presente contrato no establece una relacion de subordinacion
laboral entre ellas bajo el Codigo de Trabajo de la Republica Dominicana. La adjudicataria, acuerda
por este medio, liberar al Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE) de toda accion o
demanda laboral que ella o su personal, sus empleados y/o representantes intentaren en su contra,
derivada del cumplimiento y ejecucion del presente Contrato.

Articulo 13.- Fuerza Mayor y Caso Fortuito.
13.1 Ni el Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil (INABIE) ni la adjudicataria, seran responsables de

cualquier incumplimiento del Contrato si su ejecucion ha sido demorada, impedida, obstaculizada o
frustrada por causas de Fuerza Mayor o Caso Fortuito.
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13.2 Para los efectos del presente Contrato, Fuerza Mayor significa cualquier evento o situacion que
escapen al control de una parte, imprevisible e inevitable, y sin que esté envuelva su negligencia o
falta, como son, a manera enunciativa pero no limitativa, actos de autoridades gubernamentales o
militares, regulaciones o requerimientos gubernamentales, epidemias, guerras, actos de terroristas,
huelgas, fuegos, explosiones, temblores de tierra, accidentes, catastrofes, inundaciones y otras
perturbaciones ambientales mayores, condiciones severas e inusuales del tiempo.

13.3 Caso Fortuito significa aquel acontecimiento que no ha podido preverse, 0 que previsto no ha podido
evitarse, por ser extrafio a la voluntad de las personas.

13.4 Las causas de Fuerza Mayor o Caso Fortuito especificadas anteriormente no incluyen:

1. Cualquier evento causado por negligencia o accion intencional de una de las partes.

2. Cualquier evento que una de las partes pudo haber tomado en cuenta al momento de la firma o de
la ejecucidn de este contrato para evitar incumplimiento de sus obligaciones.

3. Insuficiencia de recursos o fallas en el cumplimiento de cualquier pago establecido en este contrato.

13.5 La falla de una de las partes involucradas en el presente contrato, que le impida cumplir cualquiera de
sus obligaciones, no sera considerada como incumplimiento, siempre y cuando éste surja de un evento
de Fuerza Mayor o Caso Fortuito y la parte afectada haya tomado todas las precauciones razonables,
con el debido esmero y cuidado, siempre con el objetivo de cumplir con los términos y condiciones
establecidos en este contrato.

13.6 Si por una causa de fuerza mayor o caso fortuito, la adjudicataria no cumple con el cronograma de
entrega, el INABIE extendera el contrato por un tiempo igual al periodo en el cual la adjudicataria no
pudo cumplir, debido Unicamente a esta causa. Ambas partes deberan notificar la ocurrencia devenida
de la fuerza mayor o caso fortuito, dentro de un plazo razonable segln la gravedad del evento ocurrido.

Articulo 14.- Medidas a tomar.
14.1 Las partes acuerdan que:

a) La parte afectada por un evento de Fuerza Mayor o Caso Fortuito deberd tomar las medidas
razonables para suprimir la inhabilidad de la otra Parte en cumplir con sus obligaciones.

b) La parte afectada por un evento de Fuerza Mayor o Caso Fortuito debera notificar, en un plazo
no mayor de veinticuatro (24) horasy por escrito a la otra parte la ocurrencia del evento, indicando
su naturaleza y causa; de igual manera deberd notificar por escrito a la otra parte la restauracion
de las condiciones normales tan pronto se resuelva la situacion de Fuerza Mayor o Caso Fortuito.

c) Las partes adoptaran todas las medidas posibles para reducir las consecuencias adversas de un
evento de Fuerza Mayor o Caso Fortuito.

Articulo 15: Equilibrio econdmico.
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15.1

Si en fecha posterior a la entrada en vigencia del presente contrato se producen cambios en las leyes
nacionales, relativos y/o relacionados con la moneda nacional, que impliquen aumentos en el costo
0 en los gastos a incurrir por la adjudicataria para el suministro de los bienes, los pagos a la
adjudicataria, en virtud de este contrato, aumentardn en la proporcion correspondiente a las
modificaciones que haya sufrido la legislacion con relacién a la devaluacion de la moneda nacional.

Articulo 16: Adendas al contrato.

16.1

16.2

Cualquier modificacién a los términos y condiciones del presente contrato, en caso de que esté
legalmente justificado, debera realizarse por mutuo acuerdo entre las partes, por escrito, mediante
adendas enumeradas cronoldgicamente, las cuales deberan ser debidamente registradas en el
Sistema de Tramites Regulares Estructurados (TRE) administrado por la Contraloria General de la
Republica.

Basados en los analisis periddicos de cantidad de matriculados y de centros nuevos insertados y/o
salientes al programa de jornada extendida y de la variacion de la cantidad de raciones, las partes
acuerdan que durante su desarrollo, podrad modificar, disminuir o aumentar hasta el 50% por razones
justificadas segun lo establecido por el a articulo 127 del Decreto Nim. 543-12.

Articulo 17: Rescision del Contrato.

17.1 Conforme a las disposiciones del articulo 128 del Decreto Nim. 543-12, los contratos administrativos
regulados por el citado decreto, podran terminarse anticipadamente por las siguientes causales:

a)
b)

c)

d)
e)

Resciliacion o mutuo acuerdo entre los contratantes;

Incumplimiento grave de las obligaciones contraidas por el contratante;

Estado de notoria insolvencia del contratante, a menos que se mejoren las cauciones entregadas o
las existentes sean suficientes para garantizar el cumplimiento del contrato;

Por exigirlo el interés publico o la seguridad nacional,

Registrar saldos insolutos de remuneraciones o cotizaciones de seguridad social con sus actuales
trabajadores o con trabajadores contratados en los ultimos dos afios, a la mitad del periodo de
ejecucion del contrato, con un maximo de seis meses;

Las demas que se establezcan en los respectivos Pliegos de Condiciones Especificas o en el
contrato.

Avrticulo 18: Incumplimiento contractual.

18.1

A modo de detalle no limitativo, podemos enunciar las siguientes causas de incumplimiento
contractual:

a) La violacién del cronograma de entrega suministrado por el INABIE;
b) La mora del proveedor en la entrega de las raciones;
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c)
d)

e)
f)

9)
h)

La falta de calidad de las raciones suministradas;

El suministro de raciones alimenticias en cantidades inferiores a las requeridas por el INABIE en
apego a las disposiciones contractualmente pactadas;

El no cumplimiento de las obligaciones contraidas, no obstante haber sido comunicado sobre las
mejoras o correcciones a realizar;

El incumplimiento de las fichas técnicas y los lineamientos nutricionales estipulados por el
INABIE;

El incumplimiento del recetario nutricional en la elaboracion del mend de los dias
correspondientes, de acuerdo con lo establecido por el INABIE;

El incumplimiento de los menus correspondientes.

18.2 El incumplimiento del contrato por parte de la proveedora determinara su finalizacion y supondra

18.3

para el mismo, la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento del contrato, procediéndose a
adjudicar al siguiente lugar ocupado.

En los casos en que el incumplimiento de la proveedora constituya falta de calidad de las raciones
entregadas o causare un dafio o perjuicio a la contratante o a terceros, el INABIE podra solicitar a
la Direccion General de Contrataciones Publicas (DGCP), en su calidad de 6rgano Rector del

SNCC, su inhabilitacion temporal o definitiva, dependiendo de la gravedad de la falta.

Articulo 19: Nulidad del contrato.

19.1 La violacion del régimen de prohibiciones establecido en el articulo 14 de la Ley Nam. 340-06,
originara la nulidad absoluta del contrato, sin perjuicio de otra accion que decida interponer el
INABIE. La divisién del presente contrato, con el fin de evadir las obligaciones de dicha ley y su
reglamento de aplicacién nimero 543-12 y de las normas complementarias que se dicten en el marco
del mismo, sera causa de nulidad del presente contrato.

Articulo 20: Cesion de contrato y/o subcontratacion.

20.1 La capacidad técnica de la adjudicataria, es el objetivo esencial de la utilizacion de sus servicios en este
contrato; por tanto, este no podra ser cedido ni en todo, ni en parte, sin la autorizacién previa y por escrito
del INABIE.

20.2 De igual forma la adjudicataria no podra subcontratar a terceros para que provean el servicio objeto
de esta contratacion, sin la autorizacion previa y por escrito del INABIE.

20.3En caso de que el INABIE verifique que la adjudicataria ha realizado una subcontratacion sin su
autorizacion, tendra la facultad de rescindir el contrato, ya que esto presupone un incumplimiento a las
disposiciones establecidas anteriormente.

Articulo 21: Finalizacion del contrato.
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21.1 El contrato finalizara por vencimiento de su plazo y/o al cumplimiento del mismo, o de su Gltima
modificacion, si es el caso, o por la concurrencia de alguna de las siguientes causas de resolucion:

a) Incumplimiento de la adjudicataria;

b) Rescision;

c) Incursién sobrevenida de La proveedora en alguna de las prohibiciones establecidas en el, articulo
14 de la Ley NUm. 340-06.

Avrticulo 22: Solucién de controversias.

22.1 Las partes se comprometen a realizar sus mejores esfuerzos para resolver en forma amigable los
conflictos o desacuerdos que pudieren surgir con relacion al desarrollo del presente contrato y su
interpretacion.

22.2 Todo litigio, controversia o reclamacion resultante de este contrato o relativo al mismo, su
incumplimiento, su interpretacion, su resolucion o nulidad, serd sometido al Tribunal Contencioso
Tributario y Administrativo, instituido mediante la Ley Num. 13-07 de fecha cinco (5) de febrero del
afio dos mil siete (2007).

Articulo 23: Interpretacion del contrato.

23.1El significado e interpretacion de los términos y condiciones del presente contrato se hara al amparo
de las leyes de la Republica Dominicana.

Articulo 24: Legislacion Aplicable.

24.1 La ejecucion del presente contrato se hard de conformidad con las leyes vigentes en la Republica
Dominicana.

Avrticulo 25: Calidad de las Partes.

25.1 Las Partes suscribientes del presente contrato, afirman contar con la debida calidad para la firma del
mismo, y para actuar en representacion de las respectivas entidades contratantes, de acuerdo a su
objeto y a los datos generales que se establecen en la parte introductoria de este contrato, conociendo
las implicaciones legales sobre este particular.

Articulo 26: Idioma Oficial.

26.1 El presente contrato ha sido redactado en espafiol, que sera el idioma de control para todos los asuntos
relacionados con el significado e interpretacion de los términos y condiciones del mismo.

Articulo 27: Titulos.
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27.1 Los titulos que siguen al nimero de los articulos en el presente contrato solo tienen un propdsito
ilustrativo y no servirdn como base para interpretar el articulo completo, alterar o modificar el
significado de los mismos.

Articulo 28: Acuerdo Integro.

28.1 El presente contrato y sus anexos contienen todas las estipulaciones y acuerdos convenidos entre Las
Partes; en caso de ambigledad, duda o desacuerdo sobre la interpretacion del mismo y sus
documentos anexos, prevalecera su redaccion. Asi mismo, se establece, que, si alguna de las
disposiciones de este contrato se declara invalida, las demas no seran afectadas y permaneceran
plenamente vigentes.

Avrticulo 29: Prohibicion de Actividades Conflictivas.

29.1 La Contratista no tendra derecho a comprometerse directa o indirectamente en cualquier negocio o
actividad profesional que pueda producir un conflicto de intereses con las responsabilidades puestas
a su cargo en virtud de este contrato.

Articulo 30: Gastos legales.

30.1 La proveedora pagaréa los gastos legales para fines de la legalizacién notarial del presente contrato.

Articulo 31: Eleccion de Domicilio.

31.1Para los fines de ejecucion del presente contrato, Las Partes eligen domicilio en sus respectivas
direcciones mas arriba consignadas.

Hecho y firmado en tres (3) originales de un mismo tenor, uno para cada una de las partes, y el otro para
los fines correspondientes, en la ciudad de Santo Domingo, Distrito Nacional, capital de la Republica
Dominicana, a los ( ) dias del mes de del afio dos mil veintidés (2022).

Victor Ramon Casto lzquierdo XHXXHXXXXXXXXXXKXXXK
Actuando en nombre y representacion del
Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil

Yo, , Notario Publico de los del nimero para el Distrito
Nacional, matricula Num. , Certifico y Doy Fe, que las firmas que aparecen en el presente
documento fueron puestas libre y voluntariamente por los sefiores Victor Ramon Casto Izquierdo y
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INABIE

INABIE-CCC-LPN-2022-0034 Contratacion de los servicios de suministro de raciones alimenticias del almuerzo escolar y su
distribucion en los centros educativos publicos durante el periodo escolar 2022-2023 y 2023-2024. Provincia Azua.

, de generales gue constan arria, quienes me declararon bajo la fe del juramento que

dichas firmas son las Unicas que acostumbran a usar en todos los actos de sus vidas publica y privada. En

la ciudad de Santo Domingo de Guzman, Distrito Nacional, Capital de la Replblica Dominicana,
( ) dias del mes de del afio dos mil veintidés (2022).

Notario Publico
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