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. INTRODUCCION

‘

Este informe tiene como objetivo principal suministrar los resultados de las evaluaciones de los
costos de producir pan y galleta del PAE-Urbano, asi como de los precios de los insumos
(productos) que conforman las canastas de PAE-Rural y PAE-Fronterizo que son servidos en el
desayuno del programa de alimentacidn escolar PAE, por tanto, los resultados son la base para
sustentar los precios de la racién del PAE de los programas antes mencionando y que se colocan
en los pliegos de condiciones 2022-2023.

Direccién de Planificacion y Desarrollo a través de su departamento de Formulacién, Monitoreo
y Seguimientos de Planes, Programas y Proyectos del INABIE ha estandarizado un modelo (matriz
de analisis) para la determinacidn de costos de produccidn de Pan y Galleta en el PAE-Urbano y
un proceso de actualizacién de los diversos productos servidos en el PAE-Rural y PAE-Fronterizos;
los cuales nos permiten simular el cdlculo ¢De Cuanto? les cuesta producir una Pan y Galleta aun
proveedor los precios de los insumos del programa de alimentacidn escolar; claro que asumen
algunos supuestos.

Cuadro 1

Lista de ingredientes e insumos utilizados para la elaboracién del pan y galletas servidos del
desayuno de la modalidad urbano del PAE

Tipo Materiales Unidad Costo

RDS/Unidad
Harinas' | HARINA DE TRIGO Libra $ 17.90
I HARINA DE MAIZ EXTRAFINA Libra $ 17.71
I HARINA DORAPAN SOBAO Libra $ 17.50
IGrasas’ N MANTECA VEGETAL Libra $ 56.44
I MARGARINA Libra $ 55.44
IBasicosT " LEVADURAS Libra $ 124.90
I POLVO DE HORNEAR Libra $ 62.82
I Huevos Libra $ 38.00
s Libra $ 5.00
I AZUCAR CREMA Libra $ 23.10
I AGua Libra $ 1.75
F0tros T | ECHE EN POLVO Libra $ 110.00
I AVENA Libra $ 27.39
P ajonsold Libra $ 7.10
I PASAS SIN SEMILLAS Libra $ 102.63
P cANELA Libra $ 209.00
B VAINILLA Libra $ 30.00

o
Q
o)}
o
N
o
=h
N
N



Los pasos a seguir para la elaboracion el coste de la modalidad urbano (solidos) estan divididos
en dos partes: primero, la realizacién del coste inicial y luego la comparacién de los resultados
obtenidos con el ultimo analice realizado previo a este.

2. PROCEDIMIENTO GENERAL DE DEFINICION Y ACTUALIZACION DE COSTOS

El procedimiento completo consiste en tres partes: revisién del esquema o matriz de costos, su
actualizacion (datos) y su posterior analisis.

Actualizacion de

N A
y Uso de la Matriz
Datos 2 de Costos

Dicho procedimiento se ha elaborado y mejorado de manera continua desde las primeras

Construccion de
Matriz de Costos

solicitudes de aumentos de precios a Pan y Galleta del desayuno escolar.

A continuacion, se describen las actividades correspondientes a cada una de las partes del
proceso.

2.1.CONSTRUCCION DE MATRICES DE COSTOS

Por tanto, en el disefio del sistema de costeo de la raciéon de pan o galleta que es servida en el
desayuno escolar del PAE, se han elaborado una matriz formulada en Microsoft Excel, la cual
contienen de forma sucinta el desglose de informacién analizadas para el célculo de los costos
por ingredientes. Dicha matriz ha sido formulada teniendo en cuenta con los parametros
estandarizados que dictar el departamento de nutricién.
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2.2.COSTEO INICIAL

2.2.1.1. Investigacion de Informacidn Clave

Los aspectos claves de este estudio consisten en indagar los antecedentes, estudios antes
realizados a la industria de las panaderias y reposterias del nuestro pais, asi como de los
ingredientes que normalmente se utilizan para la fabricacion del Pan y la Galleta.

2.2.1.2. Visitas a Suplidores

Para la elaboracidén de la matriz de costeo se procedio a visitar suplidores para complementar la
investigacion y recolectar datos de primera mano sobre el costo de fabricacion. Durante la visita
se presto atencion al tipo de maquinaria, la cantidad de personal, los requerimientos en servicios
(energia, gas, planta, etc.). También se debe lograr un desglose de la cantidad de materiales
utilizados por unidad producida y sus respectivos costos. Otras preguntas claves incluyen:
qguienes son sus suplidores, como realiza el transporte, la capacidad de produccién instalada,
entre otros.

2.2.1.3. Elaboracion de Matriz de Costo

Se recopilan todas las informaciones para estructurar una matriz formulada en Excel con todos
los factores de costo detallados.

La metodologia utilizada para la elaboracién de los esquemas de costeo corresponde a analisis
detallados de costos de produccién, dividiendo los conceptos en tres partes:

e Los costos directos, o costo primo el cual corresponde a la suma de la materia prima y la mano
de obra directa requerida para la elaboracién de un producto.

e Costos y Gastos Indirectos de Fabricacion, los cuales son aquellos que las empresas deben
cubrir para ser posible la elaboracién del producto. Incluyen costos de energia eléctrica,
combustible, mano de obra indirecta y costo financiero.

e Otros Gastos Indirectos incluyendo los correspondientes a logistica, y administracion.

Cada esquema de costeo sigue este lineamiento general, con ajustes segun sea necesario
teniendo en cuenta el producto y el tipo de industria.
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2.2.1.4. Revision de Costos

Una vez ya esta lista la matriz formulada, con todos los factores del costo, se revisan los precios
actualizados de productos y servicios relacionados al costeo usando como referencia las fuentes
detalladas en la seccion 4 de este documento.

Una vez terminada la revisidn, se pueden visualizar los resultados en el resumen general de
costos, el cual se encuentra formulado en la matriz.

2.2.2. ANALISIS COMPARATIVO CON COSTOS DE SUPLIDORES

2.2.2.1. Solicitud de esquema de costeo a suplidores

Por medio de la Direccidn de Planificacidn, se solicitan los costos de produccion a los suplidores,
preferiblemente para ser entregados en el mismo formato en que se trabajo el coste inicial en
INABIE. Para esto, se les envia una plantilla para ser diligenciada y devuelta al INABIE.

2.2.2.2, Comparacion de costos de suplidores

Una vez recibida la informacién de parte de los suplidores, se realiza un analisis comparativo en
donde se revisan las diferencias en valores de cada uno de los conceptos de costo. En esta
comparacion se revisan los totales de costo primo, costo total y el margen para el suplidor.

A partir de esta comparacion se decide si se puede validar directamente el esquema de costeo y
se consolida la informacién de los suplidores con la del coste inicial realizado. En caso de
encontrar diferencias representativas en el esquema de costeo, se procede a agendar una mesa
de trabajo para discutir los puntos de alta desviacién.

2.2.2.3. Mesa de trabajo y Acuerdo de Esquema de Costeo con suplidores

La Direccién de Planificacién convoca una reunién con los suplidores para discutir los resultados
hallados en el analisis comparativo de los esquemas de costeo, y buscar un consenso entre las
partes.
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2.2.2.4. Informe de Comparacion de Costeo

El proceso de validacién del esquema de costeo de un producto termina al obtener un esquema
de costeo consolidado con los datos obtenidos del proceso.

Al igual que en el caso del Informe del coste inicial, el dato mds importante como resultado del
analisis es la determinacion del margen del suplidor para definir si es necesario realizar algun
ajuste de precios.

2.2.2.5. Revision de Matrices Formuladas

Al finalizar el proceso de validacidn, se procede a revisar las matrices formuladas para el costo
inicial, de manera que los datos resultantes del proceso se reflejen en las estructuras de costo y
se puedan actualizar con criterios objetivos.

2.3.ACTUALIZACION DE DATOS

A continuacidén, se presentan los pasos a seguir para la actualizacion de costos por producto, asi
como la frecuencia con la que se debe realizar este pasé.

2.3.1. FRECUENCIA DE ACTUALIZACION

uadro 2

Frecuencia de Actualizacion de Costos
Productos ‘ Frecuencia de Actualizacién

Utileria Escolar e Anual
e y/o segun requerimiento de la Direccion Ejecutiva

Desayuno Jornada e Anual
Extendida e sise presenta un cambio de mend
e y/o segun requerimiento de la Direccion Ejecutiva

PAE Rural y Fronterizo e Semestral
e y/o segun requerimiento de la Direccion

Leche, Néctar, Pany e Anual

Galletas e y/o segun requerimiento de la Direccion

Nota: Se deberd de tener en cuenta que cada 2 o 3 afios se debe hacer una revisidén general a
todos los parametros de costeo, de manera que se revisen algunas consideraciones que pueden
cambiar segun fluctuaciones micro y macroeconémicas. Todas las matrices indican los campos
gue se deben revisar periddicamente.
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2.3.2. REVISION DE COSTOS DE LOS MENUS DE LA MODALIDAD JORNADA ESCOLAR
EXTENDIDA

Se procedid a actualizar los precios y costos segun sea requerido en cada una de las matrices
formuladas para el desayuno escolar. En dicho archivo se encontraran identificadas las celdas a
actualizar, y su instruccion especifica para obtener la informacién necesaria.

A continuacidn, se presentan las instrucciones generales:

2.3.2.1.Desayuno Jornada Extendida

Para todas las actualizaciones de costo, revisar los siguientes datos:

e Menus Regionales Vigentes
e Precios de Ingredientes

e Salario Minimo Vigente

e Precios de Combustibles

e Tarifas de Energia Eléctrica

Se propone que la revisidn se realizada cada 2-3 afos:

e Revisidn General de parametrizacion
e Ajustes por Inflacidon, cambios en industria, cambios de pliegos de licitacidn, etc.

2.4.USO DE LA MATRIZ DE COSTOS

Los usos principales de las matrices de costos son:

e Revisidn de variacion periddica de costo de produccién

e Revisidn de condiciones de margen para el productor con precios de licitaciones vigentes

e Insumo clave para definicidn de precios en licitaciones de los productos del Programa de
Alimentacién Escolar.

e Insumo clave para procesos de negociacion de precios con suplidores.

Para la realizacion de estas actividades, cada una de las matrices tiene una hoja de RESUMEN, la
cual esta formulada para brindar toda esta informacion.

Con esta hoja de resumen se procede a realizar los informes de costeo segln sean requeridos. A
continuacion, la descripcion de los datos mas importantes a tener en cuenta.

e Variacion de costos vs versidon anterior

e Margen del Productor con el precio vigente
o Margen Bruto del Productor = (Precio — Costo Primo) / Precio x100
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o Margen Neto del Productor = (Precio — Costo Total) / Precio x100
e Precio propuesto con un margen neto definido (segin lineamientos del Director de
Planificacién y Desarrollo)

3. CONSIDERACIONES SOBRE METODOLOGIA GENERAL DE COSTEO

El esquema general de costos utilizados contempla los siguientes conceptos:

Cuadro 3

Conceptos en Esquema de Costeo General

Grupo ‘ Detalle

1. Costo Primo de 1.1 Materiales Principales
Fabricacion 1.2. Mano de Obra Directa
2. Costos y Gastos 2.1. Mano de Obra Indirecta

Indirectos de Fabricacidn 2.2. Energia Eléctrica

2.3. Combustible Caldera
2.4. Planta Eléctrica

2.5. Mantenimiento

2.6. Costo Financiero

2.7. Otros

3. Otros Gastos Indirectos |3.1. Administracion

3.2. Logistica

Cuadro 4

Conceptos en Esquema de Costeo por Producto

Utileria Escolar
Desayuno Jornada

Productos Pan y Galletas Extendida PAE Rural y Fronterizo
Leche y Néctar
Seccién 1 | Costo Primo Costo de | Costo de Ingredientes

e Materiales Ingredientes

e Mano de Obra Directa

Seccién 2 | Costos y Gastos Indirectos | Costos y Gastos de | % adicional por
de Fabricacidn Fabricacion Transporte
Seccion 3 | Otros Gastos Indirectos Otros Gastos | ---
Indirectos
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A continuacion, se presenta una descripcion general del procedimiento de costeo de cada uno
de los conceptos.

3.1.COSTO PRIMO

3.1.1. MATERIALES

e En esta seccidn se define la materia prima y el material de empaque requerido para la
elaboracién del producto.

e Los indices de uso de materiales por unidad deben ser basados en datos actuales de la
industria y deben ser acordados con representantes de los suplidores para poder validar el
esquema de costo.

e Los precios de los materiales pueden tomarse segun referencias de suplidores, publicaciones
oficiales y/o segun sondeos de mercado (Ver mas informacion sobre las fuentes de
informacidn en seccion 4 del este documento).

e Los materiales que se adquieren en el exterior se deben expresar preferiblemente en délares,
de manera que se pueda actualizar cada valor al revisar la tasa del cambio.

e Latasa de cambio que se debe utilizar de referencia debe ser proyectada teniendo en cuenta
el tiempo que hay entre la planificacién de la compra y la produccién de los productos.

3.1.2. MANO DE OBRA DIRECTA

Esta seccidn incluye el pago de salarios y el pago de aportes obligatorios del empleador.
Dependiendo del tipo de costeo, este concepto puede ser calculado de varias formas:

e Por estandar operacional: segun la cantidad de unidades a producir por persona
contratada por dia.

e Por incidencia en el costo: se asigna un indice en el coste inicial, el cual es luego
actualizado segun el salario minimo.
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Cada una de las matrices tiene especificado el procedimiento para la definicidn y actualizaciéon
del costo de la mano de obra directa por producto.

3.2.COSTOS Y GASTOS INDIRECTOS DE FABRICACION

En esta seccion se incluyen diferentes costos y gastos dependiendo del tipo de producto a
analizar. Entre los mds importantes estan:

e Mano de obra indirecta — corresponde a supervisores, encargados de almacén, mecanicos,
etc. Este valor puede definirse segun personal requerido con salarios en funcidn del salario
minimo, o como porcentajes fijos de la mano de obra directa.

e Uso de planta eléctrica — es indispensable incluir el uso de planta eléctrica en el costo como
complemento del valor de energia eléctrica.

e Costo financiero—se consideran tasas entre 10y 15% anuales para periodos entre 3 y 6 meses
segln sea requerido, y el valor se calcula tomando como base el valor del Costo Primo. Se
aconseja que el costo financiero sea menor a un 5% del costo total.

3.3.0TROS GASTOS INDIRECTOS

Segln sea requerido, se incluyen gastos de logistica y de administracién.

e Los gastos de logistica incluyen las actividades de entrega de producto a centros educativos
y/o almacenes de INABIE. En caso de ser especificado, también se pueden incluir gastos de
viajes para manejo de materiales.

e Los gastos de administracidon incluyen la mano de obra de gerentes y contables entre otros,
ademads de gastos de comunicaciones y otros.

Estos gastos pueden ser calculados como la suma de diferentes factores, o puede ser definido
como un porcentaje del costo de fabricacidn.

3.4.0TRAS CONSIDERACIONES

Se debe tener en cuenta que los costos pueden variar en cada empresa, por lo tanto, se deben
tener en cuenta que los mismos varian dependiendo del tamafio, la ubicaciéon y en general el
modo de administracion de las empresas entre otros. Ver Tabla 4
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Para incluir estas diferencias en el costeo se han tomado diferentes medidas incluyendo:

e Realizaciéon de matrices de costo separadas para MIPYMES y para empresas generales en el

caso de la Utileria Escolar

e Uso de valores promedio en factores clave para reflejar un punto medio, por ejemplo, en

costo de ingredientes de mercados mayoristas y minoristas.

Cuadro 5

Factores a tener en cuenta en el costo segun el tamaiio de las empresas

Empresas Grandes Empresas Pequeiias

infraestructuras mds grandes y en

general operaciones mas complejas.

Concepto
Costo de Es menor por motivo de los Es mayor por menos poder de
Materiales descuentos por economia de escala negociacion en compras
Costo de Es mayor, porque se debe tener en Es menor porque se trabaja con la
Mano de cuenta la mayor escala del salario menor escala del salario minimo.
Obra minimo. En las microempresas existen mas
Hay alto nivel de formalidad de la dinamicas de informalidad.
empleomania.
Costo Por un lado, las empresas grandes Las empresas mds pequefias tienen
Financiero tienen mejor acceso a crédito con por lo general menos acceso a
tasas reducidas en el mercado, sin crédito, sin embargo, tienden a
embargo, al incurrir en compras como | requerir menos plazo de
lo son las importaciones directas, financiamiento para garantizar las
requieren financiar el dinero durante | operaciones.
un tiempo prolongado.
Gastos Son mayores en las empresas grandes | Son menores, debido a que tienen
Indirectos debido a que tienen que mantener una capacidad limitada de produccién

gue se puede realizar con menos
gastos adicionales.
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4. FUENTES DE INFORMACION

Para la realizacién de los esquemas de costeo se toman en cuenta diferentes tipos de
informacion:

e Cantidades de Consumo: Son las cantidades de uso de los materiales sean directos o
indirectos

e Precios: Son los valores unitarios de cada uno de los insumos que intervienen en la
elaboracién de los productos de manera directa e indirecta

¢ Indicadores y parametros técnicos: Son datos que facilitan la correlacion de diferentes datos,
para obtener datos de Cantidades y Precios.

Para encontrar cada uno de los datos existen diferentes fuentes de informacion:
e Suplidores de INABIE / Consulta a Expertos

Cuadro 6

Contactos Clave (Organizaciones)

Producto Organizaciones de
Suplidores

Pan y Galletas COOPROHARINA

UNPIH y otras empresa
de la industrias

Leche CONALECHE
Desayuno Jornada ASUPLIDERD y OTRAS
Extendida
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Informacion a

buscar

Cuadro 7

Fuentes Oficiales de Informacion

Fuente de
Informacion

Informe

Producto

Precios de
Productos
Agropecuarios

Ministerio de
Agricultura

Mercadom

Precios Mensuales de
Mayoristas

Precios Mensuales de
Minoristas

Desayuno Jornada
Extendida

PAE Fronterizo
PAE Rural

Precios de
Productos
Procesados de la
Canasta Basica

Procomsumidor

Precios de Canasta Basica
en Supermercados
Grandes

Desayuno Jornada
Extendida

PAE Fronterizo
PAE Rural

Proyeccion de
Tasa de Délar

Ministerio De
Economia,
Planificacién Y
Desarrollo

Informes de Marco
Macroeconémico

Utileria Escolar

Leche y Néctar

Salario Minimo

Ministerio de
Trabajo

Resolucién Vigente de
Salario Minimo para
Empresas No
Sectorizadas

Utileria Escolar
Leche y Néctar

Pan y Galletas

Resolucién Vigente de
Salario Minimo para
Hoteles y Restaurantes

Desayuno Jornada
Extendida

Precios de
Combustibles

Ministerio de
Industria 'y
Comercio

Precios de Combustibles

Utileria Escolar
Leche y Néctar

Pan y Galletas

Tarifas de
Electricidad

Superintendencia
de Electricidad

Resolucién Vigente de
Fijacidn de Tarifas a
Usuarios Regulados por
las Empresas
Distribuidoras: (i) Edesur;
(ii) Edeeste; vy (iii)
Edenorte

Utileria Escolar
Leche y Néctar

Pan y Galletas
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Cuadro 8

Levantamiento de Campo para Costeo

Tipo de Descripcion Comentarios

Levantamiento

Sondeo de En los casos en que los precios de | Para  Desayuno de Jornada

Precios articulos, especialmente en el caso | Extendida y PAE Rural y Fronterizo:
de !os ProduFtos allment.|C|os, NO | E| sondeo se debe hacer en
es.'ce?n disponibles en los mformes almacenes mayoristas o en
oficiales, se pr(?cede a realizar un hipermercados.
sondeo de precios en el mercado.

Visitas a En la fase inicial del costeo, se | En las visitas a suplidores, se

Suplidores procede a visitar uno o mads | recomienda realizar las siguientes

suplidores para la determinacién
de indicadores y parametros
técnicos a utilizar en los esquemas
de costo.

Se recomienda realizar estas visitas
cada 3 afos aproximadamente,
con el fin de confirmar vy/o
actualizar los pardmetros técnicos
definidos en el coste inicial.

actividades:

e Recorrido por las instalaciones,
incluyendo todas las areas.

e Entrevista a representante de
la empresa o0 contacto
gerencial para levantamiento
de datos generales.

e Entrevista a personal técnico
con conocimiento detallado
sobre el proceso.

Encuestas a

En los casos en los que se requiera

Para el costeo, en la fase de

Suplidores obtener informacién oficial de | comparacién de costeo con los
parte de los suplidores, se procede | suplidores, se solicitan los costos
a realizar encuestas segln sea |en una plantilla de datos
requerido. estandarizada.

Revisidn Para complementar las | Se recomienda revisar:

bibliografica informaciones de los sondeos de

precios y visitas a suplidores, se

puede realizar revisiones de
bibliografia en  publicaciones,
libros, etc.

e Articulos de
revistas
internacionales

e Manuales Técnicos de Equipos

e Publicaciones académicas

e Publicaciones oficiales de

instituciones

periddicos vy
locales e
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5. ANALISIS COMPARATIVOS DE LA MATRIZ DE COSTEO SEPTIEMBRE 2021 VS FEBRERO 2020

Como parte del proceso del estudio del coste del Pan y Galleta se elaboraron varios escenarios a partir de la siguiente matriz de los

precios de los insumos analizados:

TABLA | precios de insumos

Harinas | 4ARINA DE TRIGO Libra $12.92 $17.90 $17.00 $0.00 $14.33
HARINA DE MAIZ EXTRAFINA | Libra $10.72 $17.71 $14.00 $0.00 $11.89
HARINA DORAPAN SOBAO | Libra $12.92 $17.50 $18.00 $0.00 $14.33
Grasas | \MANTECA VEGETAL Libra $35.80 $56.44 $55.00 $90.06 $39.71
MARGARINA Libra $35.71 $55.44 $55.00 $98.62 $39.61
BASicos | | FyADURAS Libra $59.90 $124.90 $140.00 $96.14 $66.44
POLVO DE HORNEAR Libra $49.91 $62.82 $70.00 $65.92 $55.36
HUEVOS Libra $38.40 $38.00 $40.00 $0.00 $42.59
SAL Libra $4.16 $5.00 $8.00 $0.00 $4.62
AZUCAR CREMA Libra 522.90 523.10 $20.00 $0.00 $25.40
$1.20 $1.75 $1.85 $1.33
Otros | AGUA Libra $0.00
LECHE EN POLVO Libra $106.59 $110.00 $110.00 $0.00 $118.22
AVENA Libra $19.15 $27.39 $33.00 $48.38 $21.24
AJONJOLI Libra $7.10 $7.10 $7.10 0 $7.88
PASAS SIN SEMILLAS Libra $78.84 $102.63 $78.84 $152.85 $87.45
CANELA Libra $148.90 $209.00 $180.00 $183.79 $165.16
VAINILLA Libra $18.88 $30.00 $30.00 $26.51 $20.94
Gas | gas Galén $119.30 $0.00 $0.00 $0.00 $129.10




Material de
Empaque

Costo de
Combustible

TABLA Il otros insumos de logisticas y embalaje del PAN

Funda Und $1.17 $1.72 $2.00 0 $1.91
Etiqueta |Und $1.85 $1.85 $0.00 0 $2.05
Servilleta |Und S0.14 S0.14 S0.18 0 $0.16

S/ galdn

$185.40

$188.90
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5.1.LOS SUPUESTOS Y NOTAS EXPLICATIVAS:

El andlisis de los precios de los ingredientes e insumos del Pan Y Galleta esta basado en ficha la
técnica elaborada por el Departamento de Nutricidn Escolar, la cual es publicada en el pliego de
condiciones de la oferta de adquisicién de ambos productos que realiza la institucién de forma
anual. La Direccién de Planificacion y Desarrollo es la entidad interna de ejecutar dicho estudio
de formas periddicas.

La actualizacién la tabla de precios de ingredientes segun los datos suministrados por varias
entidades tales: COOPROHARINA, UNPIH y otras empresas de la industria de la harina.

En cuanto a los costos de otros por insumos directos e indirectos son el resultado de un promedio
ponderado que corresponde a la cantidad de Pan y Galleta elaborar.

Se consideran precios mayoristas para Pan y Galleta preparadas por suplidores que tienen mas
de 10,000 unidades raciones de pan diaria.

En cuanto a la cantidad de empleados de las empresas modelizadas, se estima que una cantidad
entre 7 a 10 empleados.

En cuantos a los precios de los productos del PAE rural y PAE fronterizos se realizar un promedio
ponderados para asignar los precios finales que se colocan en el pliego de condiciones.

Los salarios van desde la siguiente escala:

Resolucién
Vigente - Salario

Minimo Mensual
(2021)

1. Salario minimo acorde a $18,500.00
empresas valoradas en mas de
4 millones de pesos.
2. Salario minimo acorde a $12,400.00
empresas valoradas entre 2y 4
millones de pesos.
3. Valor promedio entre los $15,450.00
datos anteriores.

Fuente: Ministerio de Trabajo



Otros aspectos importantes sobre la produccién

Descripcidn de capacidad de Valor Unidad
produccién

Dias Laborables por mes 23.83 dias
Horas Laborables por turno 8 horas
Capacidad de Produccién 10,000 unidades / dia
Factor de Eficiencia 100%

Capacidad Estimada 14000 unidades / dia

5.2.CONCLUSIONES Y RECOMEDACIONES

En vista de los resultados obtenidos en el calculo de los costes de producir una Pany

Galleta para modelo 2022 se concluye lo siguiente:

tanto el precio de la racién del pan como el de la galleta nutritiva se le aplicado un
aumento de precio uniforme dado la inflacién interanual acumulada del afio 2021-2022

de 12.37.
Para un margen Neto al Productor de 15% 15%
Precio Sugerido $5.28 $7.85
Aumento Requerido
RDS $0.58 $0.85
% 12.37% 12.37%
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Costo RDS

Descripcion

Galletas

1. Costo Primo de Fabricacidon $3.80 $5.73
1.1 Materiales Principales $2.86 $4.80

Materia Prima $2.51 $4.45

Material de Empaque $0.35 $0.35
1.2. Mano de Obra Directa $0.93 $0.93
2. Gastos Indirectos de Fabricacion $0.33 $0.40
2.1. Mano de Obra Indirecta $0.05 $0.05
2.2. Energia Eléctrica $S0.01 $S0.01
2.3. Planta Eléctrica $0.02 $S0.02
2.4. Mantenimiento $0.04 $0.04
2.5. Costo Financiero S0.14 $S0.21
2.6. Otros $0.08 $0.08
3. Otros Gastos Indirectos $0.34 $0.34
3.1. Administracién $0.23 $0.23
3.2. Logistica S0.11 S0.11
Costo Total de Produccion $4.47 $6.48
Margen al Productor 15% 15%
Costo Licitacion INABIE $4.70 $7.00
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PRECIOS ACTUALIZADOS DEL PAE-FRONTERIZO 2022-20233

PRODUCTOS PAE FRONTERIZO UNIDAD
PRECIO UNITARIO CON ITBIS

Aceite de soya Libra $78.44
Ajies Cubanela Libra $37.08
Arroz selecto Libra $28.32
Tuna en aceite vegetal Lata (7 onzas) $98.78
Avena PAQUETE (300 gr) $60.62
Azucar crema Libra $28.14
Bacalao (filete) Libra $326.82
Berenjena grande UNIDAD (200 gr) $21.24
Canela Libra $157.75
Codito Libra $35.35
Cebolla roja Libra $43.26
Galleta salada Unidad $11.47
Guineo maduro Unidad $8.03
Guineos verdes Unidad $7.69
Guandules verdes (enlatado)

Lata (15 onzas) $77.43
Maiz Lata (15 onzas) $62.53
Huevo Unidad $7.42
Habichuela rojas (enlatada)

Lata (15 onzas) $73.88
Mantequilla Libra $92.82
Platano verde (grande
barahonero) Unidad $24.72
Sardina Lata (15 onzas) $90.85
Sal yodada Paquete 18 onzas $24.53
Tomate Libra $24.72
Tayota Unidad $17.74
Zanahoria LIBRA $35.40

Notas: 1/ Dados los precios de los insumos el precio promedio de la racidn de solido equivaldria
a RD $33.73 pesos en PAE-Fronterizo 2022-2023.

2/ los precios de los productos incluyen ITBIS y 10% de gasto de distribucion.

FUENTE: Ver Cuadro 7 donde se detallan las fuentes Oficiales de Informacidn.
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PRECIOS ACTUALIZADOS DEL PAE-RURAL 2022-20233

PRECIO
DESCRIPCION PRODUCTOS A UNITARIO
LICITAR UNIDAD CON ITBIS
Aceite vegetal Libra RDS$78.44
Ajies Libra RDS$37.08
Atun enlatado en aceite vegetal Lata 14 oz RD$98.78
Avena (Paquete 300 gramos) RDS60.62
Azlcar crema Libra RDS32.64
Bacalao filete Libra RDS342.10
Canela Libra RD$157.76
Cebolla roja Libra RDS43.26
Galleta salada Unidad RDS11.47
Guineo maduro Unidad RDS8.03
Guineos verdes Unidad RDS7.69
Harina de maiz Libra RDS24.36
Huevo Unidad RDS$7.42
Mantequilla Libra RDS$92.82
Pan Unidad RDS6.53
Platano verde Unidad RDS18.54
Queso cheddar Libra RDS$247.21
Sal yodada Libra RDS24.53
Tomate Libra RDS$24.72

Notas: 1/ Dados los precios de los insumos el precio promedio de la racidn de solido equivaldria
a RD $27.465 pesos en PAE-Rural 2022-2023.

2/ los precios de los productos incluyen ITBIS y 10% de gasto de distribucion.

FUENTE: Ver Cuadro 7 donde se detallan las fuentes Oficiales de Informacidn.
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