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INSTITUTO NACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

ELABORACION DE RACIONES ALIMENTICIAS LIQUIDAS (PRODUCTOS UHT: LECHE CON AZUCAR
CHOCOLATE, LECHE SABORIZADA Y NECTAR DE FRUTAS) Y SU DISTRIBUCION A LOS CENTROSY DUIG
PUBLICOS DURANTE EL ANO ESCOLAR 2016-2017; LLEVADA A CABO POR EL INSTITUTO NACIONAL DE B
ESTUDIANTIL, MINISTERIO DE EDUCACION. (REFERENCIA: INABIE-CCC-LPN-2016-GENERAL-06)

CONTRATO MODALIDAD GENERAL
(PERSONA JURIDICA)

De una parte, el INSTITUTO NACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL, RNC No.401-50561-4 entidad gubernamental, organizada
de conformidad a la Ley General de Educacion No.66-97 de fecha 9 de abril del 1997, con su sede y oficinas principales en la Av. Max
Henriquez Urefia, No. 35, casi esquina Lope de Vega, Ensanche Piantini, Santo Domingo, Distrito Nacional, Republica Dominicana,
legalmente representado por su titular, RENE ARTURO JAQUEZ GIL, dominicano, mayor de edad, Licenciado en Sociologia,
portador de la Cédula de Identidad y Electoral No.001-0871493-2, domiciliado y residente en esta ciudad, quien actia en virtud de las
facultades que le otorga la Ley No.66-97 y del Decreto No.468-12 del 17 de Agosto del afio dos mil doce (2012), entidad que en lo
adelante para los fines de este contrato se denominara “EL INSTITUTO" o “PRIMERA PARTE” o por su propia denominacion social.

De la otra parte, la razon PASTEURIZADORA RICA, S.A., RNC No. 1-01-00441-1, sociedad comercial organizada y existente de
conformidad con las leyes de la Republica Dominicana, con su domicilio social y asiento principal en el en Kilometro 62, de la A
utopista Duarte, Residencial Carmelita, Santo Domingo Oeste, Republica Dominicana, debidamente representada por el Lic. PEDRO
GUILLERMO BRACHE ALVAREZ, dominicano, mayor de edad, portador de la Cédula de Identidad y Electoral No.001-0084170-9,
domiciliado y residente en la C/ Los Laureles, No. 4, Bella Vista en la ciudad de Santo Domingo D.N., en la ciudad de Santo Domingo
D.N. quien para los fines del presente Contrato, se denominara “EL SUPLIDOR” o “SEGUNDA PARTE".

PREAMBULO:

POR CUANTO: El Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil fue creado como un organismo descentralizado por la Ley de Educacion
66-97, adscrito al Ministerio de Educacion con el fin de promover la participacion de los estudiantes en las diversas actividades
curriculares, co-curriculares y extracurriculares y promover la organizacion de servicios, tales como: transporte, nutricién escolar y
servicios de salud, apoyo estudiantil en materiales y utiles escolares, clubes cientificos, tecnologicos y de artes, becas e intercambios
de trabajo social, de turismo estudiantil, trabajo remunerado en vacaciones y de gobierno estudiantil.

POR CUANTO: El Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil instancia responsable de la Implementacién, Supervision y Control del
Programa de Alimentacion Escolar (PAE), y trabaja en el disefio, fortalecimiento de las normas, procesos administrativos financieros,
sistemas de control y aseguramiento de la calidad, asi como, de todo el proceso legal que implica la seleccion de los suplidores de
alimentos liquidos y solidos que ofrecen sus servicios en el Programa de Alimentacion Escolar.

POR CUANTO: La Ley 340-06, de fecha dieciocho (18) de agosto del dos mil seis (2005), sobre Compras y Contratacicnes Plblicas de
Bienes, Servicios, Obras y Concesiones, y su posterior modificacion contenida en la Ley 449-06, de fecha seis (06) de diciembre del dos
mil seis (2006), establece entre los Procedimientos de Seleccion a los que se sujetaran las contrataciones.

POR CUANTO: A que la referida Ley, en su Articulo 16, numeral 1, establece ademéas que: “Licitacion Publica: Es el procedimiento
administrativo mediante el cual las entidades del Estado realizan un llamado publico y abierto, convocando a los interesados para que

formulen propuestas, de entre las cuales seleccionara la mas conveniente conforme a los pliegos de condiciones correspondientes.”
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Frutas) y su Distribucion a los Centros Educativos Publicos Durante el aio Escolar 2016-2017; Llevada
Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, Ministerio de Educacion. (Referencia: INABIE-CCC-LPN-2016-GENH

orgsigRis/

juridico y cuando el acto definitivo de adjudicacion y la constitucion de la garantia sean cumplidos. Se perfeccionara por la notificacion
de la recepcion de la orden de compra por parte del proveedor o por la firma de las partes del Contrato a intervenir”.

POR CUANTO: La seleccion y contratacion de los Suplidores para la Elaboracion de Raciones Alimenticias Liquidas (Productos
UHT: Leche con Azucar, Leche Con Chocolate, Leche Saborizada y Néctar de Frutas) y su Distribucion a los Centros Educativos
Publicos Durante el afio Escolar 2016-2017; Llevada a Cabo por el Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, Ministerio de
Educacion. (Referencia: INABIE-CCC-LPN-2016-GENERAL-06), llevada a cabo en el periodo escolar 2016-2017, equivalente a
ciento Noventa y Nueve (199) dias de docencia, con lo cual se garantiza el abastecimiento de los alimentos servidos en el
desayuno escolar en todas las escuelas publicas en todo el pais, evitando asi situaciones de desercién escolar por falta de
una alimentacion diaria que desincentivaria a los nifios y nifias a asistir a los centros educativos.

POR CUANTO: En fecha los dias Jueves 11 y Viernes 12 de FEBRERO del afio 2016, EL INSTITUTO llamo a participar en la
Licitacion publica para la Elaboraciéon de Raciones Alimenticias Liquidas (Productos UHT: Leche con Azicar, Leche Con
Chocolate, Leche Saborizada y Néctar de Frutas) y su Distribucion a los Centros Educativos Publicos Durante el afio Escolar
2016-2017; Llevada a Cabo por el Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, Ministerio de Educacion. (Referencia: INABIE-
CCC-LPN-2016-GENERAL-06).

POR CUANTO: Que el dia 29 de MARZO del ano 2016, se procedio a la recepcion de los Sobres "A” contentivos de las Propuestas
Tecnicas y de los Sobres "B" contentivos de las Propuestas econémicas y a la apertura y lectura de los Sobres “A”, en presencia del
Comité de Licitaciones y del Notario Publico actuante.

POR CUANTO: Que desde el 9 y 24 de MAYO de 2016, se procedid a notificar a los Oferentes que habian quedado
habilitados para la apertura y lectura de las Propuestas Economicas “Sobre B”.

POR CUANTO: Que el dia 30 de MAYO del afio 2016, se procedio a la apertura y lectura de los Sobres “B", contentivos de las
Propuestas Econémicas, conteniendo La Declaracion Jurada ante Notario de Aceptacion de Precio Unico dado por el INABIE y la
Poliza de Seguro o Garantia de Seriedad de la oferta, de los Oferentes que habian superado la primera etapa de la Licitacion, en
presencia del Comité de Licitaciones y del Notario Publico actuante.

POR CUANTO: Que después de un minucioso estudio de todas las Propuestas presentadas, el Comité de Compras y Contrataciones
de Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, mediante ACTA LPN-2016-GENERAL-06, de fecha TREINTA (30) del mes de
JUNIO DEL ANO DOS MIL DIECISEIS (2016), le adjudico a EL SUPLIDOR el Contrato de Suministro para la adquisicion de los
Bienes ya descritos que se detallan mas adelante.

POR CUANTO: A que el dia VEINTIOCHO (28) del mes de JUNIO del aiio DOS MIL DIECISEIS (2016) El Instituto Nacional de
Bienestar Estudiantil procedio a la notificacion del resultado de la Licitacion.

POR CUANTO: En fecha DIEZ (10) de AGOSTO del afio DOS MIL DIECISEIS (2016) EL SUPLIDOR constituyo la Garantia o Péliza
de Fiel Cumplimiento de Contrato, correspondiente al cuatro (4%) del monto total adjudicado, en cumplimiento a la disposicion del

Articulo 112 del Reglamento de Aplicacion de la Ley, emitido mediante el Decreto 543-12, de fecha seis (06) de Septiembre del dos
mil doce (2012).

VISTA: La Constitucion de la Republica Dominicana

r\[l§'l"0 El articulo 177 de la Ley de Educacion 66-97 que crea al Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil



VISTA: La Ley 340-06 sobre Compras y Contrataciones Publicas con modificaciones de la Ley No.449-06 que establece en su articulo

16 el procedimiento de Licitacion Publica Nacional. T
.y
VISTA: Las solicitudes de Compras y Contrataciones contentiva de los bines a adquirirse y de los servicios a Suf Rl
por la Unidad Operativa de Compras y Contrataciones conforme al plan anual de Compras y Contrataciones. ) 2m
VISTO: El Certificado de Existencia de Fondos aprobados por el DAF o su equivalente, donde verifica, reserva y 8ce, CoiTstaPqueda
. T Sty AR
Entidad Contratante cuenta con la apropiacion de fondos suficientes para llevar a cabo dicha licitacion. BULLLS

VISTO: EL Calendario Escolar aprobado para el periodo (2016-2017).

VISTO: El proyecto de pliego de condiciones especificas y sus anexos para bienes y servicios
VISTO: El Dictamen Juridico sobre la legalidad del Pliego de Condiciones Especifica, firmado.
VISTA: La difusion y publicacion de la convocatoria en los periddicos y el portal del MINERD.

VISTA: El acta de adjudicacion de referencia INABIE-CCC-LPN-2016-GENERAL-06 de fecha TREINTA (30) del mes de JUNIO del
ano DOS MIL DIECISEIS (2016) emitida por el comité de compras y contrataciones del INABIE.

VISTA: La nota explicativa emitida por la Direccion Ejecutiva de fecha VEINTICINCO (25) de AGOSTO del afio DOS MIL DIECISEIS
(2016).

SE HA CONVENIDO Y PACTADO LO SIGUIENTE:

ARTICULO 1: DEFINICIONES E INTERPRETACIONES:

Siempre que en el presente Contrato se empleen los siguientes términos, se entendera que significan lo que se expresa a
continuacion:

Bienes: Productos elaborados a partir de materias primas, consumibles para el funcionamiento de los Entes Estatales.
Buenas Practicas de Manufactura (BPM): Son las reglas y procedimientos establecidos por los organismos internacionales
reguladores del sector alimentario (en especial La Comision del CODEX ALIMENTARIUS/Cadigo CAC-RCP1-1969-Rev. 2003) que

deben ejecutarse en la industria de alimentos para elaborar productos inocuos y saludables.

Contrato: El acuerdo firmado y celebrado entre LAS PARTES, para la ejecucion del servicio, incluidos todos los anexos del mismo,
asi como todos los documentos incorporados mediante referencia en los mismos.

Departamento SAC-PAE: Departamento del Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil responsable del Sistema de Aseguramiento
de la Calidad del Programa de Alimentacion Escolar.

El Proveedor, La Empresa, El Contratista o El Suplidor: Nombre de la persona natural o juridica, consorcio, que ejecutara elobjeto
del Contrato.

El Gobierno: El Gobierno de la Republica Dominicana.

Entidad Contratante: Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, Entidad que realiza la contratacion.




Monto del Contrato: El importe sefialado en el Contrato en Pesos Dominicanos

OMS: Organizacion Mundial de la Salud
OPS: Organizacion Panamericana de la Salud

Pliego de Condiciones: Documento que contienen las bases de un proceso de seleccion y contratacion, en las cuales se indican los
antecedentes, objetivos, alcances, requerimientos, planos para el caso de obras, especificaciones técnicas o términos de referencias,
y mas condiciones que guian o limitan a los interesados en presentar ofertas.

Programa de Alimentacion Escolar (PAE): Programa social responsable de entregar alimentos a los estudiantes de los centros
educativos publicos, cumpliendo con un porcentaje estandarizado de los requerimientos nutricionales diarios del estudiante.

ARTICULO 2: OBJETO DEL CONTRATO: La SEGUNDA PARTE por medio del presente contrato se compromete a la elaboracion
de raciones alimenticias liquidas de productos UHT (LECHE CON AZUCAR, LECHE CON CHOCOLATE, LECHE SABORIZADA Y
NECTAR DE FRUTAS) y su distribucion a los centros educativos publicos durante al afio escolar 2016-2017; llevada a cabo por el
Programa de Alimentacion Escolar (PAE), del Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, Ministerio de Educacion. De acuerdo con las
condiciones fijadas en el Pliego de Condiciones Especificas de la Licitacién de Referencia: (INABIE-CCC-LPN-2016-GENERAL-06)

ARTICULO 3: VALIDEZ DEL CONTRATO: El Contrato sera valido cuando se realice conforme al ordenamiento juridico, al acto
definitivo de Adjudicacion y la constitucion de la Garantia o Poliza de Fiel Cumplimiento de Contrato sea cumplida.

ARTICULO 4: ALCANCE DEL SERVICIO: EL SUPLIDOR debera elaborar segun el menu proporcionado por el INABIE, |a cantidad de
SETENTA Y SEIS MILLONES SEISCIENTOS OCHO MIL SESCIETOS TREINTA Y DOS (76.608,632) raciones alimenticia de los
productos UHT (LECHE CON AZUCAR, LECHE CON CHOCOLATE, LECHE SABORIZADA Y NECTAR DE FRUTAS) y realizar su
distribucion a los centros educativos publicos durante al afio escolar 2016-2017, iniciando desde el VEINTIDOS (22) de Agosto del 2016
hasta el dia VEINTITRES (23) de JUNIO del 2017, cumpliendo con todo lo especificado en este presente contrato y lo dispuesto en el
pliego de Condiciones Especificas de la Licitacion de Referencia: (Referencia: INABIE-CCC-LPN-2016-GENERAL- -06). A razon de 120
DIAS DE LECHE A RD$12.55 Y 79 DIAS DE NECTAR DE FRUTAS UHT RD$10.50 para el PROGRAMA URBANO MARGINAL; 199 DIAS
DE LECHE UHT A RD$12.55 Y 199 DIAS DE JUGOS DE NARANJA Y NECTAR DE FRUTAS UHT A RD$10.50 para el programa
JORNADA EXTENDIDA.

No hay nada escrito debajo de esta linea




ARTICULO 5: CARACTERISTICAS GENERALES DE LOS PRODUCTOS UHT:
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1. DATOS DEL PRODUCTO
Nombre LECHE CON CHOCOLATE UHT

permitidos por el Codex Alimentarius que ha sido sometido a un fratamiento térmico de
Definiciones 135-140°C durante 2 -4 segundos, envasado asépticamente en recipientes estériles y
hermeticamente cerrados para su conservacion y que cumple con las especificaciones
establecidas por el Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil .

Los envases seran de material grado alimenticio, especial para el envasado aséptico y la
consenacion del producto a temperatura ambiente. Los envases individuales deben estar

Envase § ; ; . - _— . .
contenidos en cajas protegidas por un material plastico que impida su exposicion al ambiente
ymanipulacion directa durante el almacenamiento, transporte y distribucion.

Duracién De 4 a 6 meses en condiciones adecuadas de almacenamiento.

Almacenamiento Con buena ventilacion, libre de humedad y buenas condiciones higienicas. Las cajas de leche

deben colocarse sobre tarimas u ofra plataforma. La cantidad de lineas deben ser menor de seis( 6).

Volumen de la racion |200 mililitros

2. REQUISITOS GENERALES

La leche debera presentar un aspecto normal al momento de abrir el envase. No debe tener sabor rancio, acido, estar
coagulada o demasiado diluida, ni mostrar grumos o mal olor. El envase no debe estar humedo por fuera o deteriorado,
debera estar herméticamente cerrado, no hinchado o deformado por golpes o mala manipulacion.

La etiqueta del envase debe ser visible ylegible e incluir la siguiente informacion: leche chocolate, fecha de vencimiento,

numero de lote, composicion yvalor nutricional del producto.

3. REQUISITOS FISICO-QUIMICOS

PARAMETROS VALORES * RANGO PERMITIDO
GRASA i 25% 25-27%
PROTEINAS i 30 % 30-32%
AZUCAR i 45 % 45-50%
CARBOHIDRATOS 9.0 %** 90-95%
MINERALES (CENIZAS) 07-08
ACIDEZ (Expresada como acido lactico) 0.13-017
pH 66-6.7 '
ENERGIA 71.0 Kcal /100 gramos RACION 200 ml : 148 Kcal

__-_‘Hierro (Gluconato Ferroso***) : 4.0 miligramos (mg)

}%Nota: se podran utilizar otros compuestos de hierro, previamente aprobados por el INABIE, que no afecten las

** Para un porcentaje de lactosa igual a 4.5 % y de azcar iguala 4.5%

Composicién nutricional para los valores *: Grasas : 5.25 g / Proteinas : 6.3 g /Carbohidratos 19.0 g

4. FORTIFICACION CON MICRONUTRIENTES

Cada racion de 200 ml debe contener los siguientes micronutrientes:
- Vitamina B2 ( Riboflavina , USP-FCC ) :0.23 miligramos (mg)

- Vitamina B12 ( Cyanocobalamina, USP) :0.47 microgramos( ug)

cteristicas organolepticas del producto.
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5.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS S
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Liquido, sin grumos, coagulacion, separacion de grasa
Color Propio de la leche con chocolate
Sabor Normal, no acido, propio de laleche con chocolate
Olor Propio de la leche con chocolate

6.REQUISITOS MICROBIOLOGICOS

PARAMETROS VALORES
Recuento total de bacterias <1.0 x 10 UFC/ml
Coliformes <1.0 x 10 UFC/ml
E. Coli AUSENTE
Estafilococos Aureus AUSENTE
Hongos <1.0 x 10 UFC/ml
Levaduras <1.0x10 UFC/ml
Otros microorganismos patogenos AUSENTES
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1. DATOS DEL PRODUCTO oL
Nombre LECHE CON AZUCAR UHT ffk

Definiciones 2 -4 segundos, envasado asepticamente en recipientes estériles y cerradoéfo w«r\"“""‘/
hermeticamiente para su conservacion, y que cumple con las especificaciones
establecidas porel Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil .

Duracion De 4 a 6 meses en condiciones adecuadas de almacenamiento.

Los envases seran de material grado alimenticio, especial para el envasado asépfico y
la consenvacion del producto a temperatura ambiente. Los envases individuales deben estar

Envase contenidos en cajas protegidas por un material plastico que impida su exposicion al
ambiente y manipulacion durante el transporte, distribucion yalmacenamiento.

Almacenamiento Con buena ventilacion, libre de humedad y buenas condiciones higienicas. Las cajas de leche
deben colocarse sobre tarimas u otra plataforma. La cantidad de lineas no debe ser mayor de
sels (b).

Volumen de la racion |200 mililitros

2.REQUISITOS GENERALES

La leche debera presentar un aspecto normal al momento de abrir el envase. No debe tener sabor rancio, acido,
estar coagulada o demasiado diluida, ni mostrar grumos o mal olor. El envase no debe estar himedo por fuera
o deteriorado, debera estar herméticamente cerrado, no hinchado o deformado por golpes 0 mala manipulacion.

La etiqueta del envase debe ser visible ylegible e incluir la siguiente informacidn: leche con azicar , fecha de

vencimiento, niumero de lote, composicion yvalor nutricional del producto.

3. REQUISITOS FISICO-QUIMICOS

PARAMETROS VALORES * RANGO PERMITIDO
GRASA 25% 25-27%
PROTEINAS 3.0% 30-32%
AZUCAR 2.0 % 20-25%
CARBOHIDRATOS 6.5 %** 6.5-7.0%
MINERALES (CENIZAS) U7-08
ACIDEZ (Expresada como acido lactico) 0.13-0.17
pH 66-6.7
ENERGIA 61 Kcal / 100 gramos Racion 200 mi: 128 Kcal

** Para un porcentaje de lactosa igual a 4.5 % y de azlcar igual a 2.0%

*Composicion nutricional para los valores *: Grasas : 5.25 g /Proteinas : 6.3 g / Carbohidratos 14.0 g
4. FORTIFICACION CON MICRONUTRIENTES

Cada racion de 200 mi debe contener los siguientes micronutrientes:

- Vitamina B2 ( Riboflavina ,USP-FCC) :0.23 miligramos (mg)

- Vitamina B12 ( Cyanocobalamina, USP) :0.47 microgramos( g)

- Hierro (Gluconato Ferroso***) : 4.0 miligramos (mg)

*** Nota: se podran utilizar otros compuestos de hierro, previamente aprobados por el INABIE, que no afecten las
4 ‘cat@cteristicas organolepticas del producto.
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4. REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

Aspecto Liquido, sin grumos, coagulacion ni separacion de grasa.
Color Propio de la leche con azicar

Sabor Normal, no acido, propio de la leche con azicar

Olor Propio de la leche con aziicar

5.REQUISITOS MICROBIOLOGICOS

PARAMETROS VALORES
Recuento fotal de bacterias <1.0 x10 UFC/ml
Coliformes <1.0 x 10 UFC/ml|
E. Coli NEGATVO
Estafilococos Aureus NEGATVO
Hongos <1.0 x10 UFC/m|
Levaduras <1.0x10 UFC/ml
Otros microorganismos patogenos AUSENTES

UFC= Unidades Formadoras de Colonias
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Nombre NECTAR DE FRUTAS UHT

naturales y aditivos (acidificantes , estabilizadores, saborizantes naturales o identicos al natural
Definiciones

(producto y cantidad ).

Es el producto liquido que se obliene mezclando jugo de frutas concentrado o sin concentrar yio
la parte comestible de la fruta finamente dividida o tamizada (pulpa) con agua, edulcorantes

permitidos por el Codex Alimentarius , el cual es sometido al proceso UHT para su conservacion
y que cumple con las especificaciones establecidas por el Instituto Nacional de Bienestar
Estudiantil (INABIE).Podra ser fortificado por la adicion de micronutrientes aprobados por el INABIE

)

Los envases seran de material grado alimenticio, especial para el envasado asépiico y la
conservacion del producto a temperatura ambiente. Los envases individuales deben estar

Envase . ; ; : ; _ o s
contenidos en cajas protegidas por un material plastico que impida su exposicién al
ambiente y manipulacion durante el transporte y almacenamiento.

Duracion 6 a 8 meses en condiciones adecuadas de almacenamiento.

Almacenamiento |Con buena ventilacion, libre de humedad y buenas condiciones higienicas. Las cajas de néctar
deben colocarse sobre tarimas u otra plataforma. La cantidad de lineas no debe ser mayor de

seis (6).

2.REQUISITOS GENERALES

El néctar debera presentar un aspecto normal al momento de abrir el envase .Debe tener olor y color propio de la fruta.
El envase no debe estar hUmedo por fuera, o roto, debera estar herméticamente cerrado, no hinchado o deformado

por golpes 0 mala manipulacion.La etiqueta del envase debe ser \visible ylegible e incluir la siguiente informacion:

nombre de la fruta , fecha de vencimiento,nimero de lote, composicion y valor nutricional del producto.

3.REQUISITOS DE COMPOSICION Y FISICO - QUIMICOS

% de Jugo / pulpa : Los nectares deberan tener el % de jugo / pulpa de |a fruta establecido en la Norma Dominicana
de Nectares de Frutas, vigente.

Materias Primas Principales. El jugo o la pulpa de fruta utilizado (a) como materia prima para la elaboracion de los
nectares debera cumplir con las normas dominicanas vigentes, para cada fruta.

El agua que se utilice para la elaboracion de los nectares debera ser tratada, apta para consumo humano.

Parametros fisico - quimicos. Los parametros fisico -quimicos (grados Brix, acidez, pH, densidad) de los nectares
seran especificos para cada nectar, de acuerdo a la norma nacicnal vigente.

Frutas Aprobadas para la elaboracion de los nectares

Los nectares pueden ser elaborados de las siguientes frutas: Naranja, mango,chinola , fresa, pifia, pera, melocoton.
Combinaciones de : mango / chinola, fresa/chinola, mango/pifia.

Combinaciones de varias frutas: fruit punch y coctel de nectares
Nota 1 : Los nectares deberan ser elaborados principalmente con frutas de produccion nacional.

Nota 2: Se podran elaborar nectares de otras frutas de produccion nacional, solas o combinadas. Estos
néﬁptares deberan ser aprobados previamente por el INABIE.




?t‘i?‘\; FICHA TECN ICA FECHA: 20/ 116

%E%‘j CODIGO: FT - NFU-001
Ministerio de Educacion PRODUCTO: NECTAR DE FRUTAS REVISIOND7 i

Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil UHT

5.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

"\ . MAT. 1837

R
CARACTERISTICA DESCRIPCION 2
Aspecto Liquido, con viscosidad propia del néctar de la fruta
Color Propio del néctar de la fruta
Sabor Agradable, propio del néctar de la fruta
Olor Propio del néctar de la fruta

5. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS

PARAMETROS VALORES
Recuento total de bacterias <1.0 x 10 UFC/ml|
Coliformes <2.2NMP /100 ml
E. Coli AUSENTE
Estafilococos Aureus AUSENTE
Hongos <1.0 x 10 UFC/ml
Levaduras <1.0 x10 UFC/ml
Otros microorganismos patogenos AUSENTE

UFC= Unidades Formadoras de Colonias
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Ministerio de Educacién PRODUCTO: LECHE SABORIZADA UHT REVISION 01

Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil

1.DATOS DEL PRODUCTO

Nombre LECHE SABORIZADA UHT "\\_ ] MAT 3837 .

PAGINA V2

ST

y estabilizantes permitidos por el Codex Alimentarius, que ha sido sometido a un
Definiciones tratamiento térmico de 135-140°C durante 2 -4 segundos, envasado asépticamente en
recipientes estériles y hermeticamente cerrados para su conservacion y que cumple con las
especificaciones establecidas por el Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil .

, _ "(‘./i’:"{foNa:\‘é\“y’
s el producto elaborado con leche de vaca, azicar,saborizantes, colorantes, aromatizantes,

Sabores de la leche |Fresa, Naranja, Pifa u otro aprobado por el INABIE

Los envases seran de material grado alimenticio, especial para el envasado aseptico yla
conservacion del producto a temperatura ambiente. Los envases indivuduales deben estar

Envase ; . : : , s a5 ;
conlenidos en cajas portegidas con un material plastico que impida su exposicion al ambiente y
manipulacion directa durante el almacenamiento, trasnporte ydistribucion .

Duracion De 4 a 6 meses en condiciones adecuadas de almacenamiento.
Con buena ventilacion, libre de humedad y buenas condiciones higienicas. Las cajas de leche

Almacenamiento deben colocarse sobre tarimas u otra plataforma. La cantidad de lineas deben ser menor de seis.

Volumen de la racion  [200 mililitros

2.REQUISITOS GENERALES

La leche debera presentar un aspecto normal al momento de abrir el envase. No debe tener sabor rancio, acido, estar
coagulada o demasiado diluida, ni mostrar grumos o mal olor. El envase no debe estar himedo por fuera o deteriorado,
debera estar herméticamente cerrado, no hinchade o deformado por golpes o mala manipulacion.

La etiqueta del envase debe ser visible ylegible e incluir la siguiente informacién: sabor de la leche, fecha de vencimiento,
numero de lote, composicion yvalor nutricional del producto.

3. REQUISITOS FISICO-QUIMICOS

PARAMETROS VALORES * RANGOQ PERMITIDO
GRASA 25 % 25-27%
PROTEINAS i 3.0 % 30-32%
AZUCAR [ 5.0 % 50-55%
CARBOHIDRATOS 9.5 %** 9.5-10.0%
MINERALES (CENIZAS) 0.7-0.8
ACIDEZ (Expresada como acido lactico) 013-0.17
pH 6.6-6.7
ENERGIA 726 Kcal /100 gramos RACION 200 ML : 152 Kcal

** Para un porcentaje de laciosa igual a 4.5 % y de azlcar igual a 5.0%
Composicion nutricional para los valores *: Grasas : 5.25 g /Proteinas : 6.3 g /Carbohidratos 20.0 g
4. FORTIFICACION CON MICRONUTRIENTES

Cada racion de 200 ml debe contener los siguientes micronutrientes:
- Vitamina B2 ( Riboflavina , USP-FCC ) :0.23 miligramos (mg)
- Vitamina B12 ( Cyanocobalamina, USP ) :0.47 microgramos( g)

- Hierro (Gluconato Ferroso***) : 4.0 miligramos (mg)

*** Nota: se podran utilizar otros compuestos de hierro, previamente aprobados por el INABIE, que no afecten las
caracteristicas organolepticas del producto.

1y B
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CODIGO: FT- LSP-001

Mini‘sterio de Educacién PRODUCTO: LECHE SABORIZADA UHT

Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil

REVISION: 01

PAGINA 2/2

4. REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICA

DESCRIPCION

Aspecto Liquido, sin grumos, coagulacion, separacion de grasa.
Color Propio de laleche saborizada

Sabor Normal, no acido, propio de laleche saborizada

Color Propio de la leche saborizada

5.REQUISITOS MICROBIOLOGICOS

PARAMETROS VALORES
Recuento total de bacterias <1.0 x 10 UFC/ml
Coliformes <1.0 x10 UFC/ml
E. Coli AUSENTE
Estafilococos Aureus AUSENTE

Hongos <1.0 x 10 UFC/m|
Levaduras <1.0x10 UFC/ml|
Otros microorganismos patogenos AUSENTES

UFC= Unidades Formadoras de Colonias
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En caso de que pudieran requerirse otras especificaciones no contempladas en el referido cuadro, el Instituto podra utilizar las
establecidas por la Organizacion Mundial de la Salud (OMS), la Organizacion Panamericana de la Salud (OPS) u otra organizacion
reconocida internacionalmente. EL INSTITUTO podra realizar el control de los analisis antes enunciados cuando estime necesarlo y
cuyo costo sera imputado al proveedor y deducido de los pagos a recibir por el servicio prestado.

ARTICULO 6: CONDICIONES HIGIENICOS-SANITARIAS Y ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD.

Es responsabilidad de la SEGUNDA PARTE Ia garantia de la inocuidad de los alimentos que ofrece a los usuanos\d;;quéﬁvmo d'é
Alimentacion Escolar, por lo que debera verificar el cumplimiento de las caracteristicas microbiologicas y fisico- quﬁ{ﬁﬂ?&%s
alimentos ofrecidos mediante la realizacion de analisis en laboratorios reconocidos, como minimo dos veces durante la ejecucion del
contrato, los resultado de los exdmenes que permitan evidenciar las condiciones microbiologicas y fisico-quimicas adecuadas de los
alimentos ofrecidos deberan reportarse al Instituto.

De igual forma, durante la prestacion del servicio, se debe presentar a la PRIMERA PARTE el plan de saneamiento basico
especificando los siguientes componentes:

1. Programa de limpieza y desinfeccion: El plan debe contener: objetivo, actividad a realizar, frecuencia del procedimiento o
cronograma de limpieza y desinfeccion antes, durante y después de los procesos de preparacion de los alimentos, personas
responsables, elementos o productos a utilizar, concentraciones, diluciones con medidas y registros para el control y
seguimiento al plan de limpieza y desinfeccion

2. Programa de eliminacion desechos solidos: (Basuras) Debe contemplar objetivos, planeacion de actividades de recoleccion,
conduccion, manejo, transporte y disposicion de acuerdo a las normas de higiene, cronograma y responsables, formatos de
control y seguimiento.

3. Programa de control de plagas: debe contemplar acciones de orden preventivo e integral para el control de insectos y
roedores con planeacion de actividades, cronograma, productos responsables, formatos de control y seguimiento.

4. Plan de capacitacion continuada al personal: contempla actividades de capacitacion periodica en Buenas Practicas de
Manufactura de los alimentos, practicas higiénicas, y medidas de proteccion, temas especificos, responsable de la capacitacion,
cronograma y formato de control y seguimiento a la capacitacion.

PARRAFO I: El transporte de los alimentos se debe realizar en vehiculos que cumplan con las condiciones adecuadas, para lo cual
EL SUPLIDOR seleccionado debera presentar los conceptos favorables de los vehiculos dentro de los dos (02) meses siguientes al
inicio de la ejecucion del contrato, en los eventos en que dicho concepto sea aplicable.

PARRAFO |I: El Departamento de Sistema de Aseguramiento de la Calidad (SAC-PAE) del Instituto Nacional de Bienestar
Estudiantil, sera la Unidad Tecnica de la PRIMERA PARTE, responsable de realizar los analisis de laboratorios pertinentes,
inspecciones a las instalaciones, productos, procesos de fabricacion, distribucion, y aseguramiento de la calidad de la SEGUNDA
PARTE, cuando lo considere pertinente, con o sin previo aviso.

PARRAFO |lI: El Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil podra realizar el control de los analisis antes enunciados cuando
estime necesario y en los laboratorios autorizados por esta. El numero minimo de muestreos y/o analisis en las instalaciones sera de
dos (2), durante el periodo de vigencia de este contrato. El costo de los muestreos y/o analisis sera imputado a la SEGUNDA PARTE
y deducido de los pagos a recibir por el servicio prestado.

PARRAFO IV: Los analisis de laboratorio seran realizados para garantizar que los parametros de los valores nutricionales parametros
fisico-quimicos y microbiologicos citados en el Articulo Cinco (5) se cumplieron fielmente, por lo tanto, cuando los resultados de los
j'a?}éhlisis de una muestra determinada, de las raciones de los productos analizada por dos o mas laboratorios, evidencien diferencias

(I
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entre uno y otro laboratorio, solamente se permitira entre estos una diferencia de hasta un 5% maximo de tolerancia con respecto al |\
valor exigido en cada caso, tomando muy en cuenta errores humanos o imprecision de los equipos de los laboratorios actuantes.

PARRAFO V: La SEGUNDA PARTE debe permitir la realizacion de inspecciones y auditorias de sus instalaciones y archivos
relativos al Programa, productos, procesos de fabricacion, distribucion y sistemas de aseguramiento de call :
laboratorio cada vez que la PRIMERA PARTE lo considere pertinente, con o sin aviso previo.

PARRAFOQ VI: Si el resultado de las auditorias y/o resultados de los analisis de laboratorios pertinentes ewdenCl ’ i
pactado en este contrato, la SEGUNDA PARTE sera notificada por la PRIMERA PARTE a través de cartas avisos pe%a,,gué“ﬂmcad‘a a
corregir o solucionar cualquier situacion anormal en un plazo de veinticuatro (24) horas. Si luego de cumplirse el plazé la §EE3UNDA
PARTE no da respuesta satisfactoria sobre la situacion que origing la notificacion, la PRIMERA PARTE se reserva el derecho de
ejecutar las sanciones establecidas en el presente contrato o en su defecto rescindir unilateralmente el presente contrato, sin
comprometer en este ultimo caso, a la PRIMERA PARTE, de su responsabilidad civil.

PARRAFO VII: En el caso de que se produzca cualquier afeccion Gastrointestinal (intolerancias, indigestiones, reacciones alérgicas
y/o enfermedades transmitidas por alimentos (‘ETA"), la SEGUNDA PARTE sera la unica responsable ante los afectados en funcién
de los auxilios a realizarse, asi como cualesquiera consecuencias ulteriores generadas por estas situaciones, siempre y cuando se
demuestre que las mismas son motivadas por el producto, que no cumpla con los parametros fisicos, quimicos y microbiologicos
establecidos.

PARRAFO VIII: La SEGUNDA PARTE colaborara con el deposito de los desechos sdlidos en los Centros Educativos ocasionados
por el uso del producto entregado. Estas suministraran zafacones o fundas de cincuenta y cinco (55) galones a cada Centro Educativo
que abastece, de acuerdo a las necesidades del Centro.

ARTICULO 7: PROGRAMA DE SUMINISTRO Y RUTA DE ENTREGA: La PRIMERA PARTE se reserva el derecho de hacer
sugerencias o modificaciones al Programa en cualquier momento que lo estime pertinente, y debera notificar los cambios a la
SEGUNDA PARTE con tiempo razonable para que la misma realice cualquier cambio necesario en el suministro de las raciones o
cualquier otro aspectec que le afecte para el cumplimiento de sus obligaciones segun el presente Contrato.

PARRAFQ: La PRIMERA PARTE a traves del Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil y la SEGUNDA PARTE se pondran de
acuerdo a traves de sus respectivos representantes, en la manera en que la SEGUNDA PARTE atenderé las rutas para llegar a los
Centros Educativos. La SEGUNDA PARTE se compromete a definir y cumplir con el Instituto la logistica de transporte y entrega del
producto.

ARTICULQ 8: DURACION DEL SUMINISTRO: El suministro objeto del presente Contrato tendra una duracion por el periodo escolar
2016-2017, equivalente a ciento noventa y nueve (199) dias de docencia, iniciando desde EL LUNES 22 DE AGOSTO 2016 AL
VIERNES 23 DE JUNIO DEL 2017, y/o hasta completar la cantidad contratada, siempre que no exceda el tiempo de vigencia del
mismo.

PARRAFO I: Las entregas seran realizadas semanalmente a la totalidad de los centros de las rutas contratadas, siendo la hora tope
para concluir la entrega final hasta las 3:00 P.M. Para tales fines el adjudicatario recibira un calendario con el numero de raciones a
distribuir semanalmente en cada Centro Educativo de su ruta.

ARTICULO 9: MODIFICACION DEL PROGRAMA DE ENTREGA: La Entidad Contratante, como drgano de ejecucion del Contrato
se reserva el derecho de modificar de manera unilateral el Cronograma de Entrega de los Bienes Adjudicados, conforme entienda
oportuno a los intereses de la institucion.

Si el Proveedor no suple los Bienes en el plazo requerido, se entendera que el mismo renuncia a su Adjudicacion y se procedera a
declarar como Adjudicatario al que hubiese obtenido el segundo (2do.) lugar y asi sucesivamente, en el orden de Adjudicacién y de

«-r:onformldad con el Reporte de Lugares Ocupados.
ﬂ/ 14




De presentarse esta situacion, la Entidad Contratante procedera a ejecutar la Garantia o Poliza Bancaria de Fiel Cumplimiento
Contrato, como justa indemnizacion por los dafios ocasionados.

ARTICULO 10: REQUISITOS DE LA ENTREGA A LOS CENTROS DE RECEPCION:

Requisitos de Entrega

B - ; . oed ; 4
Deben de ser entregados conforme a las especificaciones técnicas descritas en el pliego de condiciones especificasional _~

Recepcion Provisional

El Director del centro educativo o su representante debera recibir los productos y verificar las condiciones del envase, cantidad, fecha
de vencimiento, entre otros aspectos visibles y las caracteristicas organolépticas (las cuales se evaltan con los sentidos: olor, color,
sabor, aspecto. Se toma una muestra y es evaluada por personal calificado, entrenado en este tipo de pruebas).

Recepcion Definitiva

Si los Bienes son recibidos CONFORME y de acuerdo a lo establecido en el Pliego de Condiciones Especificas, se procede a la
recepcion definitiva.

No se entenderan suministrados, ni entregados los Bienes que no hayan sido objeto de recepcion definitiva.

El proveedor debera coordinar con los Directores de los centros escolares o con las personas que estos designen para la recepcion y
entrega de las raciones alimenticias liquidas.

Los Directores de los Centros Educativos, o representantes de éstos gozan y se reservan el derecho de aceptar o rechazar el
producto que no cumpla con las especificaciones establecidas en el Articulo Quinto (5) de este contrato.

Si el Director del Centro Educativo, el Director del Distrito Educativo o el Director Regional, no cumplen con la obligacion de notificar la
suspension de la docencia al PROVEEDOR en el plazo oportuno, deberan recibir las raciones de los productos, y firmar la factura o
conduce de lugar, debiendo notificar inmediatamente esta circunstancia al Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil para que esta
instancia tome las previsiones de lugar sobre el destino y uso del producto.

ARTICULO 11: VALOR Y MONTO DEL CONTRATO: LAS PARTES convienen que el VALOR a pagar por EL CUMPLIMIENTO del
objeto de este Contrato asciende a la suma total de UN MIL TRESCIENTOS NOVENTA Y NUEVE MILLONES NOVECIENTOS
VEINTISIETE MIL OCHOCIENTOS DIECISEIS PESOS DOMINICANOS CON 50/100 (RD$1,399,927,816.50).

Dicho Valor es el resultado de la multiplicacién del niumero de raciones diarias, a los respectivos precios de los productos
establecidos, por la cantidad de dias de escolaridad del periodo especificado en el Articulo Cuarto (4). EL INSTITUTO como
contrapartida de las cbligaciones arriba sefaladas pagara a la EMPRESA la suma de OCHOCIENTOS MILLONES TRESCIENTOS
NUEVE MIL OCHGCIENTOS SESENTA PESOS DOMINICANOS CON 50/100 (RD$800,309,860.50) por las unidades de 200 ML de
LECHE UHT y QUINIENTOS NOVENTA Y NUEVE MILLONES SEISCIENTOS DIECISIETE MIL NOVECIENTOS CINCUENTA Y
SEIS PESOS DOMINICANOS CON 00/100 (RD$599,617,956.00); por las unidades de 200 ML de JUGO UHT; sujeto a liquidacion
contra entrega de conduces debidamente firmados y sellados por el Director del centro educativo.

La distribucion por modalidad se refleja en el cuadro siguiente, que para la Jornada Extendida las raciones se consideran dobles, una

entrega matutina y otra vespertina.
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RICA

RACIONES
RACIONES VALOR SUB-TOTAL | VALOR SUB-TOTAL
YRBASDAC CENIRRS! ‘oipig | DhUALES LECHE RDS NECTAR RDS
(199 DIAS)
Urbano 462 | 162518 | 32,341,082 | RD$244752,108.00 | RD$134,808,681.00
Marginal ' e phden 1Y ,0U0, 01,
Jornada
oomate | o4t 202450 | 44,67550 | RDS$555,557,752.50 | RDS$464,809,275.00
_ V%,
TOTAL | 1403 | 384968 | 76608632 | RD$800309.860.50 | RD$599.617.956.00 |RD$1,399,92n88ks0 [

TOTALRDS 1,399,927,816.50

Estos precios no incluyen ITBIS.

PARRAFO I El precio unitario de la unidad de 200 ML de LECHE UHT es por valor de DOCE PESOS DOMINICANOS CON 55/100
(RD$12.55) y el precio unitario de la unidad de 200 ML de JUGO UHT es por valor de DIEZ PESOS DOMINICANOS CON 50/100
(RD$10.50).

PARRAFOQ II: La Entidad Contratante se reserva el derecho de hacer una revision, en febrero 2017, del precio de los productos
adjudicados, para lo cual tomara en cuenta el comportamiento de la inflacion de los ultimos 6 meses del afio anterior (junio-diciembre
2016), reportada por el Banco Central para los sectores Alimentos y Bebidas No Alcoholicas, Hidrocarburos y Transporte; siempre que
no afecte la estabilidad economica del contrato.

ARTICULO 12: TIEMPO DE VIGENCIA: La vigencia del Contrato sera de Trescientos Setenta y Cinco (375) a partir del VEINTIDOS
(22) de AGOSTO del afo 2016 hasta el TREINTA Y UNO (31) de AGOSTO del afio 2017.

ARTICULO 13: GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO DE CONTRATO: EL SUPLIDOR debera presentar una Garantia o Péliza de
Fiel Cumplimiento del Contrato a favor de la Entidad Contratante por un cuatro por ciento (4%) del monto total del valor del contrato,
que asciende a la cantidad de CINCUENTA Y CINCO MILLONES NOVECIENTOS NOVENTA Y SIETE MIL CIENTO DOCE PESOS
DOMINICANOS CON 66/100 (RD$55,997,112.66).

EL Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil se compromete a liberar la Garantia o Poliza de Fiel Cumplimiento de Contrato cuando
EL SUPLIDOR O PROVEEDOR termine la contratacion de servicio a satisfaccion del INSTITUTO y presente los siguientes
documentos:

s Certificado de Descargo de la Secretaria de Estado de Trabajo
¢ Pago de Liquidacion de todos los compromisos de la Seguridad Social

o Certificacion de la DGII sobre pago de impuestos

PARRAFO . Dicha garantia respondera de los dafos y perjuicios que se produzcan al INSTITUTO en caso de incumplimiento, que
determinara en todo caso la realizacion de la garantia, independientemente del resto de acciones que legalmente procedan.

ARTICULO 14: CONDICIONES DE PRESENTACION DE LA FACTURA Y DEL PAGO: La facturacion debera ser por quincena y
remitida dos veces en el mes, durante los 5 primeros dias de cumplida la quincena, seran reportados en dias laborable para pago al
Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil en el horario de 08:00 A.M. a 4:00 P.M.

El recibo a satisfaccion o conduce debera estar validado, firmado y sellado por el Director o un representante del Centro Educativo

(hf-:im?rventor respectivo y debera adjuntarse a la factura o documento equivalente. %\/
RIca)




PARRAFO |: Requisitos Minimos de los Conduces y Facturas

a) El formulario de conduce debe contener numero, fecha, datos del centro educativo tales como nombre, djgf
direccion, provincia & municipio, regional ¢ distrito. y/

b) Al realizar la entrega de productos al centro educativo, el suplidor debera enviar los conduces en original y cop . C8) R |

original para fines de reclamacion del pago y dejando la copia en el centro educativo. \%’1 B \!\‘{a ‘
nal b

¢) Los conduces deberan estar firmados (a pufio y letra) y sellados, tanto por la empresa como por el centro educativo y emsdpdéﬂf:lflcar
la tanda a la que corresponde la entrega (matutina 6 vespertina) y debera contener la descripcion y cantidad de los productos
entregados, no debera contener borrones, tachaduras 6 sobre escrituras de ningun tipo, cualquier aclaracion debera hacerla
quien recibe en el centro, en el espacio destinado para ello denominado “Observaciones” y quien recibe debe hacer constar en el
conduce la fecha y hora de recepcion.

d) Las facturas deberan contener la fecha de emision, nombre y RNC del cliente, Numero de NCF Gubernamental, namero del
contrato y especificar la quincena, la numeracion de los conduces y la cantidad de estos; debera hacer constar nombre de los
productos, cantidades, precio unitario y total, debidamente firmada y sellada por la empresa, sin contener borrones, tachaduras 6
sobre escrituras.

e) Se debera anexar al expediente presentado al INABIE para fines de pago, copia de los comprobantes de pagos o las
Certificaciones de la DGIl y TSS, donde conste que el suplidor esta al dia en el cumplimiento de sus obligaciones fiscales y
seguridad social, tambien debera anexar copia del Registro de Proveedor del Estado actualizado y copia de la certificacion de su
contrato.

f)  ElI INABIE suministrara al SUPLIDOR un instructivo contentivo de la informacion relativa a la presentacion y estructuracion del
expediente en general,

PARRAFO II: Las partes convienen que no se hara desembolso alguno, del producto que haya sido rechazado por no cumplir con las
estipulaciones establecidas en el Articulo Quinto (5) de este contrato.

ARTICULO 15: OBLIGACIONES DE LAS PARTES: EL SUPLIDOR esta obligado a reponer Bienes deteriorados durante su
transporte o en cualquier otro momento, por cualquier causa que no sea imputable a la Entidad Contratante. EL SUPLIDOR ejecutara
el presente Contrato conforme a las actividades descritas en los anexos.

Si se estimase que los citados Bienes no son aptos para la finalidad para la cual se adquirieron, se rechazaran los mismos y se
dejaran a cuenta del SUPLIDOR, quedando la Entidad Contratante exenta de la obligacion de pago y de cualquier otra obligacion.

EL SUPLIDOR es el nico responsable ante la Entidad Contratante de cumplir con el Suministro de los renglones que les sean
adjudicados, en las condiciones establecidas en los presente Pliegos de Condiciones Especificas. EL SUPLIDOR respondera de
todos los dafios y perjuicios causados a la Entidad Contratante y/o entidades destinatarias y/o frente a terceros derivados del proceso
contractual,

ARTICULO 16: INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: Se considerara incumplimiento del Contrato:

a. Lamora del Proveedor en |a entrega de los Bienes.
b. La falta de calidad de los Bienes suministrados.

¢. El Suministro de menos unidades de las solicitadas, no aceptandose partidas incompletas para los adjudicatarios en primer
lugar.
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Incumplimiento con los Parametros fisico-quimicos o microbiolégicos establecidos:

b.  El volumen de la racion contratada servida por debajo de los niveles establecidos en el Articulo Quinto (5) de 6st6 contrato
conllevara para las dos primeras ocurrencias amonestaciones por escrito y multas por un valor determinado por el producto
del monto total facturado correspondiente al lote distribuido y el factor calculado en funcion de la relacion “volumen o peso de
la racion entregada sobre racion contratada”. Si el Contratista incurriere por tercera vez en el incumplimiento de esta norma
le sera rescindido el Contrato.

c. Entrega de raciones en condiciones no deseadas (rotas, quebradas, sucias, fecha de vencimiento expirada, con objetos
extranos, entre otros), conforme al Articulo Quinto (5) de este contrato, acarrea para las dos primeras ocurrencias,
amonestaciones por escrito al Contratista y rechazo por parte del receptor autorizado del centro educativo afectado. Si el
Contratista incurriere por tercera vez en el incumplimiento de esta norma le seréa rescindido el Contrato.

d. La no entrega total o parcial de las raciones contratadas y fuera de los horarios establecidos, salvo las circunstancias
consideradas de fuerza mayor establecidas en el Contrato entre la PRIMERA PARTE y la SEGUNDA PARTE, conllevara
para las dos primeras ocurrencias, amonestaciones por escrito al Contratista, deduccion de los pagos a realizar de las
raciones no servidas y pago de multas cuyos montos seran determinados de forma similar a la establecida en el literal a) de
este Numeral. Si el Contratista incurriere por tercera vez en el incumplimiento de esta norma le sera rescindido el Contrato.

e. Dafos causados a terceros como consecuencia de las actividades del Contrato y sin perjuicio de las obligaciones que la Ley
impone a la SEGUNDA PARTE, seran asumidos por la SEGUNDA PARTE consecuente con su responsabilidad civil y penal.

ARTICULO 17: EFECTOS DEL INCUMPLIMIENTO: El incumplimiento del Contrato por parte del PROVEEDOR determinaré su
finalizacion y supondra para el mismo la ejecucion de la Garantia o Poliza Bancaria de Fiel Cumplimiento del Contrato, procediéndose
a contratar al Adjudicatario que haya quedado en el segundo lugar.

PARRAFO I: En los casos en que el incumplimiento del Proveedor constituya falta de calidad de los bienes entregados o causare un
dafio o perjuicio a la institucion, o a terceros, la Entidad Contratante podra solicitar a la Direccion General de Contrataciones Publica,
en su calidad de Organo Rector del Sistema, su inhabilitacion temporal o definitiva, dependiendo de la gravedad de la falta.

PARRAFOQ |I: Queda claramente establecido que en la ejecucion del presente contrato, la SEGUNDA PARTE compromete su
responsabilidad civil y penal frente a terceros y la primera parte por los dafios que puedan ocasionarse en el consumo de productos
que no cumplan con los requerimientos expresados en el Articulo Quinto (5) de este contrato, de conformidad con las disposiciones
legales vigentes.

ARTICULO 18: SANCIONES POR INCUMPLIMIENTO: La PRIMERA PARTE podra aplicar a la SEGUNDA PARTE sanciones por
incumplimiento de las obligaciones contractuales; los montos y las circunstancias en que se le aplicaran sanciones dependeran de la
gravedad de la falta cometida. Las sanciones seran aplicadas mediante amonestaciones, multas y rescision del contrato.

Las sanciones seran aplicadas en orden de procedencia mediante; amonestaciones (verbales y escritas), multas (establecidas de
acuerdo al grado de la afectacion al incumplimiento), suspensién del acuerdo compromiso (el tiempo que considere el
Centro) y rescision definitiva del acuerdo compromiso.

La PRIMERA PARTE podra deducir de los pagos que deban hacerse al SUPLIDOR, los montos de las multas establecidas,
ent?egandose al SUPLIDOR el recibo correspondiente.
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Si las deducciones efectuadas no alcanzaren a cubrir el monto de la multa, el Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil podra
ejecutar la Garantia de Fiel Cumplimiento a los efectos de cubrir Ia totalidad del monto establecido en la misma, someter la
mecanismo de resolucion de conflictos previsto en el Contrato o iniciar las acciones legales pertinentes.

cantidad de raciones alimenticias liquidas asignadas al ambito donde se comete la falta.

ARTICULO 19: FUERZA MAYOR: Se considera cualquier evento o situacion que escapen al control de la Entidad Contratante,
imprevisible e inevitable, y sin que esté envuelta su negligencia o falta, como son, a manera enunciativa pero no limitativa, epidemias,
guerras, actos de terroristas, huelgas, fuegos, explosiones, temblores de tierra, catastrofes, inundaciones y otras perturbaciones
ambientales mayores, condiciones severas e inusuales del tiempo.

Las causas de Fuerza Mayor o Caso Fortuito especificadas anteriormente no incluyen:

a) Cualquier evento causado por negligencia o accion intencional de una parte.

b) Cualquier evento que una de las partes pudo haber tomado en cuenta al momento de la firma o de la ejecucion de este
Contrato para evitar incumplimiento de sus obligaciones.

c) La falla de una parte involucrada en el presente Contrato, que le impida cumplir cualquiera de sus obligaciones, no sera
considerada como incumplimiento, siempre y cuando éste surja de un evento de Fuerza Mayor o Caso Fortuito y la parte
afectada haya tomado todas las precauciones razonables, con el debido esmero y cuidado, siempre con el objetivo de
cumplir con los términos y condiciones establecidos en este Contrato.

PARRAFO I: Si por una causa de Fuerza Mayor o Caso Fortuito, la SEGUNDA PARTE no cumple con el cronograma de entrega, la
PRIMERA PARTE extendera el Contrato por un tiempo igual al periodo en el cual la SEGUNDA PARTE no pudo cumplir, debido
unicamente a esta causa. Sila SEGUNDA PARTE dejara de presentar tal reclamacion o de dar el aviso requerido dentro del periodo
especificado, se considerara como que ha renunciado a su derecho en relacion a la ocurrencia de la Fuerza Mayor o Caso Fortuito.

PARRAFO |I: En caso de que la suspension de la docencia no se deba a una causa imprevista o de fuerza mayor, el Director del
Centro Educativo, el Director del Distrito Educativo o el Director Regional correspondiente, estaran en la obligacion de notificar al
SUPLIDOR mediante oficio escrito, fax, teléfono o mail, la suspension de la docencia, antes de las 11:30 a.m. (tanda matutina) y de
las 5:30 p.m. (tanda vespertina) del dia que precede al dia de la suspension, es decir, en un plazo no menor de veinte (20) horas
antes del inicio de la proxima entrega de las raciones del Desayuno Escolar, a los fines de que el SUPLIDOR se abstenga de producir
y transportar el producto al Centro Educativo el dia siguiente. Igualmente, para los fines que fueren pertinentes, el Director del Centro
Educativo, el Director del Distrito Educativo o el Director Regional deberan nofificar al Instituto Nacional de Bienestar Estudiantil, la
causa que origind la suspension.

Medidas a Tomar por las Partes en caso de Fuerza Mayor:

a. La parte afectada por un evento de Fuerza Mayor o Caso Fortuito debera tomar las medidas razonables para suprimir la
inhabilidad de la otra Parte en cumplir con sus obligaciones.

b. La parte afectada por un evento de Fuerza Mayor o Caso Fortuito debera notificar, en un plazo no mayor de veinte (20) horas
y por escrito a la otra parte la ocurrencia del evento, indicando su naturaleza y causa. De igual manera debera notificar por
escrito a la otra parte la restauracion de las condiciones normales tan pronto se resuelva la situacion de Fuerza Mayor o
Caso Fortuito.

C. Las partes adoptarén todas las medidas posibles para reducir las consecuencias adversas de un evento de Fuerza Mayor o
,y:’\“.':nﬁaso Fortuito.
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Ni la PRIMERA PARTE ni la SEGUNDA PARTE seran responsables de cualquier incumplimiento de El Contrato si su ejecucion | ha

sido demorada, impedida, obstaculizada o frustrada por causas demostrada de Fuerza Mayor o Caso Fortuito.

ARTICULO 20: SUBCONTRATOS: En ninglin caso EL SUPLIDOR podra ceder los derechos y obligaciones del Cont" 3?0
un tercero, ni tampoco estara facultado para subcontratarlos sin la autorizacion previa y por escrito de la Entidad Contra @te, ,

a) Si EL SUPLIDOR subcontratara parcial o totalmente los servicios para los cuales ha sido contratado por EL iNSTi'l\}f@,baJp lag™

disposiciones de este contrato, EL SUPLIDOR continuara siendo el responsable ante EL INSTITUTO.

b) Cualquier acuerdo entre EL SUPLIDOR y un subcontratista no eximira al EL SUPLIDOR de cumplir con sus obligaciones bajo el
presente acuerdo; por lo que EL MISMO se mantendra en todo momento responsable frente a EL INSTITUTO por los Servicios
realizados por el mismo o sus subcontratistas. EL SUPLIDOR velara que los contratos a ser suscritos con sus subcontratistas
contengan previsiones que estén en absoluta conformidad con las condiciones establecidas en virtud del presente Contrato y se
compromete a responder ante EL INSTITUTO por cualquier incumplimiento o falta de su subcontratista.

c) Queda expresamente convenido entre LAS PARTES que las relaciones que se derivan del presente Contrato seran
exclusivamente entre EL INSTITUTO y EL SUPLIDOR ,por lo que nada en el presente acuerdo constituird un vinculo
contractual o de cualquier otra naturaleza, entre INSTITUTO, los empleados del SUPLIDOR, los subcontratistas, o los
empleados de estos ultimos.

ARTICULO 21: MODIFICACIONES DEL CONTRATO: Cualquier modificacion a los términos y condiciones del presente Contrato
debera hacerse por mutuo acuerdo entre LAS PARTES, por escrito, mediante enmiendas numeradas cronologicamente y la fecha de
vigencia de cada una se contara a partir de la fecha de aprobacion realizada por El INABIE.

ARTICULO 22: RESCISION DEL CONTRATO: La PRIMERA PARTE podra rescindir el presente Contrato unilateralmente en caso de
falta grave de la SEGUNDA PARTE, y siempre que la misma no sea originada por acontecimientos de Fuerza Mayor o Caso Fortuito.

ARTICULO 23: NULIDADES DEL CONTRATO: La violacion del régimen de prohibiciones establecido en el Articulo 14 de la Ley
340-06, sobre Compras y Contrataciones Publicas de Bienes, Servicios, Obras y Concesiones, de fecha dieciocho (18) de Agosto del
Dos Mil Seis (20086), y su modificatoria, originara la nulidad absoluta del Contrato, sin perjuicio de otra accion que decida interponer El
INABIE.

La division del presente Contrato, con el fin de evadir las obligaciones de la Ley 340-06, y de las normas complementarias que se
dicten en el marco del mismo, sera causa de nulidad del mismo.

ARTICULO 24: RECLAMOS, IMPUGNACIONES Y SOLUCION DE CONTROVERSIAS: LAS PARTES se comprometen a realizar

sus mejores esfuerzos para resolver en forma amigable los conflictos o desacuerdos que pudieren surgir con relacion al desarrollo del

presente contrato y su interpretacion.

Todo litigio, controversia o reclamacion resultante de este Contrato o relativo al mismo, su incumplimiento, su interpretacion, su
resolucion o nulidad, no resueltos mediante el Articulo 67 de la Ley 340-06 sobre Compras y Contrataciones Publicas, sera sometido
al Tribunal Contencioso, Tributario, Administrativo, instituido mediante la Ley 13-07, de fecha cinco (05) de febrero del dos mil siete
(2007). De igual modo, y de comUn acuerdo entre las partes, podran acogerse al procedimiento de Arbitraje Comercial de la Replblica
Dominicana, de conformidad con las disposiciones de la Ley No. 489-08, de fecha diecinueve (19) de diciembre del dos mil ocho
(2008).

ARTICULO 25: CONFLICTO Y ARREGLO DE INTERESES: LAS PARTES se comprometen a realizar sus mejores esfuerzos para
resolver en forma amigable los conflictos o desacuerdos que pudieran surgir con relacion al desarrollo del presente Contrato y su
interpretacion.
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la Republica Dominicana.

ARTICULO 27: PRORROGA AL CONTRATO: Basados en los analisis periodicos de cantidad de matriculados y"&f@ip_sj evos
insertados y/o salientes al programa de alimentacion escolar y de la variacion de la cantidad de raciones, las partes acuerdan
expresamente que en virtud del presente contrato solo podra ser modificado y prorrogado por escrito y por mutuo acuerdo de las
partes. En constancia de cualquiera de las determinaciones que durante su desarrollo se adopte, se levantara y suscribira un acta en
la que se estableceran los acuerdos adicionales a que se llegue y las causas que motiven los mismos.

ARTICULO 28: FINALIZACION DEL CONTRATO: El Contrato finalizara por vencimiento de su plazo, de su Gltima prorroga, si es el
caso, 0 por la concurrencia de alguna de las siguientes causas de resolucion:

a) Incumplimiento del SUPLIDOR.
b) Por la Resiliacion establecida por alguna de las partes
c) Incursion sobrevenida del SUPLIDOR en alguna de las causas de prohibicion de contratar con la Administracion Publica que

establezcan las normas vigentes, en especial el Articulo 14 de la Ley 340-06, sobre Compras y Contrataciones Publicas de
Bienes, Servicios, Obras y Concesiones.

ARTICULO 29: CONFIDENCIALIDAD:

a) El SUPLIDOR acuerda que cualquier informacion que reciba relativa a asuntos comerciales, técnicos, financieros u
operacionales de EL INSTITUTO en virtud del presente contrato, no podra ser revelada a otras personas fisicas, juridicas y
sera tratada de la siguiente forma:

1) Toda informacion confidencial es y seguira siendo propiedad exclusiva de EL INSTITUTO.

2) El acceso a la informacion confidencial se limita a empleados autorizados que tengan necesidad de familiarizarse con
dicha informacion para poder prestar los servicios por este medio contratados.

b) LA EMPRESA mantendra dicha informacion bajo confidencialidad y utilizara el mismo nivel de cuidado para impedir la
divulgacion o el uso no autorizado de la informacion confidencial obtenida, de la misma forma que lo hace para proteger su
informacion confidencial de la misma indole.

¢) Porun periodo de tres (3) afios posterior a cualquier divulgacion por parte de EL INSTITUTO, no copiara, publicaré ni daré a
conocer dicha informacion a terceros ni autorizara a otros para que copien, publiquen o divulguen informacion confidencial a
terceros sin el previo consentimiento por escrito de EL INSTITUTO.

ARTICULO 30: INTERPRETACION DE CONTRATO: El significado e interpretacion de los términos y condiciones del presente
Contrato se hara al amparo de las leyes de la Republica Dominicana.

ARTICULO 31: LEGISLACION APLICABLE: LAS PARTES acuerdan que la ejecucion del presente contrato se hara de conformidad

con las leyes vigentes en la Republica Dominicana.
~,
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ARTICULO 32: IDIOMA OFICIAL: El presente contrato ha sido redactado en espafiol, que sera el idioma de cont@@ ’
asuntos relacionados con el significado e interpretacion de los términos y condiciones del presente contrato. A G ¥ y
BV E |

ARTICULO 33: TITULOS: Los titulos no limitaran, alteraran o modificaran el significado de este Contrato. “ ',;ﬂ fr

?rl
ARTICULO 34: ELECCION DE DOMICILIO: Para todos los fines y consecuencias del presente Contrato, LAS PAR\ES‘eTTg/en
domicilio en las direcciones que figuran en la parte introductora del mismo, en el cual recibiran validamente todo tipo de
correspondencia o notificacion relativa al presente Contrato, su ejecucion y terminacion.

ARTICULO 35: ACUERDO INTEGRO: El presente Contrato y sus anexos contienen todas las estipulaciones y acuerdos convenidos
entre LAS PARTES. En caso de ambigiiedad, duda o desacuerdo sobre la interpretacion del mismo y sus documentos anexos,
prevalecera su redaccion. Asimismo se establece que si alguna de las disposiciones de este Contrato se declarara invalida, las demas
no seran afectadas y permaneceran plenamente vigentes.

HECHO Y FIRMADO en Tres (3) originales de un mismo tenor, uno para cada una de LAS PARTES, y el otro para los fines
correspondientes, en la Ciudad de Santo Domingo, Distrito Nacional, Capital de la Republica Dominicana, a los NUEVE (09) dias del
mes de SEPTIEMBRE del ailo Dos Mil Dieciséis (2016).

POR EL SUPLIDOR: POR EL INSTITUTO:

; .{,::,.'\ ..

. <TUTO :'e‘,J‘:'.'"“--.

A
L .

ARTURO JAQUEZ GIL y PEDRO GUILLERMO BRACHE ALVAREZ, generales que constan, quienes me han declarado que son las
firmas que acostumbran usar en todos los actos de sus vidas, tanto publicas como privadas por lo que debe dérseles entera fe y
credito. En la Ciudad de Santo Domingo, Distrito Nacional, Capital de la Republica Dominicana, a los NUEVE (09) dias del mes de
SEPTIEMBRE del afio Dos Mil Dieciséis (2016).
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