“Afo de la Imzaw;éfén. ¥ la Competitividad”
DEPAR TAMENTOQ DE COMUNICACIONES
DIVISION DE EVENTOS YPRO-TQCOL_O

MENU PARA REQUISICION ALIMENTOS Y BEBIDAS
REFRIGERIO FUERTE

Actividad: Lanzamiento de Manudles de INABIE

Dig: 13 de marzo.
Horario estimido: 10.a.m.-12m.
Cuntidad de personas: 90,

*Estacitn liguida permanente: Botellitas de agua, Café, Leche caliente, cocoa,

cremora, &y cristaleria necesarida,

*Los jugos siempre NATURALES y bajos én aziicar.

Refrigerio

12:00m,

Opciosies Frigs:
- Roulade de Salmén ahumaclo,
- Pinchos de prosciutto v melén.
- Cucharita de Ceviche peruano,
- Canupé de pastrami con Cream
Cheese y Mermelada de Fresa,

Opciones Calientes:

- Brocheta de res ol marzala.

- Rollitos de primaverg con salsa
Tonkatsi. '

- Sate de mini-churrdsco con salsg
halandesa.

- Rollito de  pollo  relleno
cumarones ¢n Salsa Terivaks,

con

Postres:
= Trufas de Chocolate pasadas por
alinendras trituradas.
= Shots dulees variados: cheesecake
de fresa, limon, majarete,

Bebhidas:
- Juge de fresa natirdl,
- Pifa colada.
- Jugo de fruit punch.




Alquileres/Montaje

= Y mesas altas’ de cocktail, vestidas de
azul roval en espandex.

-9 arreglos centros de mesas tipo
pucheros,

-9 palmes tipo .gri-gri con canastos,

- Prayveccion.

- 2 pantallas. .

-Pimters,

- Micrafone inaldmbrico de mano.

- Podium acrilico con pedestul.

- Doy astas,

- 1 tarima peguefia,

-Camareros necesarios, uniformados
dehidamente, '

Observaciones importantes:
Espaciv confortable.

A/4

Ambicnte limpio sin malos olores,

Local de fécil acceso v parqueos disponibles.

Hacer montaje tipe teatro con espacio para.realizar brindis dentro.
Zafacones colocados de acuerdo al buen manefode desechos.

Menurealizado por: Raissa Grullén,

Fecha: 05/03/2019




AMBIENTACION

Flores: hortensias blanca y azul con rosas rojas.




“Aiio de la 'Im_m.v_a'cl'ftf.li y la Competitividad”
DEPARTAMENTO DE COMUNICACIONES
DIVISION DE EVENTOS Y PROTOCOLO

MENU PARA REQUISICION ALIMENTOS Y BEBIDAS
DESAYUNO-ALMUERZO

Actividad: Reunidn Dpio. Desarrollo Institucionud ¥ Gestionde la Calidad
Diw: 17 de marzo.

Horario estimado: 08:00 a.m.-12-00 m

Cantidad de personas: 30.

*Estacion liquida permaneite: Botellitas de agua, Café, Leche caliente, cocoq,
eremora, (¢, crisialeria necesaiic,
*Los fugos siempre NATURALES y bajos en aziicar.

- Pwré de yuntia moruda con eholla,

Desayuno - Mangii'de pidtanos verdes.

~ Salchicha de pavo escalfadas.

- Bandejude fiambres.

- Quesos variados:

- Canasta de pgnes. variddos.

-~ Yogiwt variado.

- Bandeju de fruta de esiacion,

!~ Jugo natwral de coreza.

Alnierzo - Ensalada jardinera.

- Vegetales al grifl

- drrozconchampifiones ycebolla blanca.

- Pethuga de pollo rellena de espinacas y
Guese crema. -

- Medallones de ternera con sulsa de ving
(aparté).

- Mero a la menier.

- Papas gratinadas.

«  Postre: majarete.

- Jugo de

Observaciones importinies:

s Local vonfortdble.

. A7

w  Montaje tipo-escuela,

«  Camarerns necesarios.

s Zafacones colocados de-ceuerdo af buen manejo dedeseckos,

Menit realizado por. Melania Pagdn.
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“Aia d"e.l_a.- -Im;(_maciéu vyl C{Jmpgt'ftitiidnd i
DEPARTAMENTO DE COMUNICA CIONES
DIVISION DE EVENTOS Y PROTOCOLO.

MENU PARA REQUISICION ALIMENTOS Y BEBIDAS
REFRIGERIO PRE-EMPACADO.

Avctividud: Genéricas del INABIE,
Dia:

Horario estimaio: a.m.-m,
Cantidud de personas: 241.

*Estacion liquida permanente: Botellitas de agua, Café, Leche caliente, cacoa;
cremora, 1é y cristalerfa necesaria.
*Los juigos siempre NATURALES y hajos en aziicar:

Bocndillos.
_ ~  Mini pincho de pollo.
Refrigerio - Rollito de jamon de pavo y quese
mozzarella.
_ - Mini sdndiick de cream cheese %
12:00m. puerro.

- Empanadﬂa horneada de
vegelales (zanahoiia, cebolla
blanca y maiz),

- Macedonia de frinas, en envases
desechable.

Bebida;
~ Jugo pitural,
- Vusos.
Alguileres/desechables - Hielo.

- Servilletas.
- Fundas de basuré,

Observaciones iimporfantes:

> Este refrigerio se presema en-cajgs transparentes desechables e
inddividucley.

o Caleular 2 unidades por variedad salada en-el refrigerio.

»  Zafacones colacados de acuerdo al buen manejo de-desechos.

Menii realizado por: Melania Pagdn.



ACTIVIDADES DEL DEPARTAMENTO DE PLANIFICACION REUNIONES INTERNAS
CORRESPONDIENTES AL MES DE MARZO 2019

FECHA SERVICIOS SOLICITADOS HORA CANTIDAD DE PERSONAS
A PARTICIPAR
MES DE MARZO  ALIMENTOS Y BEBIDAS 70 PERSONAS »
‘REFRIGERIC FUERTE PRE-EMPACADOS 30PERSCONAS ~

25 PERSONAS -
12 PERSONAS
24 PERSONAS
80' PERSONAS -

TOTAL 241 PERSONAS



DEPARTAMENTO DE COMUNICACIONES
DIVISION DE EVENTOS Y PROTOCOLO
MENU GENERICO PARA LA REQ UISICION ALIMENTOS Y BEBIDAS

Actividad: Socializacion del Protocolo de Intervencion interinstitucional SISVANE.
Dia: 12, 14, 15,26, 277 29

Cantidad de personas: segim los dias.

Estacidn liguida permanente: Agua; Café, Leche caliente, cocoa, cremaord y té

Los jugos siempre NATURALES con poca azicar.

*Las variedades de iefrigerios salados son 2 piezas x variedad,

L Miniwraps de jamon de pavo y

REFRIGERIO LIGERO queéso mozzarellg (sin vegetales).
AM 2. Pastelitos de quieso crema y
DHEFrO.

3. Mini pinchos de pollo y vegetales.

4. frutas picadas de -fempoirada.
(Pre-empacadas. )

3. Jugo de meldn Natural,

* Arroz con hongo naturalesy
tacineta.

* Ensalada de vegetales hervidos
{brécoli, coliflor, zanahoria y

ALMUERZO vainiids con aderezo de naranja
agria’y aceite de oliva, pimientos
de eolores. '

 Filete de res en salsa de pimienta
negra.

* Muslo de pollo af caldero.

< Pastelon de berenjena con plitano
maduro y queso (sin grasa)

% Postre; mini flan de leche (pre-
en-zp'(icada)

% Jugo.de Fresa Natural,

Nota: el suplidor debe Hevar sus miesé ¥
manteles azul royal para montar sus
estaciones de A&B.




Nota: El menii serdn segiin los diits.

El 12 de marzo-= 30payx. El 14y 13 de marzo= 40 x dia pax.
EL 19y 20 de marzo= 70 x dia pax, EI 26y 27 marzo =40 x dia
29 de marzo= 30 x diay 3 y 4 de abril =40 x dia

No Alimentos Fritos

- Cristaleria y cuberteria necesaria (vusos,
tasa, platos, étc...)

ALQUILER -Neverita para hielo:

-2 zafacon de basura con finda.

-2 Camareros

*4 mesds vedondas con mdteles azul royal,
*3 mesas rectangulares-con hombalinas
azul roval.

*I mesa pequefia parg proyeccion

*sillas segtin la cantidad de personas

De cada-evento

| OBSERVACIONES IMPORTANTES

El local debe tener un facilitador de apoyo para cualquier eventualidad
Ambiente limpio sin malos olores

Hacer montaje de mesas: de actierdo a lo solicitado

Zafucones colocados dé acuerdo ol Buen munejo de desechos.

Estos eventos serdn en diferentes lugares

Dia 12 (Bayaguana)

Dia I4 y 15 Santor Domingo Regional 10

Dia 19 y 20 Samto Domingo (lugar a identificcr)
Dici 26 y 27 Santo Domingo (Regional 10-02)
Dia 28 Santo Domingo- (lugar a identificar)

Dicr 29 Santiago (Regional 08)

Dias 3 y.4 abril Santo Domirigo' (Regional 15)
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“Aiio dela fnm)vaurm ¥ la Competitividad”
DEPARTAMENTO DE COMUNI CACIONES
DIVISION DE EVENTOS Y PROTOCOLO

MENU PARA REQUISICION ALIMENTOS ¥ BEBIDAS
REFRIGERIQ PRE-EMPACADO

Actividad:  Reuniones con Direciores de Centros  Educativos para- Socializar
Lineamientos del PAE en las distintas riodalidades.

Dia: 26 marzo.

Horario estimado: am.-p.m.

Cantidad de personas: 300 en total (150 por tanda).

*Estacion liguida permanente.; Bofellitas de. agua, Café, té.
*Los fugos siempre NATURALES y- baj 0§ en azdcar.

Bocuadillos.
- Mini pincho de pollo.
Refrigerio - Rollito de jamén de pavo v queso
mozzarella,
- Mini sandiwich de cream cheese y
puerre: - '
- Empanadita horneada de
vegetales (zanahoria, cebolla
b’.kmca_ y maiz).
- Macedoniade frutas, enenvases
desechable
Bebida:
- Jugo natural.

12:00 m.

N _ - Vasos.
Algaileres/desechables - Hielo.

- Servilletas.

- Fundas de basura,

Observacionies importantes:

o Fsre ;efr.f gerio se presenta én cqj as transpdréntes desechables e
individuales:

s Calcular2 unidades por varicdad salada en el refrigerio.

s Zafacones volocudos de acuerdo al bien manejo de desechos.

Memi realizado por: Melania Pagdn.



\W MINISTERIO DE EDUCACION
\ X ; msnrummcmN!LE
BIENESTAR ESTUDIANTIL
INSTITUTO NACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

“Ano del Fomento a las Exportaciones”
Departamento de Gestion Alimentaria

Actividad “Realizar reuniones con directores de centros educativos para socializar lineamientos del PAE en
1wvidad:
las Distintas Modalidades (5 encuentros) *

Duracién de la actividad: Desde: 9:00 a. m. Hasta:  11:30 p.m.
Desde: 2:00 a. m, Hasta:  4:30 p.m.
“Realizar reuniones con directores de centros educativos para socializar lineamientos del PAE en las Distintas
Resultados esperados:
Modalidades (5 encuentros)”
Regional y Distrito: , i de cad A 26/3/2019
Educativo: Gobernacion de cada Regional por Eje Focka:
No. Cantidad Tipo de servicio Especificaciones del servicio
Servicio para 150 personas en una primera tanda y 150
1 300 Alimentos y bebidas personas segunda tanda
Refrigerio Ligero.
" 4 - Café, agua y Te (Estacién permanente). Azticar, hielo,
fundas de basura, servilletas, y zafacones de basura .
Importante:
Debe indicar lo siguiente:
1. Nombre del servicio 2. Detalles del producto o servicio sin indicar la marca
3. Detalles especificos sobre los equipos a utilizar. 4. El tipo de montaje que requeriré el evento,
5. Si el evento es para nifios, adultos o en conjunto.

N\L O g7
VA .Q.‘* gﬂf-l’ihq}}aﬁ._ Fecha: 27/08/2018

- /ﬁ
i Veidh

rado y Rev:sado por: Fecha: Revisado y Aprobado piFecha:
cargada del Departamento de Gestion Alimentaria Director Administrativo

|Cuenta Contable: |Cédigo Departamento: i




W HENSTERR DL, LOUCACICH
gt x/
INSTITUTO NACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

“Afto del Fomento n las Exportaciones”
Departamento de Gestion Alimentaria

i “Realizar Jornadas de Socializacién de los lineamientos del Programa de Alimentacién Escolar

con los actores del PAE (Directores Regionales, Directores Distritales y Técnicos) "

Duracion de la actividad: ~ Desde: 8:00 AM Hasta:  5:00 p.m.

“Realizar Jornadas de Socializacion de los lineamientos del Prograna de Alimentacion Escolar con los
actores del PAE (Directores Regionales, Directores Distritales v Técnicos)

Resultados esperados:

Regional y Distrito:

: Oficina Distrital de cada Regional 01/04/2019
Educativo: o 8 Fecha:
No. Cantidad Tipo de servicio Especificaciones del servicio
Jugo natural de naranja bajo en azucar.
Wrap de jamon, v queso.
; Sandwiches de atun.
1 285 Alimentos y bebidas e i
y Servicio para 285 personas,
Refrigerio Ligero.
. . , - Café, agua v Te (Estacion permanente). Azdcar, hielo,
2 1 Servicios miscelaneos . -
fundas de basura, servilletas, v zafacones de basura .
Importante:
Debe indicar lo siguiente:
1. Nombre del servicio 2. Detalles del producto o servicio sin indicar la marc.
3. Detalles especificos sobre los equipos a utilizar, 4. El tipo de montaje que requerira el evento.
5. 5i ¢l evento es para nifios, adultos o en conjunto.

Elaborado en Fecha: 27/08/2018

Iy TAA CW;
=~ Lic. Sonia Gomez - —
Elaborado y Revisado por: Fecha:_£%. /X 0/ {F Revisado y Aprobado p Fecha:
Encargada del Departamento de Gestion Alimentaria Director Administrativo

ICuenm Contable: [Cadigo Departamento: |




Afio de la Innovacion y la Competitividad
DEPARTAMENTO DE COMUNICACIONES
DIVISION DE EVENTOS ¥ PROTOCOLO

Nombre de la actividad: Lanzamiento jornada nacional desparasitacion
Fechy: Viernes 22 de.marzo 2019

Cantidad de personas: 400 pax.

Lugar: salén de eventos, Club Mauricio Bdez

Requerimiento: refrigerio a.m.

Detalle: A+B y alguileres

*Estagion liguida permanente: café (para 60 pax) y agua (para 400 pax)

*Hielp

*L.0S Jugos siempre NAT URALES.

REFRIGERIO A.M.

*Refrigerio Pre-empacado.en cajitas
transparentes para 300 estudiantes:
- Empanadas horneadas de pollo
- Rollos de jamédn de pavo y cream cheese
- Mini pinchos de pollo
- Sandwichitos de ¢rema de jamdn cocido
(s/mayonesa-ni mantequilla)
- Macedonia de frutas pré-empacadas
- Jugo natural de fresa
*Refrigerio bandejeados para 100 adultos:
- Mini-quiche Loiraine
- Empanadas horneadas de pollo

- Mini pinchos de Capresa (¢/iomates cherries

¥ bolitas de mozzarella)
-~ Minipinchos de filete res
- Macedonia de frutas pre-empacadas
- Jugo natural de fresa

Notal Las cantidades en lps refrigerios deben ser calculados de a 3 piezas

c/u pdr persona.




ALQUILERES'Y
DESECHABLES
NECESARIOS.

10 CAMAREROS

8 palmas Gri-gri con tarros

12 palmas arecas con Canastos

4 mesas rectangulares (3 para buffet y 1 para
la recepcion) y sus bambalinas y manteles (Azul
royal y crema)

Cristalerias  necesarias  con reposiciones
(platos y tenedores de picadera para 100 pax,

copas de dgua y Jugo, tazas de café)

300 tenedores de picadera

Paquetes de servilletas para 400 pax

4 zafacones

Nevera para hielo

10 juegos de luces inteligentes

Correctamente uniformados




Afio de la Innovacion y la Competitividad
DEPARTAMENTO DE COMUNICACIONES
DIVISION DE'EVENTOS ¥ PROTOCOLQ

Nombre de la actividad:

Fecha: Murtes 02 de abril 2019
Cantidad de personas: 74 pax.

Lugar: salén de auditorio COOPNAMA
Requerimiento: refrigerio a.m, almuerzo.

Detalle: A+B y alguileres.

*Estacidn liquida permaneite: agua, café, leche caliente, chocolate, cremora.

*Los jugos siempré NATURALES.

REFRIGERIO A.M.

Mini empanadas horneada de pollo.

Rollo de jamdn de pavo y queso mozzarella.
Bardeja de frutas de estdacion,

Jugo natural de meldn

Nota: Las caiitidades en los refrigerios deben ser calculados de a 3 piezas c/u

por person.

ALMUERZQO

POSTRE

Vegetales al vapor (zanahoiia, brdcoli,
vainitas, etc.)

Arroz con tocineta y.puerro.

Bistec de res-encebollado

Fajita de pollo (pimientos de colores, cebolla,

ete.}

Pastelon berenjenas y queso (sin grasa)
Jugo de piria
Flan de leche. (individial).




ALQUILERES Y
‘DESECHABLES
NECESARIOS,

4 CAMAREROS

Il mesas redondus con sus manteles

{ _7/paxC/ U

6 mesas rectangulares y sus bambalinas y
manteles (3 para buffet, 2 para mesa principal
¥ una para la recepcion). '

11 centros de mesas redondas mds un (01)
drreglo largo para mesa principal.

Cristalerias necesarias con. reposiciones

2 zafacones

Correctamente. unifornmados




Afio de la Innovacién y la Competitividad
DEPARTAMENTO DE COMUNICACIONES
DIVISION DE EVENTOS Y PROTOCOLO

Nombre de la actividad;
Fecha: Jueves 04 de abril
Lugar: Sontiago, IP1SA
Cantidad de personas: 81 pax. adultas
Requerimiento: Refrigerio a.m., almuerzo.
Detalle: A+B y alquileres.
*Estacion liquida permanente: café, cremora, leche caliente, chocolate y
aguda.
* Los jugos siempre NATURALES.

- Rollo de wrap con jamén y queso
REFRIGERIO AM (s/vegetales)

- Mini pincho de pollo

- Bandeja de frutas de estacidn

- Jugo de firutas variadas (s/lechosa)
Nota: Las cantidades en los refrigerios deben ser calculados de a 3 piezas

C/H poF persond..

- Ensalada de vegetales hervidos.

ALMUERZO (brécoli, coliflor, zanahoriay
vainifas con aderezo de naranja
agria y aceite de oliva, pimientos de
colores).

- Moro de habichuela roja

= Pollo al caldero

- Cubos de carne de Res.

~ Pasteldn de pldatano maduro con
queso

= Jugo naturdal de naranja

POSTRE - Dulice de coco horneado

(individual).




ALQUILERES Y
DESECHABLES NECESARIOS:

3 CAMAREROS

12 mesas redondas con sus manteles
(7/paxC/U)

6 mesas rectangulares y sus bambalinas y
manteles (3 para byffet, 2 para mesa principal
v 1 para regisiro). _

12 centros de mesas redondas mds un arréglo
largo para mesa principal.

Cristalerias necesarias con reposiciones

2 zafacories

Correctamente uniformados




Aiio de la Innovacion y ln Competitividad
DEPARTAMENTO DE COMUNICACIONES
DIVISION DE EVENTOSY PROTOCOLO

Nonbre de la actividad:
Fecha: Viernes (05 de abril

Lugar: San Francisco (Local adecuado).
Cantidad de personas: 63 pax. adultas
Requerimiento: Refrigerio a.m., almuerzo.

Detalle: A+B y alquileres.

*Estacién liquida permanente: cqfé, cremora, leche caliente, chocolate y

agud.

* Los jugos siempre NATURALES.

REFRIGERIO AM

Bandeja de frutas de estacion

Empanadas horneadas con queso crema y
puerro _
Miwni pincho de polio

Jugo de natural de cereza

Nota; Las cantidades en los refrigerios deben ser calculados de a 3 piezas

c/it por persona.
- Ensalada de tomates, lechuga, repollo
ALMUERZO ;?_10!'6151"0, pepino y aguate con adezlfez’q de

naranja agria, dceite de oliva y pimientos de
colores.

~ Arroz blanco

- Gandules guisados

- Fajitas de pollo (cebolla, pimientos de
colores, etc,)

- Lasaiia de res:.

- Jugo natural de fresa (bajo en aziicar)

POSTRE - Flan de leche ('ind_ii’fdual)_:.




ALQUILERES ¥
DESECHABLES
NECESARIOS.

3 CAMAREROS

Y mesas redondas con sus manteles (7/paxC/U)
6 mesas rectangulares y sus bambalings y
manteles (3 para buffet, 2 para mesa principal
y I para registro).
9 centros de mesas redondas mas un ar;‘feglb
largo para mesa principal,
Cristalerias ne'cemr'ias con reposiciones
2 zafucones
Correctamente uniformados




Afio de la Innovacion y la Competitividad
DEPHR.‘T_):IMEN TO DE COMUNICACIONES
DIVISION DE EVENTOS Y PROTOCOLO:

Nombre de la actividad:

Fecha: Jueves 11 de abril

Lugar: Salon de Acto Politécnico Teresa Digna Feliz Estrada, Azua
Cantidad de personas: 60 pax. adultas

Requerimiento: Refrigerio a.m., almuerzo.

Detalle: A+B y alquileres.

*Estacion liquida permanente: café, cremora, leche caliente, chocolate y

agua.

* Los jugos siempre NATURALES.

REFRIGERIO A.M

Pastelitos de pollo

Mini pinchos de tomates cherries y
queso mozzarella

Bandeja de frutas de estacion.
Jugo natural de pifia

Nota: Las cantidades en los refrigerios deben ser calculados de a 3 piezas

¢/ por persona.

ALMUERZO

POSTRE

Ensalada de vegetales al vapor (zanahoria,
brécoli, vainitas, etc.)

Moro de Gandules.

Pollo al horno (pechuga y muslo}.
Pastelon. yuca y carne de res

Jugo natural de naranja

Dulce de coco horneado (individual).




ALQUILERES'Y.
DESECHABLES
NECESARIOS,

3 CAMAREROS

9 mesas redondas con sus manteles
{7/paxC/U)

6 mesas rectangulares y sus bambalinas.y
manieles (3 para buffet, 2 para mesa
principal y 1 para la recepeion).

9 centros de mesas redondas mds un (01)
arreglo largo-para mesa principal,
Cristalerfas necesarias con reposiciones
2 zafacones
Correctamente uniformados




Aiio de la Innovacién y la Competitividad
DEPARTAMENTO DE COMUNICACIONES
DIVISION DE EVENTOS Y PROTOCOLO

Nontbre de la actividad:
Fecha: Viernes 12 de abril.

Lugar: Campus UCE, salén de videoconferencia, San Pedro.

Cantidad de personas: 39 pax. adultas

Requerimiento: Refrigerio a.m., almuerzo.

Detalle: A+B y alguileres.

“Estacion liqguida permanente: café, crémora, leche caliente;, chocolate v

agua.
* Los jugos siempre NATURALES.

REFRIGERIO AM -

Mini pincho de pollo

Tortilla  espafiola en.  capacillos
(individuales)

Bandeja de frutas de éstacion

Jugo de natural de fiuit punch

Nota: Las cantidades en los refrigerios deben ser calculados de a 3 piezas

c/ut por persona.

ALMUERZO

POSTRE -

Ensalada.de tomates, lechuga, repollo
morado, pepino y-aguate con aderezo
de naranja agria; aceite de oliva y
pimientos de colores

Arroz blanco

Habichitelas rojas guisadas

Pollo al horno (muslo y pechuga)
- Bistec de res encebollado

Pastelon de papas ¢/gueso
Jugo natural de naranja
Flan de leche (individual)




ALQUILERES Y DESECHABLES
NECESARIOS.

2 CAMAREROS

6 mesas. redondas con sus manteles
(7/pax€C/U)

6 mesas rectangulares )y sus
bambalinas y manteles (3 para buffet, 2

para'mesa principal'y I para registro).
6 centros de mesus redondas mds un
arreglo largo para inesd principal.
Cristalerias necésarias con’
reposiciones

2 zafacones

Correctamente uniformados
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INSTITUTO NACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

DEPARTAMENTO DE SERVICIOS SOCIALES ESTUDIANTILES
“Aiio del Fomento a las Exportaciones”

REQUISICION

DE ALIMENTOS

Codigo del Documento FO-INABIE-05

Fecha de Emisién: 02 de marzo 2019
Mo. Y Fecha de Revisidn: 0

Actividad: Recorrido educativo estudiantil por Museos Histéricos de la Ciudad Colonial, Museo Nacional de Historia
Natural, Acuario y el Jardin Botanico Nacional, con estudiantes y maestros procedentes de dos (2) Centros Educativos

Resultados esperados: Que los estudiantes y otros participantes en la actividad socieducativa hayan fortalecido sus
conocimientos histdricos, culturales y medioambientales, con tribuyendo a que esta experiencia si gnificativa de vida les
permita reforzar la préctica de valores durante su insercién e interaccion social en el entorno,

Duracion de la actividad

Regional y Distrito Educativo

8:00 am.-4:30 pm.

Santo Domingo

Fecha Miércoles 03 de abril de 2019

No. |Cantidad Descripcion Especificaciones del bien a comprar
Sandwich de jamén de pavo (1 lonja) y queso mozzarella (2
; 75 sty lonjas) e_mpacados ¥y sin vegetales; yogurt Pequeﬁos de 6_
: onzas frios, y una fruta (pera, manzana, guineo, mandarina),
para cada persona.
17 taza de puré de papas, /% taza ensalada de tomate y aguacate, 4
) 75 Aliidiiies onzas pechluga def pollo a la plancha con ajls morron y unljugo de
frutas mediano frio, para cada persona. Disponer de servilletas,
cucharas y vasos plésticos.
3 - Refrloeris Wrap medi'ano de queso crema con puerro y un jugo de
frutas mediano.
Botellas de 8 onzas de agua (se calculd entregadar 3 botellitas
4 225 Agua por cada persona, para un total de 65 participantes (75x3=
225 botellitas)
Debe indicar lo siguiente:
1. Nombre del bien. 2. Especificaciones fisicas: color, peso, tamafio, otros
3. Detalles técnicos. 4. Marca.
5. Funcionamiento. 6. Otros que apliquen.

NOTA: El desayuno debe estar instalado a las 8:30 am., en la Plaza de la Cultura Sto. Dgo., entrando porla Av, César
Nicolds Penzén al parqueo de la Biblioteca Nacional, proximo al Museo de Historia Natural. El almuerzo tiene que
estar instalado a Ia 1:15 pm. en el Jarin Botanico Nacional. Contactar al Sr. Herndndez tel. (809) 780-8512 o la Sra.
Yanelis Ynoa al tel. (809) 761-0219.

Elaborado en Fecha: 02/03/2019

Elaborado y Revisado por:

NS

J‘(/ }ngﬁé& , OF §

e
-

\ 9/ E

Revisado y Aprobado por: Fecha:

|
Directora Docente. End Servicig So %ud janid. | Directora Administrativa
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|Cuenta Contable: \% igo Departamento: |
J'fé\;r‘fr‘ms'vt v/

Revisado por: SDTPD/DDOC
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INSTITUTO NACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL
DEPARTAMENTO DE SERVICIOS SOCIALES ESTUDIANTILES
“Afio del Fomento a las Exportaciones”

REQUISICION DE ALIMENTOS

Codigo del Documento FO-INABIE-05

Fecha de Emisidn: 02 de Marzo 2019
No. Y Fecha de Revisién: 0

Actividad: Recorrido educativo estudiantil por Museos Histéricos de la Ciudad Colonial, Museo Nacional de Historia
Natural, Acuario y el Jardin Botanico Nacional, con estudiantes y maestros procedentes de dos (2) Centros Educativos.

Resultados esperados: Que los estudiantes y otros participantes en la actividad socieducativa hayan fortalecido sus
conocimientos histéricos, culturales y medioambientales, contribuyendo a que esta experiencia significativa de vida les

permita reforzar la practica de valores durante su insercidn e interaccion social en el entorno.

Duracién de la actividad 8:00 am.-4:30 pm.
Regional y Distrito Educativo Santo Domingo Fecha viernes 05 abril 2019
No. |Cantidad Descripcién Especificaciones del bien a comprar
Sandwich de jamén de pavo (1 lonja) y queso mozzarella (2
lonjas) empacados y sin vegetales; yogurt pequefios de 6
1 75 Desayuno el exg ! & YORUFped

onzas frios, y una fruta (pera, manzana, guineo, mandarina),
para cada persona.

1% taza de puré de papas, % taza ensalada de tomate vy aguacate, 4
onzas pechuga de pollo a la plancha con ajis morrén v un jugo

2 75 Almuerzo peEe ,p P ] 3 yunjug de

frutas mediano frio, para cada persona. Disponer de servilletas,

cucharas y vasos plasticos.

Wrap mediano de queso crema con puerro y un jugo de

3 75 Refrigerio
frig frutas mediano.
Botellas de 8 onzas de agua (se calculd entregadar 3 botellitas
4 225 Agua por cada persona, para un total de 65 participantes (75x3=

225 botellitas)
[mportante: El tiempo de la Compra dependera del tipo de bien a adquirir
Debe indicar lo siguiente:

1. Nombre del bien. 2. Especificaciones fisicas: color, peso, tamafio, otros
3. Detalles técnicos. 4. Marca.
5. Funcionamiento. 6. Otros que apliquen.

NOTA: El desayuno debe estar instalado a las 8:30 am., en el Centro Educativo San Pio X, ubicado en la Ave.
Independencia Esq. Calle Pina (frente al Parque Independencia Sto. Dgo.). El almuerzo tiene que estar instalado a la

1:15 pm. en el Jarin Botdnico Nacional. Contactar al Sr. Hernandez tel. (809) 780-8512 o la Sra. Yanelis Ynoa al tel. (809)
761-0219.

Elaborado en Fecha: 02/03/2019

Elaborado y Revisado por: Revisado y Aprobado por: Fecha:

Delfi Castilla. M. 4.

I / Directora Administrativa

AL
Cuenta Contable: \ 7 |Codigt Departamento: |
\\
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Revisado por: SDTPD/DDOC s ) -
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INSTITUTO NACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

DEPARTAMENTO DE SERVICIOS SOCIALES ESTUDIANTILES
“Afie del Fomnento a las Exportaciones”

REQUISICION DE ALIMENTOS

Cadigo del Documento FO-INABIE-05

Fecha de Emisién: 02 de Marzo 2019
No. ¥ Fecha de Revision; 0

Actividad: Recorrido educativo estudiantil por Museos Histéricos de la Ciudad Colonial, Museo Nacional de Historia
Natural, Acuario y el Jardin Botanico Nacional, con estudiantes y maestros procedentes de dos (2) Centros Educativos.

Resultados esperados: Que los estudiantes y otros participantes en la actividad socieducativa hayan fortalecido sus
conocimientos historicos, culturales y medioambientales, contribuyendo a que esta experiencia significativa de vida les
permita reforzar la practica de valores durante su insercidn e interaccidn social en el entorno.

Duracion de la actividad

Regional y Distrito Educativo

8:00 am.-4:30 pm.

Santo Domingo

Fecha Marte 09 abril de 2019

No. |Cantidad Descripcién Especificaciones del bien a comprar
Sandwich de jamén de pavo (1 lonja) y queso mozzarella (2
lonjas) empacados y sin vegetales; yogurt pequerios de 6
1 75 Desayuno jas) . P y & YO8 P 4 ;
- onzas frios, y una fruta (pera, manzana, guineo, mandarina),
para cada persona.
1% taza de puré de papas, % taza ensalada de tomate y aguacate, 4
5 75 Al onzas pechluga de’ pollo a la plancha con a‘J|s morron y UI‘I‘jUEO de
frutas mediano frio, para cada persona. Disponer de servilletas,
cucharas y vasos plasticos.
L Wrap mediano de queso crema con puerro v un jugo de
3 75 Refrigerio b ; q ¢ PERES
‘ frutas mediano.
Botellas de 8 onzas de agua (se calculd entregadar 3 botellitas
4 225 Agua por cada persona, para un total de 65 participantes (75x3=
225 botellitas)
Debe indicar lo siguiente:
1. Nombre del bien. 2. Especificaciones fisicas: color, peso, tamafio, otros
3. Detalles técnicos. 4. Marca.
5. Funcionamiento. 6. Otros que apliquen.

NOTA: El desayuno debe estar instalado a las 8:30 am., en la Plaza de la Cultura, entrando por la Av. César Nicolas
Penzon al parqueo de la Biblioteca Nacional, proximo al Museo de Historia Natural. El almuerzo tiene que estar

instalado a la 1:15 pm. en el Jarin Botinico Nacional. Contactar al Sr. Hernédndez tel. (809) 780-8512 o la Sra. Yanelis
Ynoa al tel. (809) 761-0219.

Elaborado en Fecha: 02/03/2019

Elaborado y Revisado por:
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Revisado y Aprobado por: Fecha:
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INSTITUTO NACIONAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

DEPARTAMENTO DE SERVICIOS SOCIALES ESTUDIANTILES
“Ailir del Fomento a las Exportaciones”

REQUISICION DE ALIMENTOS

Cadigo del Documento FO-INABIE-05

Fecha de Emision: 02 de Marzo 2019
MNo. ¥ Fecha de Revisidn: 0

Actividad: Recorrido educativo estudiantil por Museos Histéricos de la Ciudad Colonial, Museo Nacional de Historia
Natural, Acuario y el Jardin Botdnico Nacional, con estudiantes y maestros procedentes de dos (2) Centros Educativos.

Resultados esperados; Que los estudiantes y otros participantes en la actividad socieducativa hayan fortalecido sus
conocimientos historicos, culturales y medioambientales, contribuyendo a que esta experiencia significativa de vida les
permita reforzar la préictica de valores durante su insercién e interaccién social en el entorno.

Duracion de la actividad

Regional y Distrito Educativo

8:00 am.-4:30 pm.

Santo Domingo

Fecha Jueves 11 abril de 2019

Nao.

Cantidad

Descripcion

Especificaciones del bien a comprar

75

Desayuno

Sandwich de jamén de pavo (1 lonja) y queso mozzarella (2
lonjas} empacados y sin vegetales; yogurt pequefios de 6
onzas frios, y una fruta (pera, manzana, guineo, mandarina),
para cada persona.

75

Almuerzo

1% taza de puré de papas, % taza ensalada de tomate y aguacate, 4
onzas pechuga de pollo a la plancha con ajis morrén y un jugo de
frutas mediano frio, para cada persona. Disponer de servilletas,
cucharas y vasos plasticos.

75

Refrigerio

Wrap mediano de queso crema con puerro y un jugo de
frutas mediano.

225

Agua

Botellas de 8 onzas de agua (se calculd entregadar 3 botellitas
por cada persona, para un total de 65 participantes (75x3=
225 botellitas)

5. Funcionamiento.

Debe indicar lo siguiente:
1. Nombre del bien.
3. Detalles técnicos.

2. Especificaciones fisicas: color, peso, tamafo, otros
4. Marca.
6. Otros que apliquen.

NOTA: El desayuno debe estar instalado a las 8:30 am., en la Plaza de la Cultura, entrando por la Av. César Nicol4s

Penzé6n al parqueo de la Biblioteca Nacional, proximo al Museo de Historia Natural. El almuerzo tiene que estar
instalado a la 1:15 pm. en el Jarin Botinico Nacional. Contactar al Sr. Herndndez tel. (809) 780-8512 o la Sra. Yanelis
Ynoa al tel. (809) 761-0219.

Elaborado en Fecha: 02/03/2019

Elaborado y Revisado por:
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Aifio de la Innovacién y la Competitividad
DEPARTAMENTO DE COMUNICACIONES
DIVISION DE EVENTOS ¥ PROTOCOLO

Nombre de la actividad: Intercambios de experiencias entre cooperativistas

escolares y adultas.
Fecha: 26 de marzo del 2019
Lugar: Regional 10, Santo Domingo
Cantidad de personas: 55 pax.
Requerimiento: Refrigerio a.m.
Detalle: A+B y desechables,
*Los Jugos siempre NATURALES
*PRE-EMPACADO.

REFRIGERIO A:M

Pastelitos de queso crema con
puerro.

Croissants rellevios de Jumon y
queso.

Jugo Natural de Cereza.

DESECHABLES NECESARIOS.

Servilletas

Vasos

Hielo

Neverita para hielo
Tenedores

Cucharas

Fundas. grandes de basura




Nonibre de lg actividad: Intercambios de experiencias entre cooperativistas
escolares y.adiltas.

Fecha:-28 de marzo del 2019

Lugar: Regional 04, Villa Altagracia

Cantidad de personas: 55 pax.
Requerimiento: Refrigerio a.m.

Detalle: A+B y desechables.

*Los Jitgos siempre NATURALES

*PRE-EMPACADO.

- Mini pinchos de pollo.
REFRIGERIO AM - Pastelitos de- queso crema  con
puerro.

- Rollitos de Jainodn y queso.
-~ Jugo Natural de Fruit Punch,
- Servilletas

DESECHABLES NECESARIOS. - Vasos

- Hielo

- Neverita para hielo

- Ienedores

- Cuchdras

- Fundas grandes de basura




Afio de la Innovacion y la Competitividad
DEPARTAMENTO DE COMUNICACIONES
DIVISION DE EVENTOS Y PROTOCOLO

Nombre de la actividad: Intercambios de experiencias entre cooperativistas
escolares y adultas.

Fecha: 11 de abril del 2019

Lugar; Regional 15, Santo Domingo

Cantidad de personas: 55 pax.

Reguerimiento: Refrigerio a.m.

Detalle: A+B y desechables.

*Los Jugos siempre NATURALES

*PRE-EMPACADO.
- Pastelitos de queso crema con
REFRIGERIOAM puerro,
- Croissants relfenos de Jamdn y
queso.
- Jugo Naturgl de Pifia.
- Servilletas
DESECHABLES NECESARIOS. - Vasos

- Hielo

= Neverita para hielo

- Tenedores

- Cucharas

= Fundas grandes de basura




Nombre de la actividad: Intercambios de.experiencias entre cooperativisias

escolares y.adultas.
Fechar 26 de abril del 2019

Lugar: Regional 07, Monte Plata

Cantidad de personas: 55 pax.
Requerimiento: Refrigerio a.m
Detalle: A+B y desechables.

*Los Jugos siempre NATURALES

*PRE-EMPACADO.

REFRIGERIOAM

Mini pinchos de pollo.
Pastelitos de gqueso crema
puerro.

Rollitos de Jamén v queso.
Jugo Natural de Fruit Punch:

con

DESECHABLES NECESARIOS.

Servilletds

Vasos

Hielo

Neverita para hielo
Tenedores

Cucharas

Fundas grandes de basura




A#o de la Innovacion y la Competitividad
DEPARTAMENTO DE COMUNICACIONES
DIVISION DE EVENTOS Y PROTOCOLO

Nombre de la actividadd: R_e-un‘z'b"n de coordinacion de cooperativas-escolares.
Fecha: 21 de marzo del 2019

Lugar: Regional 08, Santiago

Cantidad de personas: 25 pax.

Requerimiento: Refirigerio a.m,

Detalle: A+B'y desechables.

*Los Jugos siempre NATURALES

*PRE-EMPACADQ,

- Pastelitos de queso crema con

REFRIGERIO A.M puerro,

- Croissants rellenos de Jamdn y
queso.

- Jugo Natural de Piia.

= Servilletas
DESECHABLES NECESARIOS. - Vasos

- Hielo

- Neverita para hielo

- Tenedores

- Cucharas

- Fundas grandes de basura




Nonbre de la actividad: Reunidn de coordinacion de cooperutivas escolares.

Feeha: 29 de marzo del 2019

Lugar: Regional 17, Monte Plata

Cantidad de personas: 25 pax.
Requerimiento: Refrigerio a.m.
Detalle: A-+B y desechables.

*Los Jugos siempre NATURALES

*PRE-EMPACADO.

REFRIGERIO A.M

Mini pinchos-de pollo.

Pastelitos de  quese crema

puerro.
Rollitos de Jaimon y queso.
Jugo Natural de Fruit Punch.

cofn

DESECHABLES NECESARIOS.

Servilletas

Vasos

Hielo.

Neverita para hielo
Tenedores

Cucharas

Fundas grandes de basura




Trimestie enero marzo 2019

Actividad : fachi actividad, ftem Cantidait Requérida Tipo de se . -Eipecificationes del servicio. tugar de Eifrega ‘Féchafhora Entrega

12,001 Realizat taller de
capacitacidn a maestros y
‘orientadores parala |
identificacion de déficits
auditivos en estudiantés
de.dreas priorizadas.




