RLA

FECHA ELABORACION : 7/10/2020

MINISTERIO DE EDUCAC

INABIE

CODIGO : AR-KA-PAE-2020-01

INSTITUTO NACIONAL DE
BIENESTAR ESTUDIANTIL

PRODUCTO : ARROZ REVISION | 01

PAGINA : 1 /1

FICHA TECNICA

1-DATOS GENERALES

DEFINICIONES

proceso de descascarado y pulido.

Arroz pulido para consumo humano.

Arroz: Granos enteros de la especie Oriza Sativa L. que se obtiene luego del

Arroz selecto Grado Il. Es el arroz que responde a caracteristicas minimas de
calidad establecidas para esta categoria en la Norma Dominicana NORDOM 474

ALMACENAMIENTO

Lugar fresco y seco con buenas condiciones higiénico —sanitarias.

ENVASE

producto y bien sellados, para entrega al PAE.

Fundas pldsticas transparentes con el calibre adecuado para el peso del

2.REQUISITOS

2.1 Requisitos generales

El arroz debe tener olory color caracteristico. Debe estar exento de impurezas de origen animal (insectos vivos
o muertos), materias extrafias tales como piedras, tierra, restos de envase, gramos mohosos, germinados.

2.2 Procedencia
El arroz destinado al Programa de Alimentacion Escolar debe ser de origen nacional, es decir cultivado y
procesado en el pais, cumpliendo con los requisitos establecidos en la legislacién y normativas correspondientes.

& CACILADY DLEOS Py oS

2.2 Clasificacidn L’)
El arroz destinado para el Programa de Alimentacidn Escolar debe corresponder como minino a la Categoria |
Arroz Selecto Grado 2, la cual esta definida en la norma dominicana NORDOM 474 Arroz pulido para consumo (\)
humano. ) )
Debe, portanto, cumplir con los requisitos establecidos en dicha norma. |\ U)
W
2.3 Requisitos Organolépticos. % q{*
fp
CARACTERISTICAS DESCRIPCION v 9
b K
Aspecto Granos bien pulidos, sin aglomeracion por alta humedad. % %
"
Color Blanco caracteristico, propio del arroz fresco y bien almacenado. g g
S 9
, y
— El sabor debe evaluarse en el producto cocido. Caracteristico, propio de arroz, ly
libre de sabores extrafios por deterioro o contaminacion. o — =~
Olor Caracteristico del arroz crudo, libre de olores extrafios.
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